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Safety Indications

* During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect,
wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the
oven reachesthe cooking temperature.

* Cook the vegetablesinacontainer with alidinstead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful nottotouch any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become hot when the oven isin
use. Children must be kept at a safe distance.

¢ WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

* WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-Cleanthe ovendoor;

-Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using
adampsponge. Do not use detergents;

-Remove allaccessories and the sliding rack kit (where present);
-Donotplaceteatowels

* |[n ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut whenthe meat probeis not used.

e Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

e Children must not play with the appliance. The appliance can be used
by those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or
mental capacities, without experience or knowledge of the product,
onlyif supervised or provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

¢ Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glassto shatter.

e The oven must be switched off before removing the removable parts
and, after cleaning, reassemble them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this oven.
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e Do not use asteam cleaner for cleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth
conductoris yellow-green in colour. This operation should be carried out
by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between
the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type. The plug and the
socket must be conformed to the current norms of the installation
country. Connection to the power source can also be made by placing an
omnipolar breaker between the appliance and the power source that
can bear the maximum connected load and that is in line with current
legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by
the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection
should be easily accessible when the applianceisinstalled.

e The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.

e |f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

* The type of power cable must be HO5V2V2-F.

e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

e Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

e During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

e The appliance must not be installed behind a decorative doorin order
toavoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards andinthe back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

¢ WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of theinsides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

» No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference.
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions containedin this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
section that can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itisimportant to check:

-power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do notline the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I rolein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longastheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs comply with the provisions of EEC
Directive 89/109.

By placing the C E mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

2.2 Accessories

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

] Drip pan

2 Metal gril

Collectsthe residues that drip during the cooking
of foods onthegrills.

3 Led vision

Holds baking trays and plates.

4 Chef Panel

Is an illumination system which replaces the
traditional « light bulb ». 14 LED (for non-pyrolitic
versions) or 10 High Power LED (for pyrolitic
versions) lights are integrated within the door.
These produce white high quality illumination
which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.
Advantages:

This system, besides providing excellent illumination
inside the oven, lasts longer than the traditional light
bulb its easier and to maintain and most of all saves
energy.

-Optimum view

-Longlifeillumination

-Very low energy consumption,-95% in comparison
with the traditional illumination.

All ovens with this technology boast a function
typical of professional models, the fruit of
innovative technologies and the vast experience
acquired by the Candy Hoover Group in this
sector. The Chef Panel is an air conveyor that
increases air circulation inside the oven. This
allows for an increase in oven cooking
performance, more standard cooking of food at
all temperatures, shorter cooking times and,
lastly, a uniform temperature distribution inside
the oven.
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5 Meat-probe (depends on the oven model) & Lateral wire grids

[ ‘;w \

Measures the internal temperature of food during Lateral wire grid ifincluded.
cooking. Insert the meat-probe into the hole on
the top of the cavity.

— Prepare the food and properly insert the meat
probe into the food. Do not preheat or start
cooking before properly inserting the meat probe.
Probe should be inserted into the food and
receptacle while the ovenis still cool.
—Donotinsertthe meat probein the frozen food.
— Do not leave the meat probe inside the oven when
it's not used: it could damage.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

3. Use of the Oven

3.1 Display description

‘l‘li‘l‘l .
g &)

@ [EXTRA] [SELECT] » . Eﬁ\)

ON/ OFF () —» The oven is switched on and off with this button.

EXTRA (exTRa) —>

Cooking Cooking

durohon end T|mer
If the oven is switched off, the display shows the clock. When
the oven is inactive, all the functions are available except the
cooking duration and end of cooking.
If the clock is not set, the oven does not work: the display
flashes, showing "12:00" and the only functioning key is Extra.
Fromthe Extra key, the following functions can be set:

Clock  Child WiFi
set lock
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FUNCTION HOW TO USE

COOKING
DURATION

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

NB: can only be set with
an active cooking
programme.

Press EXTRA twice and set
the time using the “+” and
“" keys, confirming by
pressing "SELECT".

The display shows “00:00”
if no cooking duration has
been inserted, otherwise
the display shows the time
remaining.

*To modify cooking before
the set time, press EXTRA
twice and regulate the
cooking time as required
using the “<” and “>”
keys, before pressing
"SELECT" once more.

«To cancel the cooking
duration, reset the display
to “00:00”.

When a cooking
programme terminates, the
oven switches off while the
display shows "END" (the
cooking programme icon
remains on) until the
On/Off button, the only
functioning key, is pressed.
When a cooking
programme terminates, an
alarm will sound.

When the cooking time has
finished, the oven
automatically switches off
and the alarm sounds for a
few seconds.

END OF
COOKING

NB: can only be set with
an active cooking
programme.

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon, set
the end of cooking time
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon, set
the end of cooking time
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

The cooking duration is
automatically calculated.

To modify the end of
cooking before the set
time, press EXTRA enough
times to illuminate the
icon, regulate the end of
cooking time as required
using the “<” and “>" keys
and confirm by pressing
"SELECT".

To cancel the end of
cooking time, reset the
display to “00:00”.

When a cooking
programme terminates,
the oven switches off
while the display shows
"END" (the cooking
programme icon remains
on) until the On/Off
button, the only
functioning key, is pressed.
When a cooking
programme terminates, an
alarm will sound.

«This function is also used for
cooking that can be scheduled
in advance.

«|f a cooking programme is
set, it will be lost if the "F" key
is pressed.

«If delayed cooking is set, the
oven switches off and the
display shows the current time
while the cooking programme,
cooking duration and end of
cooking icons are illuminated.
o|f a cooking programme is
set, by pressing the “<” and
“>" keys you can see and
modify the temperature set:
at the first touch, the
operating temperature is
shown while another touch
will allow you to modify said
temperature.

TIMER

*The display shows
“00:00” if no time has
been inserted or the time
remaining if this has
already been set.

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon and
use the “<” and “>” keys
to set the time,
confirming by pressing
SELECT.

*To modify the timer,
press EXTRA enough times
to illuminate the icon,
regulate the cooking time
as required using the “<”

and “>” keys and confirm
by pressing "SELECT".

*This function activates an
alarm that sounds for a
few seconds when the set
time expires (this function
does not switch the oven
off).

You can select a time
between 00:00 and 23:59.

¢ The timer functions
regardless of whether the
oven is switched on.

SETTING
THE CLOCK

©

eSwitched on for the first
time, the display
illuminates and shows
"12:00".

*To modify the time,
press EXTRA enough
times to illuminate the
icon and use the “<” and
“>” keys to set the time,
confirming it by pressing
SELECT.

e|t allows you to set the
time that appears on the
display.

eThe alarm functions
regardless of whether the
oven is switched on.

CHILD
SAFETY

23

ePress the EXTRA key
enough times to
illuminate the icon and
then either the “<” or “>”
key to activate this
function: the display will
show ON; to confirm

press SELECT.

ePress the EXTRA key
enough times to
illuminate the icon and
then either the “<” or “>”
key to deactivate this
function: the display will
show OFF; to confirm

press SELECT.

«|f the function is active
only the "Extra" button,
to deactivate the
function, and "On/Off"
button can be used.

*This function is useful
when there are children in
the house.
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WiFi (depends on the oven model) —3» Pressing "Extra" on the timer display allows you to select the Wi-
Fimenu. Inthe Wi-Fimenuifyou press the "<>"buttons you can select:

- Off: Wi-Fiis off; the ovenis not controllable via the app.

- On: Wi-fiis on and the oven is only controllable via the app. It means that it is not possible to select cooking
functions, recipes and temperature from the display. Only the Wi-Fi menu is available by pressing "Extra". You
can switch the oven off using the On/Off button, but you cannot switch it back on again via the display, it can
only be switched onvia the app.

- Reset: This setting should be used to enrol the oven the first time it connects to your Wi-Fi network and to
reset the current Wi-Fi connection to allow a new enrolment. Once selected, the appliance gives you 5
minutes to complete the enrolment process. During this process the cooking functions, recipes and
temperature setting are not accessible from the display. Only the Wi-Fi menu is available by pressing "Extra".
You can switch the oven off using the On/Off button, but you cannot switch it back on again via the display, it
can only be switched on via the app. To exit the enrolment/reset procedure via the display, press "Extra" and
then use "< >" buttons to select "Off". After five minutes, the appliance will exit the enrolment/reset
procedure automatically.

- Read: the oven sends its status to the app but it cannot be controlled remotely. The oven must be enrolled
before thisis possible.

If Wi-Fiis not configured it is only possible to choose between off and reset.
When the ovenis connected to Wi-Fi, the default cooking time durationis 5 hours, but this can be modified by
the user.

Wi-Fi Enrolment:

To enroll the appliance for Wi-Fi, press "Extra" on the display until the Wi-Fiicon lights, then select "Reset" by
pressing "< >". The procedure on the app should then be followed. Once selected, the appliance gives you 5
minutes to complete the enrolment process.

Wi-Fiicon

-icon not lit: Wi-Fiis off.

-lcon blinks 1 second on an 1 second off: the ovenis accessible to your Wi-Fi network and ready to be enrolled.
Ifthe enrolment has not been successful, the Wi-Fiicon will switch off after 5 minutes.

-lconis permanently lit: the oven is connected to your Wi-Firouter.

-Theicon blinks 3 seconds onand 1 second off: the ovenistryingto connect to your Wi-Firouter.

-Theicon blinks 1 second on and 3 seconds off: the ovenisinreadonly mode.

. HOOVER ONEFi :
W For detailed information on HOW TO CONNECT your OneFi appliance and HOW
L TO USE IT effectively, go to http://wizardservice.candy-hoover.com/
Grill LANGUAGE SETTING —» The language can be set when
ovenb A the oven is switched off by pressing the Extra and Select
ven box

buttons simultaneously and for 3". The current language is

shown on the display and can be changed by pressing the
<" or “>” keys, confirming it by pressing SELECT. Available

languages are: Italian, English, French and German.

Turnspit

Circular
heating element SELECT—» Any selection must be confirmed. If not

Bottom heating element confirmed within 15 seconds, the selection is cancelled.
By changing menu, any unconfirmed selection is lost.

“HOT” ICON —» When a cooking programme finishes or when the oven switches off, if the oven is still
hot, the display shows the current time alternating with the message “HOT” at 3" intervals.
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MEAT PROBE (depends on the oven model) —»  If the meat probe is identified, the display shows
"PROBE". When a cooking programme is selected, the display shows the default temperature but is
never higherthan 200°C: the selectable temperature is also limited to 200°C.

When the temperature is confirmed, by pressing "Select", the display shows “@ 40°”: it is now possible
to select the meat probe target temperature, between 30°C and 90°C at 1°C intervals. When the meat
probe temperature is confirmed, press the "Select" key and the display shows “@” followed by the
actual temperature taken by the meat probe (1 degree intervals). As soon as the meat probe reaches
the set temperature, the cooking programme terminates. If a cooking programme is set with the meat
probe, by pressing the “-” and “+” keys you can see and modify the temperature of the meat probe: at
the first touch of one of the two keys, the display shows the meat probe target temperature, while at the
nexttouch you can change the selected temperature of the probe.

If the user changes the cooking programme, the meat probe temperature setting is reset. Repeat the
setting sequence to select a new target temperature. The meat probe cannot be used with pre-set
cooking or with the separating plate (if present) inside the oven: in this case the display shows“@ NO”
and will not execute any command until the meat probe is removed. Defrost, grill, any program with
turnspit, pyrolysis and any programmed cooking are not allowed with the meat probe (they are not
shown onthe menu).

MEAT PROBE
RECOMMENDED TEMPERATURES
Meat
Rare 56
Medium rare 58
Medium 60
Well done 62
Salmon 35
Chicken min 68

PRE-SETTED RECIPES —» When a recipe is selected the display shows “R” followed by the number of
the recipe and shows the correspondent way of cooking.
The available recipes are the following:

RECIPE oS | TEmPeraTURE | SOOKIME
R1- Lasagne Static + fan 150° 45’
R2- Roast/Oven cooked chicken Static + fan 180° 40’
R3- Crusted bream Static + fan 180° 40
R4- Baked potatoes Static + fan 180° 45’
R5- Omelette Static 160° 25’
R6- Apple pie Static + fan 180° 45’
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

@

LAMP: Turns on the oven light.

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

180

210

50 +240

50 +240

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

©

220

50 +280

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf
in mid position.

a

210

50 <230

BOTTOM: Using the lower element. Ideal for cooking all pastry based dishes.
Use this for flans, quiches, tarts, pate and any cooking that needs more heat
from below.

210

50 +230

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quichesand paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfinthe bottom position.

200

150 +220

FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking
thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be
grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide the drip tray under the
shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill. Turn
the food over halfway through cooking.

L3

L1+1L5

GRILL: use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five
minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed
for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the
grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats
and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill
positions:

Grill: 2140 W  Barbecue:3340 W

220

50 =230

PIZZA: With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result
for dishes such as pizza or cake.

190

50 +230

The "ECO" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of
fat or oil required. Thanks to the use of the grill and fan combined with a pulsating
cycle of air, it will retain the moisture content of the food, grilling the surface and
using a shorter cooking time, without compromising on taste.

It is particularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The
cycle of pulsed air keeps the humidity inside the oven and the moisture content of
the food, preserving the nutritional values and ensuring a rapid uniform cooking
process.

Try all your recipes and reduce the amount of dressing you usually use and
experience the lightness of this new function!

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

4.2

This procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static ( E] )Jor Bottom heater ( g] ).

3. Set the temperature at 90°C.

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

(), o ——————— _»JL‘
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4.3 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the boltin an anti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pulling them towards you.

3.Cleanthesideracksinadishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring that they are fully
tightened.

j
]

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Openthefront window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.

EN 15



CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and

temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on

the user interface panel

Clean with a microfiber
cloth the user interface
panel to remove the
condensation layer
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson de 'humidité peut se créer dans la cavité ou sur la
surface de la porte. Le cas décrit est normal. Si on veut reduire cet effet, il
faut laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant d’introduire les
aliments. Uhumidité va disparaitre grace a la juste température de cuisson.
e Nous vous conseillons de faire la cuisson des légumes dans un
récipient avec couvercle passurun plateau.

* Une fois que la cuisson est terminée, nous vous conseillons de ne pas
laisserles alimentsal'intérior de la cavité pour plusde 15/20 minutes.

e AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent
chauds pendant ['utilisation. Des précautions doivent étre prises pour
éviter de toucher les éléments chauffants.

e ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir tres chaudes
quand le four est en marche. Les enfants doivent étre tenus a une
distance de sécurité.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de
I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité.

* Lesenfants ne doiventjoueravec|'appareil.

e Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sanssurveillance.

e En cours d'utilisation 'appareil devient chaud. Des précautions doivent
étre prises pour éviter de toucher les éléments chauds a l'intérieur du four.
AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes
pendant|'utilisation. Les jeunes enfants doivent étre tenusa l'écart.

e Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques
tranchants pour nettoyer lavitre de la porte du four carils peuvent rayer
lasurface, entrainant des risques d'explosion.

e Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et apres le
nettoyage, la protection doit étre replacé en respectant les instructions.
e Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.
* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte
le voltage ; le courant et la charge sont indiqués sur I'étiquette ; vérifier la
présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit supporter la
charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a la terre en état
de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert.
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Cette opération doit étre exécutée par du personnel qualifié. En cas
d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de
I'appareil, demander a un électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du cable
d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d’installation. Il est possible de brancher
I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément
aux lois en vigueur, entre l'appareil et la prise dalimentation. Le
conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué parle
disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé
pour le branchement doit rester a tout moment accessible lors de
I'installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation
ou en prévoyant un interrupteur sur le circuit électrique fixe, conforme
auxnormes électriques.

e Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du fabriquant
ou en contactantle service apres-vente.

e Lecabled’alimentation requis estle HO5V2V2-F.

* e non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité
de l'appareil etannulerla garantie.

e Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.
e Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup
plus chaude que d’habitude, les enfants doivent donc étre tenus a une
distance de sécurité.

e Ne pasinstaller 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la
surchauffe.

e Enintroduisant le plateau dans le four, s'assurer que le stop est dirigé
versle hautetaufonddelacavité.

Le plateau doit completement étre inséré dans la cavité

e AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou un autre matériau de protection jetable en vente dans le
commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de
détériorer|'émail intérieur du four.

* AVERTISSEMENT : Neretirez jamais le joint de la porte du four.

e Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire
fonctionner I'appareil aux fréquences nominales.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des
enfants.Lors de la premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre
provoqué par le premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce
phénoméne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline
toute responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonlesmodeéles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

- Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pastoucher|'appareil avecles mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre I'appareil et ne pas y
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dans le pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 230V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué aprés avoir
vérifié:

- Latensiond'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage dudisjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de l'appareil doit étre relié a la Borne
Terrede l'installation.
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ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage
d'unappareilnonrelié alaterre, ourelié a une terre dontla continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagcon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Aprés chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de 'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou un technicien de qualification similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans
une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une
bonne aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
_ important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recyclertous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
¢ |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
e Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que I'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

Les parties de cet appareil pouvant étre en contact avec des substances alimentaires sont conformes a
la prescription de la Dir. CEE 89/109.

En utilisantle symbol C € sur ce produit, nous déclarons sur notre propre responsabilité que ce produit
est conforme a toutes les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a l'environnement.

2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Ventilateur

(derriere la plague d'acier)
6. Porte du four
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2.2. Accessories

1 Léchefrite

3 Grile métalique

Recueille le jus des grillades. Le leche frite ne doit
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill
et grill pulsé (Il va provoquer un écran de
température entre le bas et le haut de la cavité).
Rien ne doit étre posé sur la sole du four (risque de
déformation de I'émail). En cas de non respect de
ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour
responsable.

2 Led vision

Ce systeme d'éclairage remplace les « ampoules »
traditionnelles. 14 LED (pour les versions non-
pyrolyse) ou 10 LED haute puissance (pour les
versions pyrolyse) sont intégrées dans la contre
porte du four. Celles-ci illuminent la cavité avec
une lumiére diffuse permettant une vision de la
cuisson sansombres, sur plusieurs niveaux.
Lesavantages:

-Visibilité optimales des plats

-Durée devie prolongée

-Consommation énergétique extrémement basse
'"'-95" par rapport au systeme traditionnel
d'éclairage du four

«lesappareilsdotésde LED blanches de classe 1M
selonlanorme lEC60825 1:1993+A1:1997+A2
: 2001 (équivalent alanorme EN 60825-1:1994 +
Al :2002 + A2 : 2001 ) la puissance maximale
lumineuse émise est 459nm < 150uW. Donnée
non observée directement avec des instruments
optiques ».

La grille métalique sert de support aux plats.

4 sonde & viande (selon modeéle)

y

Mesure de la température interne de la
nourriture en cours de cuisson. Insérez la sonde a
viande dans|'embout prévu a cet effet.

— Préparez l'aliment et ajoutez proprement la
sonde de viande dans l'aliment. Ne pas
préchauffer ou commencera cuire avantd'insérer
proprement la sonde de viande. La sonde doit
étre insérée dans I'aliment et réceptacle lorsque
le four est encore froid.

—Ne pasinsérer la sonde de viande dans |'aliment
congelé.

— Ne pas laisser la sonde de viande dans le four
lorsqu'elle n'est pas utilisée:elle peut endommager.
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5 Parois Chef

6 Grilles de fil latéral

Les fours Rosiéres dotés de ces parois offrent un
résultat de cuisson de type professionnel. Ces
parois sont le fruit d'années de recherche et
développement dans le domaine de la cuisson,
avec les plus grands chefs. Ces parois optimisent
la circulation de I'air a l'intérieur de la cavité,
augmentant le rendement de la cuisson : une
cuisson qui garde tous les bienfaits nutritionnels,
des temps de cuisson plus courts, et une cuisson
100% homogeéne.

Des viandes plus juteuses, et des patisseries plus
moelleuses: le développement de parois
exclusives brevetées vous offre des résulats de
cuisson professionnels ala maison.

2.3 Premiere Utilisation

g=

= T
- |

Grillefil latéral siinclus.

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére utilisation passer un chiffon doux et
humide sur les surfaces extérieures de I'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit
lessiviel, les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a la température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien

aérerlapiece.

3. Utilisation du Four

3.1 Description de l'affichage

@ (exqra) 4 (seect) p

ON / OFF () —» Le four s'allume et s'éteint avec ce bouton.

DUREE DE
CUISSON

EXTRA (ExTRa)

FIN DE

MINUTEUR

CUISSSON

REGLAGE
DE L'HEURE

SECURITE
ENFANT

WiFi

Sile four s'éteint, I'écran affiche I'neure. Quand le
four est inactif, toutes les fonctions s'affichent sur
I'écran a I'exception de la fonction de durée de
cuisson et de fin de cuisson. Si I'neure n'est pas
réglée, le four ne fonctionne pas et I'heure 12:00
se met a clignoter sur I'écran. A cet instant, la
seule fonction qui marche est la fonction EXTRA.
Le symbole EXTRA, permet le réglage de plusieurs
fonctions (Voir le tableau a la page suivante).
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el\[e(e]'H COMMENT L'UTILISER

DUREE DE
CUISSON

COMMENT LE
DESACTIVER

FONCTION PRINCIPALE

POURQUOI QUELS
BESOINS ?

NB : ce dispositif est
fonctionnel une fois que le
programme de cuisson est
activé.

Appuyez deux fois de suite
sur le bouton EXTRA et
déterminez le temps de
cuisson en vous aidant des
touches "+" et "-". Une fois
que le temps souhaité est
atteint, appuyez sur la
touche SELECT. L'écran
affiche "00:00" si la durée
de cuisson n'a pas été
insérée. Dans le cas
échéant, I'écran affiche le
temps restant.

Pour modifier le temps de
cuisson, appuyez deux fois
sur le bouton EXTRA et
choissisez le nouveau
temps de cuisson en vous
aidant des touches "<" et
">" appuyez sur le bouton
"SELECT" pour confirmer
le nouveau temps choisi.
Pour annuler le temps de
cuisson restant, il suffit de
réinitialiser I'écran a 00:00

Quand le programmme de
cuisson prend fin, le four
s'éteint et I'écran affiche
"END" (l'icone du
programme de cuisson
reste allumée). Pour
|'éteindre il faut appuyer
sur le bouton On/Off. Une
alarme retentit pour vous
prévenir que le programme
de cuisson est terminé.

Lors que le temps de cuisson
est écoulé, le four s'éteint
automatiquement et une
alarme se déclenche et dure
quelques secondes.

FIN DE
CUISSSON

NB : ce dispositif est
fonctionnel une fois que le
programme de cuisson est
activé.

Appuyez sur le bouton
EXTRA suffisamment
longtemps pour que
I'icone s'allume.
Determinez la fin du
temps de cuisson en
utilisant les boutons
">" et confirmez la
sélection en appuyant sur
le bouton "SELECT". La
durée de cuison est
automatiquement
calculée.

won

<"et

Pour modifier le temps de
fin de cuisson, appuyez
suffisamment longtemps
sur le bouton EXTRA,
jusqu'a ce que le voyant
s'allume. Ensuite,
choisissez le nouveau
temps de cuisson restant
en vous aidant des
touches "<" et ">",
appuyez sur le bouton
"SELECT" pour confirmer
le nouveau temps choisi.
Pour annuler la fin de
cuisson, il suffit de
réinitialiser I'écran a
00:00

Quand le programmme de
cuisson prend fin, le four
s'éteint et I'écran affiche
"END"( l'icone du
programme de cuisson
reste allumée). Pour
I'éteindre il faut appuyer
sur le bouton On/Off.

Une alarme retentit pour
vous prévenir que le
programme de cuisson est
terminé.

Cette fonction peut aussi étre
utilisée pour les cuissons qui
peuvent étre programmeées en
avance. Si un programme de
cuisson est sélectionné,
n'appuyez pas sur le bouton
"F", sinon vos données seront
perdues.

Si le départ différé est
programmé, le four s'éteint et
|'écran affiche I'heure pendant
que les fonctions de cuisson,
temps de cuisson et fin de
cuisson sont allumés.

Si un programme de cuisson
est sélectionné en cliquant
sur les touches "<" et ">",
vous pourrez voir la
température en appuyant une
premiére fois, et la modifier
en appuyant de nouveau.

MINUTEUR

Si aucun temps n'a été
inséré ou si le temps
restant de cuisson est
écoulé I'écran affiche
00:00

Pour modifier le minuteur,
appuyer sur la touche
EXTRA assez longtemps
jusqu’a ce qu'elle s'allume.
Une fois allumée, vous
pouvez régler la durée de
cuisson en appuyant sur
les boutons "<" et ">". Une
fois le temps recherché
obtenu, appuyer sur
"SELECT" pour confirmer
votre sélection.

Cette fonction sert a
activer une alarme qui se
déclenchera une fois que
le temps de cuisson
prendra fin. Attention :
cette fonction n'éteint pas
le four. Vous pouvez
choisir une période de
temps qui varie de 00:00 a
23:53

Le minuteur s'enchlenche
méme si le four n'est pas
allumé.

REGLAGE
DE L'HEURE

Quand on met en marche
cette fonction pour la
premiére fois, |'écran
s'allume et indique 12:00.
Pour modifier I'heure
appuyer sur EXTRA
suffisamment longtemps
jusqu’a ce que le voyant
s'allume puis tiliser les
touches "<" et ">".

Cette fonction permet de
sélectionner le temps qui
apparaitra sur votre écran.

L'alarme s'enchlenche méme
si le four n'est pas allumé.

SECURITE
ENFANT

Appuyez sur le bouton
EXTRA suffisamment
longtemps pour que le
voyant s'allume. Puis
appuyer sur la touche "<"
ou ">" pour activer cette
fonction. L'écran affichera
"ON", pour confirmer la
sélection il suffit
d'appuyer sur le bouton
"SELECT".

Appuyez sur le bouton
EXTRA suffisamment
longtemps pour que le
voyant s'allume. Puis
appuyer sur la touche "<"
ou ">" pour désactiver
cette fonction. L'écran
affichera "OFF", pour
confirmer votre sélection
il suffit d'appuyer sur le
bouton "SELECT".

Si la fonction est activée ,
seul la touche EXTRA et
On/Off peut alors étre
utilisé.

Cette fonction est utile
lorsque les enfants sont a
la maison.
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WiFi (selon modele du four) —» La touche "EXTRA" qui se trouve sur I'écran d'affichage permet de
sélectionnerle menu WIFI. Sivous appuyer sur les boutons"<>" vous pouvez sélectionner les fonctions
suivantes:

- Off (Wi-finon connecté ) : Le four ne peut pas étre controlé par I'application

-On (Wi-ficonnecté) : le WIF| est activé et uniquement I'application controle le four, ce qui signifie qu'il
estimpossible de sélectionner les fonctions: cuisson, recette et température surl'écran d'affichage.
Le menu WIFI s'affiche uniquement lorsque vous appuyez sur la touche "EXTRA". Vous pouvez éteindre
le four en utilisant les boutons Marche/Arrét mais vous ne pouvez pas le rallumer a partir de I'écran
d'affichage. Vous ne pouvez allumer le four qu'a partir de I'application.

- Reset (Réinitialisation) : Cette fonction doit étre utilisée lors de la premiere connection du four au
réseau WI-FI ou lorsqu'il faut réinitialiser le réseau WIFI si I'on veut que le four se connecte
automatiquement a un autre réseau. Une fois le réseau WIFI choisi, vous avez 5 minutes pour
compléter le processus d'enregistrement. Lors de ce processus, les fonctions: cuisson,recette et
température ne sont pas accessibles a partir de |'écran d'affichage. Seul le menu WIFl est disponible, si
I'on appuie surla touche "EXTRA". Vous pouvez éteindre le four en utilisant les boutons Marche/Arrét
mais vous ne pouvez pas le rallumer a partir de I'écran d'affichage. Vous ne pouvez allumer le four qu'a
partir de I'application. Pour sortir du processus d'inscription ou réinitialiser la procédure a travers
I'écran d'affichage, il faut appuyer sur le bouton "EXTRA" et utiliser les boutons "<>"pour sélectionner
la fonction "Off". Aprés 5 minutes, le dispositif quitte la procédure d'inscription/la procédure de
réinitalisaton automatiquement.

- Read (Lecture) : Le four envoi ses statuts a I'application mais il ne peut etre contrélé a distance. La
procédure d'inscription doit étre faite enamont.

Si le réseau WIFI n'est pas configuré, seules les fonctions Off et Réinitialisation peuvent étre utilisées.
Quand le four est connecté au réseau WIFI, le temps de cuisson par défaut est de 5 heures, mais il peut
étre modifié par|'utilisateur.

Inscription au réseau WI-Fl :

Pour s'inscrire au réseau WI-FI, il faut appuyer sur la touche "EXTRA" présente sur I'écran d'affichage
jusqu'a ce que l'icone WI-FI s'allume,il faut ensuite sélectionner la touche "RESET" en s'aidant des
touches "<>". Sur I'application, la procédure se met jour. Une fois sélectionné, vous avez 5 minutes
pour compléter le processus d'inscription depuis I'application.

L'icone de la WI-FI

-L'iconen'est pasilluminée : Le WI-Fl est désactivé

- L'icone s'allume pendant 1 seconde et s'éteint la seconde qui suit : Le four détecte un accés a votre
réseau WI-Fl et est prétas'enregistrer. Sil'enregristrement échoue, l'icone s'éteindra aprées 5 minutes.
-L'icone esten permenanceilluminée : Le four est connecté a votre routeur WI-FI.

-L'icone s'illumine pendant 3 secondes et s'éteint pendant une seconde : le four tente de se connecter a
votre routeurWI-Fl.

-L'icéne s'illumine pendant une seconde et s'éteint pendant 3 secondes : Le four est en mode lecture.

. HOOVER ONEFi' :
[ Pour obtenir des informations détaillées concernant le mode de
U fonctionnement de OneFi et pour savoir comment cette application s'utilise,

il suffit d'aller sur le site http://wizardservice.candy-hoover.com/
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Giill CHOIX DE LA LANGUE — Une fois que le four
est éteint, il est possible de définir lalangue de
votre choix. Il faut appuyer de maniére
simultanée sur le bouton EXTRA, SELECT
pendant 3 secondes. La langue actuelle s'affiche
sur |'écran, et il est possible de la changer en
appuyant sur les touches "<" et ">". Une fois que
la nouvelle langue est choisie, il suffit d'appuyer
sur la touche SELECT pour valider son choix. Les
langues disponibles sont : Italien, Anglais,
Francais, et Allemand.

Toumnebroche
Décongélation
Résistance

circulaire Ventilateur

Sole

SELECT—» Toutes les choix doivent étre validés. Sivous ne validez pas votre sélection dans les 15 secondes, la
sélection s'annule. Sivous changez de menu, toutes les sélections non validées seront perdues.

ICONE "HOT" —» Sile four est encore chaud a la fin d'une cuisson ou lorsque le four est éteint, I'écran indique
I'heure et alterne avec un message stipulant "CHAUD" aintervales de 3 sec.

SONDE A VIANDE (selon modeéle) = Sila sonde a viande est insérée dans I'emplacement prévu a cet effet,
I'écran affiche le mot "SONDE". Lorsqu'une fonction de cuisson est sélectionnée, I'écran affiche une
température par défaut qui ne peut étre supérieure a 200°C. La sélection du degré de température ne peut
dépasser 200°C. Pour confirmer une degré de température, en appuyant sur le bouton "SELECT", I'écran
afficge "Q40°". ll est alors possible de sélectionner la température souhaitée de la sonde a viande,variable de
30 a 90°C, avec un intervalle de 1°C. Pour confirmer la température de la sonde a viande choisie, il suffit
d'appuyer sur la touche "SELECT". L'écran affiche alors "Q" suivie de la température réelle a coeur de la sonde
a viande. Une fois que la sonde atteint la température selectionnée, le programme de cuisson prend fin
automatiquement. Si un programme de cuisson est sélectionné avec utilisation de la sonde, en appuyant sur
lestouches"-"et"+", vous pouvez a tout moment vérifier ou modifier la température de lasonde a viande.
Parune simple pression d'une des deux touches, le display indique la température finale que la sonde a viande
devra atteindre. Sivous pressez de nouveau |'une de des deux touches, vous pouvez modifier la température
finale delasondeaviande.

Si l'utilisateur change de programme de cuisson, la température de la sonde a viande se réinitalise. Il faut
recommencer la manipulation avec la température voulue. La sonde a viande ne peut pas étre utilisée avec un
programme de cuisson pré-programmeé ou avec un séparateur de cavité (selon modéle). Dans le cas échéant,
I'écran affiche "Q NO" et aucune fonction ne pourra étre sélectionnée avant que la sonde a viande soit retirée.
Les fonctions décongélation, grill , tournebroche, pyrolyse, et tous les programmes de cuisson pré-
programmeés ne peuvent pas étre effectués avec une sonde aviande. (elles ne s'affichent pas sur le menu).

RECETTES PREREGLEES—» Quand une recette est sélectionnée,
|'"écran affiche "R" suivi du numéro de la recette et gére

TEMPERATURES CONSEILLEES POUR automatiquement la cuisson.

LA CUiSSON AVEC SONDE Lesrecettes disponibles sont les suivantes:
\Bllizzde LEEE — RECETTE o | TEmpeRATURE | TR D
Saignant 56 R1- Lasagne Chaleur+tournante 150° 45’
Mi-saignant 58 R2- Poulet Roti Chaleur+tournante 180° 40’
A point 60 R3- Filet de lieu Chaleur+tournante 180° 40
iz €Ut 62 R4- Tomates farcies | Chaleur+tournante 180° 45’
Saumon 35 RS- Quiche lorraine Static 160° 25’
Poulet min 68 R6- Apple pie Chaleur+tournante 180° 45

REMARQUE: Il est impossible de modifier ni la température, ni la
durée de cuisson.
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C

. , Fonction (selon modele)
sélection |par défaut| range

L'ampoule: Allumage de I'éclairage du four

Décongélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans
40 40 +40 | |'enceinte dufour. Idéale pour réaliser une décongélation avant une cuisson.

Chaleur brassée: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les
180 50 = 240 | POissons, les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire
et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez
réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou
deuxgradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogene de
lachaleur et ne mélange pas les odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

200 50 +240

Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de
volte.

220 50 + 280 | préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a
I'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les
papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

Sole: Utilisation de la resistance de sole. Ideale pour la cuisson de tartes, de
210 50 = 230 | creme caramel, flans, terrine, toutes preparations qui necessitent une cuisson
parle dessous (cocottes : poulet, boeuf)

Sole brassée: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les
patés. Elle évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les
210 50 = 230 | Cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la grille
sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est
nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

Turbo-Gril: ['utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un
préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes
blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des piéces entiéres telles
200 150 + 220| que rétide porc, volailles etc... Placer le mets a cuire directement sur la grille au
centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de
fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop pres du
grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.

Gril: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est

nécessaire pour le rougissement de la résistance. Succes assuré pour les

grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées
du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus

@ L3 L1+L5 | savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur
la grille avecle plat récolte sauce glissé dessous.

Le fouradeux positions de gril :

Gril:2140 W Barbecue: 3340 W

SOLE - Utilisation de la résistance de sole. Idéale pour la cuisson de tartes, de
220 50 =230 | creme caramel, flans, terrine, toutes préparations qui nécessitent une cuisson
parle dessous (cocottes : poulet, boeuf)

I'J

La fonction "COOK LIGHT" vous permet de cuire d'une fagon saine, en réduisant
la quantité de graisse ou d'huile nécessaire a la cuisson. Grace a I'utilisation
combinée du gril, du ventilateur et d'un brassage de l'air, elle permet de
conserver la teneur en humidité des aliments, en cuisant plus rapidement sans
perte de saveurs. Le brassage de I'air d'air maintient I'humidité a l'intérieur du
. four et conserve les valeurs nutritionnelles des aliments en assurant un
190 50 +230 processus de cuisson rapide et uniforme.

Cette fonction est particulierement adaptée pour la cuisson des viandes et des
légumes grillés.

Essayer "COOK LIGHT " sur toutes vos recettes et laissez- vous tenter par la
|égereté de cette nouvelle fonction!

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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4, Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniquement del'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LA PORTE

Sielle estsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés I'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Nejamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

4.2 Nettoyage a la vapeur

Le systeme utilise la vapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées sur les
parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau au centre de la cavité.

2. Mettre le programme convection naturelle ( [:] ) ou sole seule ( E] ).

3. Mettre la température sur 90°C.

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer les résidus.

Attention: Ne pas toucher les parois tant qu’elles n‘ont pas refroidies (risque de brdlures). N'utiliser
que de I'eau potable ou distillée.
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4.3 Entretien

RETRAITET NETTOYAGE DES GRADINS FILS
1. Dévissez les écrous moletés dansle sensinverse des aiguilles d'une montre.
2.Retirezles gradinsfilsen lestirant versvous.

3. Nettoyez les gradins fils dans le lave-vaisselle ou avec une éponge humide, puis séchez-les
immeédiatement.

4. Aprésavoir nettoyé les gradinsfils, les remettre dans le four etrevisserles écrous moletés.

|
!
[

RETRAIT DE LA PORTE DU FOUR
1.Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le coté droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezlaporte en procédantensensinverse.
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RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1.0Ouvrezlaporte dufour.

2.3.4.Bloquer les charnieres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
égalementles deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans 'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le coté gauche de la porte, a
proximité de la charniére latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.

1.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchez le four dela prise.

2. Défairele couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est
activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects

Aucume reaction de
['ecran tactile

Vapeur et de la
condensation sur |'écran
tactile

Nettoyer avec un chiffan en
microfibres |'ecran tactile
pour enlever la couche de
condensation
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura I'umidita puo condensarsi all'interno della cavita o
sul vetro della porta. E normale. Per ridurre questo effetto, attendere
10-15 minuti dopo l'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la
temperaturadicottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un
vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un
periodo superiore a 15/20 minuti.

e ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durantel'uso. Prestare attenzione a non toccare le particalde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando
siutilizza il forno. I bambini devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

e |'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioniriguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura
e coscente del rischio possibile.

* | bambininon dovrebbero giocare con l'apparecchio.

e La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione.

e Durante 'uso l'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione anontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde
durantel’uso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte divetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare lafrantumazione del vetro.

e Spegnereilforno primadirimuovere lo schermo di protezione e, dopo
la pulizia, rimontarlo secondo leistruzioni.

e Usare sololasondatermicaraccomandata per questo forno.

e Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
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funzionante. Il conduttore di terra & giallo-verde. Questa operazione
deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso diincompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere
ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra di tipo
compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle normative
attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra |'elettrodomestico e la rete di alimentazione,
in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere
facilmente accessibilial momento del montaggio dell'elettrodomestico.
e La disconnessione puo essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e [l cavo dialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

* || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
dellapulizia.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi
piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza di sicurezza;

* |'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopoornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco
siarivoltoverso |'alto e nella parte posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili in commercio. | fogli di alluminio o le
altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e didanneggiare lo smalto interno stesso.

e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.

¢ || funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non
richiede alcuna operazione oimpostazione.
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1. Indicazioni generalili

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda deimodelli.

1.1 Avvertenze di Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erroneied irragionevoli.

L'usodiun qualsiasiapparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedibagnati o umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

ACCERTARSI CHE | COLLEGAMENTI ELETTRICI SIANO EFFETTUATI DA UN ELETTRICISTA O DA UN
TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione alla quale si collega il forno deve rispettare le leggi in vigore nello stato in cui
viene installato. Il produttore non si assume responsabilita per danni causati dal mancato rispetto di
queste istruzioni. Il forno deve essere collegato ad una rete di alimentazione elettrica, con un'uscita a
parete con messa a terra oppure un interruttore automatico multipolare, a seconda delle leggiin vigore
nello stato in cuiviene installato. L'alimentazione elettrica deve essere protetta tramite appositi fusibili;
i cavi utilizzati devono avere una sezione trasversale in grado di garantire un'alimentazione corretta al
forno.

COLLEGAMENTO

Il forno e alimentato da un cavo che deve essere collegato unicamente ad una rete di alimentazione
elettrica da 220-240 Vac, 50 Hz tra le fasi o tra fase e neutro. Prima di collegare il forno alla rete di
alimentazione elettrica, € importante controllare quanto segue:

-tensione dialimentazione riportata sull'indicatore;

- impostazione dell'interruttore automatico. Il cavo di messa a terra collegato al morsetto di terra del
forno deve essere a sua volta collegato al morsetto di terra della rete dialimentazione.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete di alimentazione, chiedere ad un tecnico qualificato di controllare la
continuita del morsetto di terra della rete di alimentazione. Il produttore non si assume responsabilita
per incidenti o altri problemi causati dal mancato collegamento del forno al morsetto di terra o da un
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collegamento diterra con continuita difettosa.

NOTA: considerando che il forno potrebbe richiedere attivita di manutenzione, si consiglia di tenere a
disposizione un'altra presa a parete in modo da potere collegare a questa il forno se viene tolto dallo
spazio nel quale &€ montato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito unicamente da personale di
assistenza tecnico o da tecnici con qualifiche equivalenti.

1.3 Consigli

Dopo ogni utilizzo del forno, si consiglia di effettuare una rapida pulizia per mantenerlo sempre in
condizioni ottimali. Non rivestire le pareti del forno con pellicola di alluminio o protezione monouso
disponibili nei supermercati. La pellicola di alluminio o le eventuali altre protezioni, trovandosi a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di fondersi e di danneggiare lo smalto che si trova all'interno del
forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e causare odore di fumo acre, si consiglia di non
utilizzare il forno a temperature molto elevate. E meglio prolungare il tempo di cottura e abbassare
leggermente la temperatura. Oltre agli accessori forniti con il forno, si consiglia di utilizzare solo piatti e
stampidi cotturaresistentialle temperature elevate.

1.4 Installazione

Il produttore non e obbligato ad effettuarla. Se & necessaria I'assistenza del produttore per correggere
errori dovuti ad un'installazione non corretta, questo intervento in assistenza non & coperto da
garanzia. Le istruzioni di installazione destinate al personale professionalmente qualificato devono
essere rispettate. Un'installazione non corretta puo causare lesioni o danni alle persone, agli animali o
alle cose. Il produttore non siassume la responsabilita per tali lesioni o danni.

Il forno puo essere posizionato in alto all'interno di una colonna o sotto un piano di lavoro. Prima del
fissaggio, & necessario garantire una corretta ventilazione nella zona del forno per permettere la
corretta circolazione dell'aria fresca necessaria per raffreddare e proteggere i componenti interni.
Praticare le aperture specificate all'ultima pagina a seconda del tipo di inserimento.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE contengono sia
sostanze inquinanti(che possono avere un effetto negativo sull'ambiente) sia elementibase
(che possono essere riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a trattamenti
specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e recuperare tutti i

I oteriali. Spetta ai singoli individui garantire che i RAEE non diventi un problema a livello
ambientale. Esistono alcune regole specifiche da rispettare:

-iRAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni o da societa autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a domicilio.

Durante l'acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere restituito al venditore che

lo deve accettare gratuitamente in un'unica soluzione, a condizione che I'elettrodomestico sia di tipo

simile ed abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

SALVATAGGIO ERISPETTO DELL'AMBIENTE

Cercare per quanto possibile di evitare il preriscaldamento e cercare di riempire sempre il forno. Aprire
la porta del forno il meno possibile, in quanto il calore del vano di cottura si disperde ogni volta che la
porta viene aperta. Per un buon risparmio di energia, spegnere il forno 5 e 10 minuti prima del tempo
previsto di cottura; utilizzare il calore residuo che il forno continua a generare. Mantenere pulite e in
buone condizioni le guarnizioni, per evitare di disperdere il calore all'esterno del vano di cottura. Se si
dispone di un contratto di fornitura di elettricita con tariffa oraria, il programma "cottura ritardata"
semplificail risparmio energetico, facendoiniziare il processo di cottura nel periodo a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformitd

| componenti di questo elettrodomestico che possono entrare in contatto con sostanze alimentari
devonorrispettare le disposizioni della direttiva CEE 89/109.

Apponendo il marchioc €su questo prodotto, confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutelaambientale applicabili per legge a questo prodotto.
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2. Descrizione del Prodofto

2.1 Panoramica

1. Pannello comandi

2. Posizioni ripiani

(griglia laterale a rete se in dotazione)
3. Griglia metallica

4. Vaschetta raccogligocce

5. Ventola (dietro alla piastra in acciaio)
6. Separatore

7. Porta forno

2.2 Accessori (a seconda del modello)

] Griglia metallica

2 Vaschetta raccogligocce

Supporta vassoi e piastre di cottura.

3 Led vision

Raccoglie i residui che gocciolano durante la cottura

del cibo sulle griglie.

4 Chef Panel

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) 0i 10 LED ad
alta potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati
direttamente nello sportello. Questi LED producono una
luce bianca di alta qualita che consente di vedere bene
tuttii ripiani all'interno del forno senza ombre.

Vantaggi:

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del forno,
questo sistema e piu resistente rispetto alla lampadine
tradizionali, richiede una minore manutenzione e
consuma meno dei sistemi tradizionali.

- Ottima visibilita

-llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto
ai sistemi tradizionali.

Tutti i forni con questa tecnologia presentano una
funzione tipica dei modelli professionali, frutto delle
tecnologie innovative e della vasta esperienza
acquisita da Candy Hoover Group in questo settore.
Lo Chef Panel e un convogliatore d’aria che
incrementa la circolazione della stessa all'interno
della cavita. Cio permette di aumentare le
performance di cottura del forno, di avere una
cottura del cibo pil omogenea a tutte le
temperature, di accorciare i tempi di cottura delle
pietanze ed infine, di avere una distribuzione di
temperatura uniforme all’interno della cavita.
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5 Sonda Carme 6 Griglie a filo laterale

| = ==

Misura la temperaturainterna del cibo durantela  Griglialaterale seinclusa.
cottura.

Inserire la sonda carne nell'apposito foro nella
parte superiore della cavita.

— Preparare il cibo e inserire correttamente la
sonda carne nel cibo. Non preriscaldare o iniziare
a cucinare prima di inserire correttamente la
sonda carne. La sonda va inserita nel cibo mentre
ilfornoeancora fresco.

—Noninserirelasonda carne nel cibo surgelato.
—Non lasciare la sonda carne all'interno del forno
se nonsi utilizza: potrebbe danneggiarsi.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Prima del primo utilizzo, pulire il forno. Ripulire le superfici esterne con un panno morbido e umido.
Lavare tutti gli accessori e ripulire I'interno del forno con una soluzione di acqua calda e liquido
detergente. Impostare il forno (vuoto) alla temperatura massima e lasciarlo in questa posizione per
circa 1 ora, pertogliere qualsiasi odore pungente di prodotto nuovo.

3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

ACCESO / SPENTO —» (1) Questo pulsante permette di accendere e spegnere il forno

EXTRA (exTRa) —>

Durata di  Fine
coftura  coftura Contaminuti

v

Se il forno e spento, viene visualizzato I'orologio. Quando il
forno non e attivo, sono disponibili tutte le funzioni ad
eccezione di durata cottura e fine cottura.

Se I'orologio non é regolato, il forno non funziona: il display
lampeggia, indicando "12:00" e I'unico tasto che funziona e
quello di EXTRA. Tramite il tasto EXTRA, si possono impostare
le seguentifunzioni:

Regolazione Blocco  Wi-Fi
dell'ora bambini
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m COME ATTIVARE

DURATA
COTTURA

=

COME DISATTIVARE

COME FUNZIONA

COSA SERVE

Nota: I'impostazione e
possibile solo con un
programma di cottura
attivo. Premere due volte
EXTRA ed impostare il
tempo utilizzando i tasti "+"
e "-", confermando
premendo "SELECT".

Il display visualizza "00:00"
se non é stata inserita la
durata di cottura, altrimenti
visualizza il tempo restante.

* Per modificare la cottura
prima del tempo
impostato, premere due
volte EXTRA e regolare il
tempo di cottura come
richiesto utilizzando i tasti
"<"e">" prima di
premere nuovamente
"SELECT".

e Per cancellare la durata
di cottura, azzerare il
display a "00:00".

Quando un programma di
cottura termina, il forno si
spegne e il display
visualizza "END" (I'icona del
programma di cottura
rimane accesa) fino a
quando non viene premuto
il pulsante Acceso/Spento,
['unico ancora funzionante.
Quando un programma di
cottura termina, si attiva un
allarme.

Quando il tempo di cottura &
terminato, il forno si spegne
automaticamente e l'allarme
si attiva per alcuni secondi.

FINE
COTTURA

Nota: I'impostazione e
possibile solo con un
programma di cottura
attivo. Premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona,
impostare la fine del
tempo di cottura
utilizzando i tasti "<" e ">"
e confermare premendo
"SELECT".

Premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona,
impostare la fine del
tempo di cottura
utilizzando i tasti "<" e ">"
e confermare premendo
"SELECT".

La durata di cottura viene
calcolata
automaticamente.

Per modificare la fine
della cottura, in modo che
avvenga prima del tempo
impostato, premere
EXTRA a sufficienza per
fare accendere I'icona,
regolare la fine del tempo
di cottura a seconda delle
necessita utilizzando i
tasti"<" e ">"e
confermare premendo
"SELECT".

Per cancellare il tempo di
fine cottura, azzerare il
display a "00:00".

Quando un programma di
cottura termina, il forno si
spegne e il display
visualizza "END" (I'icona
del programma di cottura
rimane accesa) fino a
guando non viene
premuto il pulsante
Acceso/Spento, I'unico
ancora funzionante.
Quando un programma di
cottura termina, si attiva
un allarme.

¢ Questa funzione e utilizzata
anche per la cottura che puo
essere programmata in
anticipo.

*Se e impostato un
programma di cottura, se si
preme il tasto "F" il
programma va perso.

¢ Se e impostata la cottura
ritardata, il forno si spegne e il
display visualizza I'ora attuale,
mentre le icone del
programma, della durata di
cottura e della fine cottura
sono accese.

¢ Se & impostato un
programma di cottura,
premendo i tasti "'<" e ">"si
puo controllare e modificare
la temperatura impostata;
toccando la prima volta, si
visualizza la temperatura di
funzionamento, toccando
un'altra volta é possibile
modificare tale temperatura.

CONTA-
MINUTI

¢ |l display visualizza
"00:00" se non e stato
inserito il tempo oppure il
tempo rimanente se era
gia stato impostato.
Premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e
utilizzare i tasti "< " e ">"
per impostare il tempo,
quindi confermare
premendo "SELECT"

e Per modificare il
contaminuti, premere
EXTRA a sufficienza per
fare accendere l'icona,
regolare il tempo di
cottura come richiesto
utilizzando i tasti "<" e ">"
e confermare premendo
"SELECT".

¢ Questa funzione attiva
un allarme che suona per
alcuni secondi quando
scade il tempo impostato
(questa funzione non fa
spegnere il forno).

Si puo selezionare un
tempo compreso tra 00:00
e 23:59

* || contaminuti funziona
indipendentemente dal fatto
che il forno sia acceso.

REGOLA-
ZIONE
DELL'ORA

¢ Quando viene attivato
per la prima volta, il
display si accende e
visualizza "12:00".

* Per modificare I'ora,
premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e
utilizzare i tasti "<" e ">"
per impostare I'ora,
quindi confermare
premendo "SELECT".

 Si puo impostare I'ora
che sara visualizzata sul
display.

e L'allarme funziona
indipendentemente dal fatto
che il forno sia acceso.

BLOCCO DI
SICUREZZA
BAMBINI

¢ Premere il tasto EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e
quindi il tasto "<" o0 ">"
per attivare questa
funzione; il display
visualizza ON, per
confermare premere
"SELECT".

¢ Premere il tasto EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e
quindi il tasto "<" o ">"
per disattivare questa
funzione; il display
visualizza OFF, per
confermare premere
"SELECT".

e Se la funzione é attiva si
possono utilizzare solo il
pulsante "EXTRA" per
disattivare la funzione ed
il pulsante

«Acceso/ Spento".

¢ Questa funzione e utile
quando ci sono dei bambini
all'interno della casa.
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Wi-Fi (a seconda del modello) —» Premendoil tasto "Extra" sul display del timer & possibile selezionare
ilmenu Wi-Fi. Nel menu Wi-Fi se sipremonoitasti "<>" e possibile selezionare:

- Off: Wi-Fi e spento; il forno non e controllabile tramite I'applicazione.

- On: Wi-Fi e attivo e il forno & controllabile solo attraverso I'applicazione. Cio significa che non & possibile
selezionare funzioni di cottura, ricette e temperatura da display. Solo il menu Wi-Fi & disponibile premendo il
tasto "Extra". E possibile spegnere il forno con il pulsante di accensione / spegnimento, ma non & possibile
riaccendere nuovamente tramite il display, puo essere acceso solo tramite I'applicazione.

- Reset: Questa impostazione deve essere utilizzata per arruolare il forno la prima volta che si collega alla rete
Wi-Fi o per resettare la connessione Wi-Fi e consentire una nuova iscrizione. Una volta selezionato,
I'apparecchio impiega 5 minuti per completare il processo di registrazione. Durante questo processo le
funzioni di cottura, le ricette e la regolazione della temperatura non sono accessibili dal display. Solo il menu
Wi-Fi & disponibile premendo il tasto "Extra". E possibile spegnere il forno con il pulsante di accensione /
spegnimento, ma non é possibile riaccendere nuovamente tramite il display, puo essere acceso solo tramite
I'applicazione. Per uscire dalla procedura di arruolamento/reset tramite il display, premere "Extra" e quindi
usare "< >" per selezionare "Off". Dopo cinque minuti, I'apparecchio esce automaticamente dalla procedura
diarruolamento/reset.

-Read:ilfornoinviail suo stato all'applicazione, ma non puo essere controllato da remoto. Il forno deve essere
arruolato prima che questo sia possibile.

Se il Wi-Finon & configurato e solo possibile scegliere tra off e reset.

Quandoilforno é collegato al Wi-Fi, la durata predefinita tempo di cottura e di 5 ore, ma puo essere modificato
dall'utente.

Arruolamento Wi-Fi

Perarruolare |'apparecchio al Wi-Fi, premere "Extra" sul display fino a quando l'icona Wi-Filampeggia, quindi
selezionare "Reset" premendo "< >". La procedura in applicazione dovrebbe quindi essere seguita. Una volta
selezionato, I'apparecchio sida 5 minuti per completare il processo di registrazione.

Icona Wi-Fi

-lcona nonilluminata: Wi-Fi e spento.

- L'icona lampeggia 1 secondo e un 1 secondo si spegne: il forno & accessibile alla rete Wi-Fi e pronto per
esserearruolato. Sel'arruolamento non ha avuto successo, I'icona Wi-Fi si spegne dopo 5 minuti.
-lconaesempre accesa: il forno & collegato al router Wi-Fi.

- L'iconalampeggia 3 secondi e 1 secondo sispegne: il forno sta tentando di connettersi al router Wi-Fi.
-L'iconalampeggia 1 secondo e 3 secondirimane spenta: il forno e in modalita disolalettura.

T HOOVER : Per maggiori informazioni su COME CONNETTERE il tuo
W elettrodomestico OneFi e COME USARLO, vai sul sito
L http://wizardservice.candy-hoover.com/

IMPOSTAZIONE DELLE LINGUE — La lingua
puo essere impostata quando il forno é spento
premendo contemporaneamente i pulsanti
EXTRA e SELECT, percirca3". Lalingua corrente e
visualizzata sul display e puo essere modificata
premendo i tasti "<" o ">" e confermata

premendo SELECT. Le lingue disponibili sono:
italiano, inglese, francese e tedesco.

SELECT —» Ogni selezione deve essere
confermata. Se non viene confermata entro 15
secondi, la selezione sicancella. Cambiando il menu, qualsiasi selezione non confermata va persa.

ICONA "HOT" — Quando un programma di cottura termina o quando il forno si spegne, se il forno &
ancora caldoil display visualizza I'ora attuale alternata con il messaggio "HOT” (CALDO).
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SONDA CARNE (a seconda del modello) =  Se la sonda carne e identificata, il display mostra
"SONDA". Quando viene selezionato un programma di cottura, il display visualizza la temperatura di
default, manon e maisuperiorea200° C: latemperatura selezionabile & limitataa 200 ° C.

Quando viene confermata la temperatura, premendo il tasto "Select", il display mostra "@ 40 °": & ora
possibile selezionare la temperatura target della sonda, tra 30 ° Ce 90 ° C ad intervallidi 1 ° C. Quando
viene confermata la temperatura della sonda carne, premere il tasto "Select" e il display mostra "@"
seguito dalla temperatura effettiva rilevata dalla sonda carne (intervalli di 1 grado). Quando la sonda
raggiunge la temperatura impostata, il programma di cottura termina. Se un programma di cottura
viene impostato con la sonda carne, premendo i tasti "-" e "+" & possibile visualizzare e modificare la
temperatura dellasondacarne:

al primo tocco di uno dei due tasti, il display visualizza la temperatura target della sonda, mentre con
un'ulteriore tocco potrai modificare latemperatura selezionata della sonda.

Se |'utente cambia il programma di cottura, I'impostazione della temperatura della sonda carne viene
azzerato. Ripetere la sequenza diimpostazione per selezionare una nuova temperatura target. La sonda
carne non puo essere utilizzata con cotture pre settate o con la placca di separazione (se presente)
all'interno del forno: in questo caso il display mostra "® NO" e non verra eseguito nessun comando
finché la sonda carne non verra rimossa. Scongelamento, grill, grill con girarrosto, pirolisi e ogni cottura
programmata non puo essere eseguita con la sonda carne (non sonoindicati sul menu).

Temperature Suggerite

Carne

Al sangue 56
Mediamente al sangue 58
Media 60
Ben Coftta 62
Salmone 35
Pollo min 68

RICETTE PREIMPOSTAT —» Quando unaricetta & selezionata il display mostra"R" seguito dal numero
dellaricetta e mostrail corrispondente metodo di cottura.
Lericette disponibilisono le seguenti:

RICETTA s | TEmperaTuRa | DURATEDI
R1- Lasagne Statico + ventola 150° 45’
R2- Pollo arrosto Statico + ventola 180° 40’
R3- Orata in crosta Statico + ventola 180° 40’
R4- Patate Statico + ventola 180° 45’
R5- Frittata Statico 160° 25’
R6- Torta di mele Statico + ventola 180° 45’

NB: non e possibile modificare la temperatura o la durata di cottura.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola
commuta-
tore

T° preim-
postata

Intervallo
diT°

Funzione (a seconda del modello)

@

LAMPADA: accende la luce interna.

40

40 +40

SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare l'aria a
temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.

¥ @

180

210

50 +240

50 +240

FORNO VENTILATO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E" ideale per
cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
miscelare sapori e odori. Cottura delicata- indicata per pan di spagna, torte
Margherita, pasta sfoglia, ecc...

*

220

50 +280

CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per
biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

B

210

50 <230

ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE: Ideale per la cottura di tutti i piatti a
base di pasta. Utilizzare questa funzione per crostate, torte salate, torte, paté e
qualsiasi cottura che ha bisogno di piti calore e radiazioni dal basso.

&)

210

50 +230

SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).

200

150 +220

GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando
la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carne a meta cottura.

3

L3

L1+1L5

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene
inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).

I'J

220

50 +230

PIZZA: || calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a
quello deifornialegna dipizzeria.

190

50 +230

La funzione “ECO” consente di cucinare in modo leggero riducendo I'utilizzo dei
grassi. Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di
pulsazione dell'aria, & possibile conservare |'umidita dei cibi, grigliare la superficie e
garantire una cottura rapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza
rinunciare al sapore.

E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata
mantiene I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una
cottura rapida e omogenea.

Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito
utilizzate e provate la leggerezza di questa nuova funzione!

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.

IT43




4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

Lavita diservizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).
PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie pil ostinate, € possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugnaleggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire maiuna vaschetta sporca nel forno.

4.2

Questa procedura di pulizia utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal forno di grasso e di pezzi di
ciborimasti.

1. Inserire 300 ml diacquadistillata o potabile sul fondo del forno.

2. Impostare lafunzione del forno su Statico ( [Z] ) o suRiscaldamento dal basso ( Q ).

3.Impostare latemperatura delfornoa 90°C.

4. Impostareil tempo dicottura a 30 minuti.

5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi.

6. Unavolta cheil fornosi e raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.

Attenzione: Assicurarsi che il forno sia freddo prima ditoccarlo: c'€ il rischio di scottarsi. Utilizzare acqua
distillata o potabile.

| g, |
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4.3 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitarein senso antiorario i dadizigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulirele griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4. Dopoaver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO

1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprilelaportadelforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso |'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere ancheil secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione “Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.

1.
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SOSTITUZIONE DELLALAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturainvetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

== _
) 1\*"’;\'"“‘ 3
A . (\;\&.4
5. Risoluzione dei Problemi
5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

Il forno non si scalda

L'orologio non & impostato

Impostare l'orologio

Il forno non si scalda

Il blocco bambini e attivo

Disattivare il blocco bambini

Il forno non si scalda

Le regolazioni necessarie
non sono impostate

Assicurarsi che le impostazioni
necessarie siano corrette

Nessuna reazione
guando si usa
I'interfaccia utente di
tipo touch

Vapore e condensa sul
pannello interfaccia utente

Pulire con un panno in
microfibra il pannello
interfaccia utente per togliere
lo strato di condensa.

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella paginadiassistenza del nostrosito internet.
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccidn, podria condensarse humedad dentro de la
cavidad del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal. Para
reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir
alimentos en el horno una vez que lo encienda. De todos modos, la
condensacion desaparece cuando el horno alcanza la temperatura de
coccion.

e Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente con una tapa en
lugar de utilizar una bandeja sin cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20 minutos después
de cocinarlos.

e ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan
durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos
calefactores.

* ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando
se utiliza el horno. Los nifios deben mantenerse a una distancia segura.

* Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 aflos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experienciay conocimiento siemprey cuando hayan sido supervisadas o
instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento
de los riesgos que comporta.

e Los nifosno deben jugar con el aparato.

e La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera
realizada por nifios sin supervision.

e Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no
tocarlos elementos calefactores del

interiordelhorno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso.
Los nifios deben permanecer alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para
limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, pudiendo comportarlaroturadel cristal.

e Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la
limpieza, se debe colocar segun lasinstrucciones.

 Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.
e No utilice limpiadores de vapor paralalimpieza del aparato.

e Conecte un enchufe en el cable que transporta la tensién, la corriente
y la carga indicadas en la etiqueta y que tiene el contacto de masa. La
toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y
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disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor
de tierra es de color amarillo verdoso. Esta operacion debe realizarla un
profesional debidamente cualificado. Si la toma de corriente es
incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista
profesional que sustituya la toma por otra adecuada. El enchufe y la
toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se instala el
electrodoméstico. En la conexién con la fuente de alimentacién
también puede utilizarse un contactor omnipolar entre la fuente y el
electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada maxima vy
cumplir la legislacion vigente. El contactor no debe interrumpir el cable
de tierra de color amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor
omnipolar empleados deben estar facilmente accesibles cuando se
instala el electrodoméstico.
e La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o
mediante la incorporacion de un interruptor en el cableado fijo con
arregloalas normativas de cableado.
* Siel cable de alimentacion esta dafiado, debe sustituirse por un cable
o un haz de cables especial comercializado por el fabricante; también
puede ponerse en contacto con el departamento de atencion al cliente.
e Elcable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.
* El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad
del electrodomésticoy anularlagarantia.
e Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.
e Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas
delo habitual, porlo quelos nifios deben mantenerse a una distanciade
seguridad.
e E| electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar que se caliente en exceso.
e Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia
arribaenlapartetraseradelacavidad.
La bandeja debeintroducirse por completo enla cavidad.
e ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio
ni utilice las protecciones desechables que se encuentran disponibles
en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra proteccion que
entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y
dafiarel esmalte delinterior.
e ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del
horno.
* No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer
funcionar el aparatoalasfrecuenciasnominales.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros g
productos. Para utilizar el horno de forma éptima es
aconsejable leer con atencion este manual y
conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes
de instalar el horno, anote el nimero de serie para
poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnicaen casode solicitar suintervencién. Despuésde
extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya
sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de
duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un
técnico cualificado. Conserve todo el material de
embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos)
fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede producirse un humo de
oloracre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de aislamiento que recubren
el horno: se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de que se produzca, sera preciso
esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda responsabilidad
encasode noobservarlasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden
variar seguin los modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Gnicamente para cocer alimentos;
cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de calefaccién, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréneos oirracionales.

Elusode cualquier aparato eléctrico comportala observacién de unaserie de reglas fundamentales:
-notirardel cable de alimentacién para desenchufar el conector de la toma de corriente;

-notocar el aparato con las manos nilos pies mojados o humedos;

-engeneral noesaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

-en casode averiaomal funcionamiento del aparato, apagueloynolo manipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO CUALIFICADO.
La red de alimentacién a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa vigente en el pais de
instalacién. El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dicha normativa. El horno debe conectarse ala red eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de
tierra 0o mediante un seccionador con varios polos, segiin la normativa vigente en el pais de instalacién.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y deben utilizarse cables con una
seccion transversal idonea que garantice una correcta alimentacion del horno.
CONEXION
El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe conectarse Unicamente a una red
eléctrica con una tension de 230V de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el
hornoalaredeléctricaesimprescindible comprobar:
-latensién de alimentacionindicada por el medidor;
-la configuracién del seccionador.
El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar conectado al terminal de
tierradelared eléctrica.
ATENCION
Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la continuidad de la toma de
tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de eventuales
accidentes u otros problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una toma de
tierra con una continuidad defectuosa.
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NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencion del servicio de asistencia, es aconsejable
prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al que conectar el horno después de extraerlo del
espacio donde se ha instalado. El cable de alimentacidn debe sustituirse Gnicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacién anéloga.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudard a mantenerlo limpio durante mas tiempo. No
forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del
interior. Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en olores y humo en
exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo
de coccidony bajar un poco latemperatura.

1.4 Instalacion

No es obligacién del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del fabricante para subsanar
fallos derivados de unainstalaciénincorrecta, dicha asistencia no la cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal cualificado. Una instalacion
incorrecta puede provocar dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera. Antes de fijar el horno
hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco donde se vaya a colocary que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la
Ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente
Este aparato esta certificado conforme a la directiva europea 2012/19/EU sobre aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen sustancias
contaminantes (que pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente) o
componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante que dichos dispositivos
estén sujetos a tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente todos los

B nminantes y recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un
papel importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un

problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas bdsicas:

- los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos gestionados por el municipio

o porunasociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber disponible un servicio de

recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que

debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las mismas

funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre lleno. Abra la puerta del
horno lo menos posible, ya que se producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccion planificado y servirse del calor que el horno continla generando. Mantener las juntas
limpiasy en buen estado para evitar posibles dispersiones de energia. Sise dispone de un contrato de
energia eléctrica por tarifa horaria, el programa de coccién retardada permitird ahorrar mas facilmente
retrasando el encendido del horno hasta el horario de tarifa reducida.
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1.6 Consejos De Cumplimiento

En este equipo, las piezas que se prevé que puedan estar en contacto con los alimentos, cumplen las
regulaciones dela CEE indicadas en la directiva 89/109.

Al mostrar el logo C € marcado en este producto, declaramos, bajo nuestra propia responsabilidad,
el cumplimiento de todos los requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidos en la legislacion de este producto.

2. Descripcion del producto

2.1 Descripcion general

1. Panel de control
. Posiciones de las bandejas

(y del soporte elevado si corresponde)
. Rejilla metalica
. Bandeja
. Ventilador (detrds de la placa de acero)
. Puerta del horno

N

U~ w

2.2 ACcesorios (depende del modelo de horno)
1 Rejilla metdlica 2 Bandeja

Sostiene fuentes y platos. Recoge los residuos que gotean durante la
coccion de alimentos con las resistencias.
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3 Visién Led

5 sonda para carnes

_—\\‘"‘\T
%

Es un sistema de iluminacion que sustituye el
tradicional sistema “de bombilla”. En la puerta del
horno se integran 14 luces LED (en versiones no
piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en
modelos piroliticos). Las luces LED crean una
iluminacion blanca de calidad que permite ver
dentro del horno con claridad todas las bandejas
sinsombras.

Los LEDS permanecen apagados durante la
aperturade la puerta (solo para hornos piroliticos).

Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una
iluminacion excelente dentro del horno, dura mas
que la bombilla tradicional, tiene un mantenimiento
mas sencilloy, sobre todo, ahorra energia.

-Vision optima

-lluminacion duradera

consumo energetico muy bajo, reduccion del 95%
en comparacion con lailuminacion tradicional.

4 Panel chef

Mide la temperatura interior de la comida
durante la coccién. Introduzca la sonda para
carnes en el orificio superior de la cavidad.

— Prepare el alimento e inserte correctamente la
sonda de carne en el alimento. No precaliente ni
empiece a cocinar antes de insertar correctamente
la sonda de carne. La sonda debe insertarse en el
alimento y el recipiente mientras el horno estd
todavia frio.

— No inserte la sonda de carne en los alimentos
congelados.

— No deje la sonda de carne dentro del horno
cuando no se utilice: podria dafarse.

6 Laterales de alambres

Todos los hornos con esta tecnologia tienen una
funcién tipica de los modelos profesionales, fruto de
tecnologias innovadoras y de la vasta experiencia
adquirida por el Grupo Candy Hoover en este sector.
El Panel Chef es un transportador de aire, que
aumenta la circulacion del aire en el interior del
horno. Eso permite aumentar el rendimiento de
coccién en el horno, proporcionando una coccién
mds homogénea de los alimentos a todas las
temperaturas, tiempos de coccion mas cortos vy, por
ultimo, una distribucion uniforme de la temperatura
dentro del horno.

—

|

Rejilla delalambre lateral si estaincluido.
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2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave
levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente.
Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la temperatura maximay déjelo encendido durante un
minimo de una hora paraeliminar todos los olores que suele haber presentes en los hornos nuevos.

3. Uso del horno

3.1 Descripcion de la pantalla

B & Tamo =
2l

@ (exra) 4 [sELECT) B ER

ENCENDIDO / APAGADO (D —» El homno se enciende y se apaga usando este botdn.,
EXTRA (ExTRA) —»>

Tiempode  Finde

coccién  la coccion Temporizador

Cuando el horno estd apagado, en la pantalla aparece el relo;j.
Cuando el horno no estd activo, todas las funciones estan
disponibles, excepto la del tiempo de cocciény la de fin de la
coccion.
Si el reloj no esta configurado, el horno no funciona: la
pantalla parpadea mostrando "12:00" y el Unico botén que
funciona es el Extra. Utilizando el botén Extra se pueden
configurarlas siguientes funciones:

Configuracion  Bloqueo  WiFi
del reloj para ninos
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TIEMPO
DE
COCCI6N

C6MO SE ACTIVA

C6MO SE DESACTIVA

QUE HACE

PARA QUE SIRVE

Nota: sélo se puede
configurar con un programa
de coccién activo. Pulse dos
veces el botdn EXTRA y
configure el tiempo
utilizando los botones “+” y
“-", acepte la configuracion
pulsando "SELECT"
(Seleccionar).

Si no se introdujo ningln
tiempo de coccion, la
pantalla muestra “00:00”; de
lo contrario, la pantalla
muestra el tiempo restante.

ePara modificar la coccion
antes del tiempo
configurado, pulse dos
veces el boton EXTRA y
ajuste el tiempo de coccidn
segin sus necesidades
utilizando los botones “<” y
“>", luego pulse
nuevamente "SELECT".
ePara borrar el tiempo de
coccion, lleve otra vez la
pantalla a “00:00".

Cuando finaliza el programa
de coccidn, el horno se
apaga y en la pantalla
aparece la palabra "END"
(Fin) (el icono del programa
de coccion queda encendido)
hasta que se pulsa el botén
de encendido/apagado, el
Unico botdn activo.  Cuando
finaliza un programa de
coccidn, se genera un sonido
de alarma.

Cuando se cumple el tiempo de
coccién, el horno se apaga
automaticamente y suena una
alarma durante algunos
segundos.

FIN DE LA
COCCI6N

Nota: sélo se puede
configurar con un programa
de coccidn activo. Pulse el
boton EXTRA las veces
necesarias para que se
encienda el icono, configure
el tiempo de fin de la
coccion utilizando  los
botones “<” y “>” y acepte
pulsando "SELECT".

Pulse el botén EXTRA las
veces necesarias para que
se encienda el icono,
configure el tiempo de fin de
la coccién utilizando  los
botones “<” y “>” y acepte
pulsando "SELECT".

El tiempo de coccion se
calcula automaticamente.

Para modificar el fin de la
cocciéon antes del tiempo
configurado, pulse el botén
EXTRA las veces
necesarias para que se
encienda el icono, ajuste el
tiempo de fin de la coccién
seglin sus necesidades
utilizando los botones “<” y
“>" 'y acepte pulsando
"SELECT".

Para borrar el tiempo de fin
de la coccidn, lleve otra vez
la pantalla a “00:00".

Cuando finaliza el programa
de coccidn, el horno se
apagay en la pantalla
aparece la palabra "END"
(Fin) (el icono del programa
de coccién queda
encendido) hasta que se
pulsa el botdn de
encendido/apagado, el
Unico botdn activo. Cuando
finaliza un programa de
coccion, se genera un
sonido de alarma.

eEsta funcion también se usa
para las cocciones que se
pueden programar
anticipadamente.

*Si hay un programa de coccion
configurado, éste se elimina
cuando se pulsa el botén "F".
*Si se configura una coccion
diferida, el horno se apaga y la
pantalla muestra la hora actual,
mientras que los iconos del
programa de coccidn, de tiempo
de coccidn vy fin de la coccion
quedan encendidos.

*Si hay un programa de coccion
configurado,  pulsando  los
botones “<” y “>” puede ver y
modificar la configuracion de la
temperatura:  tocando  una
primera vez, aparece la
temperatura de funcionamiento,
mientras que tocando una
segunda vez podra modificar
esa temperatura.

®la pantalla  muestra ePara modificar el eEsta funcién activa una ® El temporizador funciona
“00:00” cuando no hay temporizador, pulse el alarma que suena durante |independientemente de si el
TEMPORIZA ningun tiempo progrémado, botén ‘EXTRA las veces algunos segundos cuando horno estd encendido.
o muestra el tiempo necesarias para que se se cumple el tiempo
DOR restante cuando el tiempo encienda el icono, ajuste glprogramado (esta funcién
ya esta configurado. tiempo de coccién segin |[no apaga el horno).
Pulse el botén EXTRA las sus necesidades utilizando | Puede seleccionar un
veces necesarias para que los botones “<” y “>”, y|tiempo de 00:00 a 23:59.
se encienda el icono y use acepte pulsando "SELECT".
los botones “<” y “>” para
configurar el tiempo, acepte
pulsando "SELECT".
eCuando se enciende por ele permite configurar la | ®Lla alarma funciona

CONFIGUR | primera vez, la pantalla se hora que aparece en la | independientemente de si el
~ activa y muestra "12:00". pantalla. horno estd encendido.
ACION DEL ePara modificar la hora,
RELOJ pulse el botén EXTRA las
veces necesarias para que
se encienda el icono y use
los botones “<” y “>" para
configurar la hora, acepte
pulsando "SELECT".
ePulse el botdén EXTRA las| Pulse el botéon EXTRA las| «Si la funcién estda activa, | *Esta funcién es util en las
BLOQUEO |veces necesarias para que [veces necesarias para que |sdlo se pueden usar el casas donde hay nifios
INFANTIL |%¢ encienda el icono, y use|se encienda el icono, y use|botdén "Extra", para pequefios.
el botén “<” o el boton “>"| el botén “<” o el botén “>” | desactivar la funciéon vy el
o para activar esta funcidon: |[para desactivar esta botén "On/Off".
en la pantalla aparece la |funcién: en la pantalla
palabra ON; acepte aparece la palabra OFF;

pulsando SELECT.

acepte pulsando SELECT.
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WiFi (depende del modelo de horno) —» Pulsando el botdn "Extra" en la pantalla del temporizador,
puede seleccionar el ment Wi-Fi. En el menu Wi-Fi, utilizando los botones "< >" puede seleccionar:

- Off: el Wi-Fi estd desactivado; el horno no se puede controlar através de laaplicacion.

-On: el Wi-Fi estd activado; el horno sélo se puede controlara través de la aplicacion. Eso significa que no es
posible seleccionar funciones de coccidn, recetas ni temperatura utilizando la pantalla. Pulsando el botén
"Extra" estd disponible sélo el menu Wi-Fi. Puede apagar el horno utilizando el botén On/Off, pero no
puede encenderlo otravez desde la pantalla; sélo puede encenderlo usando la aplicacion.

- Reset: Esta configuracidn se puede utilizar para registrar el hornola primera vez que lo conecta a su red
Wi-Fiy para restablecer la conexién Wi-Fi actual, para permitir un nuevo registro. Cuando lo selecciona, el
aparatole da5 minutos para completar el proceso de registro. Durante este proceso, desde la pantallanose
puede acceder a las funciones de coccidn, a las recetas ni a la configuracion de la temperatura. Pulsando el
botdn "Extra" estd disponible sélo el mend Wi-Fi. Puede apagar el horno utilizando el botén On/Off, pero no
puede encenderlo otra vez desde la pantalla; sélo puede encenderlo usando la aplicacion. Para salir del
procedimiento de registro/reset usando la pantalla, pulse el boton "Extra" y luego use los botones "< >"
para seleccionar "Off". Después de cinco minutos, el aparato sale automaticamente del proceso de
registro/reset.

- Nota: el horno envia su estado a la aplicacidn, pero no se puede controlar a distancia. Para que eso sea
posible, elhorno debe estar ya registrado.

Sila Wi-Fino esta configurada, solo es posible seleccionar off y reset.

Cuando el horno esta conectado a la Wi-Fi, el tiempo configurado para la coccién es de 5 horas, pero puede
ser modificado por el usuario.

Registro Wi-Fi:

Para registrar el aparato para la red Wi-Fi, pulse el botdon "Extra" en la pantalla hasta que se encienda el
icono Wi-Fi, luego, seleccione "Reset" pulsando "< >". A continuacion se debe seguir el procedimiento
presente en la aplicacion. Cuando lo selecciona, el aparato le da 5 minutos para completar el proceso de
registro.

Icono Wi-Fi:

-elicononose enciende: la Wi-Fino estd activa.

- Elicono parpadea 1 segundo encendidoy 1 segundo apagado: se puede acceder al horno desde la red Wi-
Fiy estd preparado para el registro. Si el registro no se completa correctamente, el icono Wi-Fi se apaga
despuésde 5 minutos.

-lcono encendido de forma permanente: el horno estad conectado a su enrutador Wi-Fi.

- Elicono parpadea 3 segundos encendido y 1 segundo apagado: el horno estd intentando conectarse a su
enrutador Wi-Fi.

- Elicono parpadea 1 segundo encendidoy 3 segundos apagado: el horno esta en el modo de sélo lectura.

HOOVER ONEFi : Para una informacion detallada sobre COMO CONECTAR
W su aparato OneFi y COMO USARLO correctamente, visite la pagina
L)

http://wizardservice.candy-hoover.com/

A CONFIGURACION DEL IDIOMA — Elidioma se Puede
configurar cuando el horno se apaga pulsando los
botones Extra y Select simultdneamente durante 3". El
idioma actual aparece enla pantallay se puede modificar

Desconge- pulsando el botén “<” o el botdon “>”, y aceptando con el

lacion botén SELECT. Los idiomas disponibles son: Italiano,

Inglés, Francésy Aleman.

Cavidad del horno

Rustepollos

Elemento

calentador circular Ventilador

Elemento calentador BOTON SELECT (Seleccionar) —» Todas las selecciones
inferior se deben aceptar con este botdn. Sino se aceptan en 15
segundos, la seleccién se elimina. Si se cambia de menu, se pierden todas las selecciones no aceptadas.

ICONO “HOT” (Caliente) —» Cuando finaliza un programa de coccidn, o cuando se apaga el horno, sitodavia
estd caliente, la pantalla muestra la hora actual que se alterna con el mensaje “HOT” aintervalos de 3".
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SONDA PARA CARNES (depende del modelo de horno) —» Sila sonda para carnes es reconocida por
el horno, la pantalla muestra la palabra "PROBE" (Sonda). Cuando se selecciona un programa de
coccion, la pantalla muestra la temperatura predeterminada, que nunca es superior a los 200°C: la
temperatura que se puede seleccionar también se limitaa 200°C.

Cuando se acepta la temperatura pulsando el botdon "Select", la pantalla muestra “@ 40°”: ahora es
posible seleccionar la temperatura deseada de la sonda para carnes, entre 30°Cy 90°C a intervalos de
1°C. Cuando se acepta la temperatura de la sonda para carnes pulsando el boton "Select", en la pantalla
aparece la letra “Q” seguida de la temperatura concretamente captada por la sonda para carnes (a
intervalos de 1 grado). Apenas la sonda para carnes alcanza la temperatura programada, finaliza el
programa de coccion. Si un programa de coccién esta configurado con la sonda para carnes, pulsando
los botones “-”y “+” puede ver y modificar la temperatura de la sonda: tocando una primera vez uno de
los dos botones, la pantalla muestra la temperatura deseada de la sonda para carnes, mientras que
tocando unasegundavez puede modificar latemperatura seleccionada para la sonda.

Si el usuario modifica el programa de coccion, la configuracion de la temperatura de la sonda para
carnes se pone a cero. Repita la secuencia de configuracion para seleccionar una nueva temperatura
deseada. La sonda para carnes no se puede utilizar con la coccion preconfigurada ni con la placa de
separacion (siesta presente) dentro del horno:

en ese caso, la pantalla muestra “@ NO” y no se ejecutara ninglin mando hasta que se retire la sonda.
Con la sonda para carnes no estan admitidas las funciones de descongelacion, grill, ningin programa
conrustepollos, la pirdlisis ni cualquier coccion programada (no aparecen en el menu).

w n

SONDA PARA CARNES
TEMPERATURAS RECOMENDADAS

Carne

Medio cruda 56

Término medio 58

En su punto 60

Muy hecha 62

Salmén 35

Pollo min 68

RECETAS PRECONFIGURADAS —» Cuando se selecciona una receta, la pantalla muestra la letra “R”
seguidadelnimerodelareceta,ytambién muestra el correspondiente modo de coccion.
Lasrecetas disponibles son las siguientes:

RECETA METODODE | TemPpERATURA | TEEMPO.DE
R1- Lasafias Estético+ventilador 150° 45’
R2- Pollo al horno/asado Estatico+ventilador 180° 40
R3- Mojarra con costra Estatico+ventilador 180° 40
R4- Patatas al horno Estatico+ventilador 180° 45’
RS- Tortilla Estatico 160° 25
R6- Pastel de manzana Estatico+ventilador 180° 45’
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3.2 Modalidades de coccidon

Mando
selector

T°C
establecida

FUNCION (dependiendo del modelo)

@

LAMPARA: Conecta la luz interior

40

DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccidén que hace
circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para realizar una
descongelacion previa a una coccion.

180

210

CALOR CIRCULANTE: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior
y de la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Funcién
recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor
penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccidn,
asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones
combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este
modo de coccidn garantiza una distribucién homogénea del calor y no mezcla
los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos
mas.

220

CONVECCION NATURAL: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia
superior del horno. Es la coccion tradicional, ideal para cocinar asados, caza,
galletas, manzanas al hornoy para conseguir alimentos crujientes.

210

BASE: Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de reposteria. Utilizar
para flanes, quiches, tartas, pastas y procesos que

210

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacion de la resistencia inferior mas
la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para
hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se sequen
los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones
realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

200

TURBOGRILL : La funcion turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada.
Utilizacién de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire
dentro del espacio del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes
rojas pero no para las carnes blancas. Ideal para las cocciones de volumen
grueso, piezas enteras como cerdo asado, las aves, etc. Coloque el plato que
quiera cocer directamente en larejilla en el centro del horno, a un nivel medio.
Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de
lacoccidn, gire la pieza que esté cociendo.

3

L3

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia
superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es necesario un
precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito
seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccidn, la
carne quedara mds sabrosa. Las carnes rojasy los filetes de pescado se pueden
colocar encima de larejilla colocando debajo la grasera.

I'J

220

PIZZA: El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de
loshornos de lefia de las pizzerias.

190

Rango
deT°C
40 +40
50 <240
50 +240
50 +280
50 +230
50 +230
150 +220
L1+ L5
50 +230
50 +230

La funcién "ECO" permite cocinar de manera mas saludable, reduciendo la
cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacién del grill y el
ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservard el nivel
de humedad de los alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de
coccion, sin alterar su sabor. Especialmente, es adecuado para la cocciéon de
carnes, verduras asadas y tortillas. El flujo variable de aire mantiene tanto la
humedad en el interior del horno como en los alimentos, conservando los
valores nutricionales y garantizando un proceso de coccién uniforme rapido.
jPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se
empleany experimente laligereza de esta nueva funcion!

* Programa de prueba segiin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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4. Limpieza y mantenimiento del horno
4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a que el horno se enfrie
antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos,
estropajos metalicos ni objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de formairreparable
las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabén o detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DEVIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina después de cada uso del
horno. Para eliminar las manchas mas persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada
en detergente bien escurridayaclarar con agua.

JUNTA DE LAPUERTADELHORNO
Sise ensucia, lajunta se puede limpiar con una esponjaligeramente himeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabon, escurralos y séquelos: no utilice
detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa caliente en un recipiente y
lave la fuente con agua caliente utilizando una esponjay detergente lavavajillas.

Siquedan residuos grasos, sumerja la fuente en agua y detergente. También se puede lavar la fuente en
el lavavajillas o bien utilizar un detergente comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente
suciaenelhorno.

4.2 Limpieza a Vapor

El procedimiento utiliza el vapor para facilitar la eliminacién de grasa y restos de alimentos del horno.
1. Introduzca 300 ml de agua destilada o potable en el fondo del horno.

2. Configure lafuncion del horno en Estatica ( [3 ) o Calentamiento desde abajo ( [;] ).

3. Configure latemperaturaa 90°C.

4. Deje el electrodoméstico en funcionamiento durante 30 minutos.

5. Desactive el aparatoy deje que se enfrie. Una vez que el horno se haya enfriado.

6. Limpie la superficie interna del horno con un pafio.

Atencidn: Asegurese de que el horno esté frio antes de tocarlo: corre el riesgo de escaldarse.

O, cms e w— a— w— — — — ) )

i 1
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4.4 Mantenimiento

EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS REJILLAS
1. Desenrosque en sentido antihorario las tuercas estriadas.
2. Extraigalasrejillastirando de ellas hacia fuera.

3. Limpielas lavandolas en el lavavajillas o con una esponja humeda y séquelas inmediatamente
después.

4. Unavezlimpias, vuelva ainstalarlas rejillas fijando las tuercas estriadas.

EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO
1.Abrala puertaanterior.

2. Abra las pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior
presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarlapuertallevando a cabo el procedimiento a lainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1.Abralapuertadelhorno.

2.3.4. Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metélica superior tirando
haciaarriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno
pirolitico, extraiga también el segundoy el tercer vidrio silos hubiera).

7. Al término de la limpieza o sustitucidn, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la
extraccion.

Entodos los vidrios, la indicacion “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda
de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer
vidrio quedara porelinterior dela puerta.

1.




SUSTITUCION DE LABOMBILLA

1. Desenchufe el horno de la red eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustitiyala por una nueva del mismo modelo.
3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucion de problemas

5.1 Preguntas mds frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no estd en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta
activado

Desactive el blogueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Asegurese de que los ajustes
necesarios sean correctos

No hay reaccion cuando
se toca la pantalla

Vapor y condensa en la
pantalla

Limpiar con un pafio de
microfibra la pantalla para
quitar la capa condensacién
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Sicherheitshinweise

e Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf dem
Glas der Tur kondensieren. Dies ist ein normaler Zustand. Um diesen Effekt
zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des Gerits,
bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall verschwindet das
Kondensat, wenn der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

* Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen Schale
kochen.

* \ermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20
Minutenim Ofen zu lassen.

e WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerdtes werden
wahrend des Betriebs heil. Das Berthren der heillen Gerateteile sollte
vermieden werden.

¢ ACHTUNG: Zugangliche Teile konnen heill werden, wenn der Ofen in
Betriebist. Kinder fernhalten.

e Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen
(einschlieflich Kindern) mit beeintrachtigten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt oder angewiesen durch eine Person, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne
Aufsicht durchgefthrt werden.

e Wahrend des Betriebs wird das Gerat heils. Bitte vermeiden Sie die
BerlUhrung der heilRen Gerateteile.

WARNUNG: zugangliche Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil?.
Kinder sollten fern gehalten werden.

e Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe
Metallreiniger um den Herd und das Glass zu reinigen, da dadurch
Kratzer auf der Oberflache entstehen kdnnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung
entfernt wird. Anschliellend den Deckel gemal der Anweisungen wieder
montieren.

e Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung flr den Ofen.

e Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

e An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschlielRen, der fir die auf dem
Typenschild aufgefihrte Spannung, Stromstarke und Last ausgelegt ist
und Uber einen Schutzkontakt verflgt. Die Steckdose muss fur die auf
dem Typenschild aufgeflhrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt
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angeschlossen undin Betrieb sein. Der Schutzleiter ist gelb-griin gefarbt.
Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem Fachpersonal
durchgefiihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitdat zwischen
Steckdose und Geratestecker missen Sie einen qualifizierten Elektriker
bitten, die Steckdose durch eine geeigneten Typ zu ersetzen. Stecker und
Buchse mussen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen
konform sein. Zwischen Gerat und Stromquelle ldsst sich auch ein
allpoliger Schutzschalter zwischenschalten, der fir die maximale
Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche Bestimmungen
einhalt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht
unterbrochen werden. Bei der Gerateinstallation ist darauf zu achten,
dass die fur den Anschluss verwendete Buchse bzw. der allpolige
Schutzschalter leicht zuganglich sind.

e Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des
Steckers aus der Steckdose oder Auslésen eines gemald gangiger
Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw.
Spezialblindel ersetzt werden, das beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden
Siesich dazuanden Kundendienst.

* Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

e Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die
Schutzfunktion des Gerdts gefahrden und zum Erldschen der Garantie flhren.
« Uberschissiges verschiittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.

e Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs konnen sich Flachen
mehr als Ublich erwdarmen. Deswegen sind Kinder in einem sicheren
Abstand fernzuhalten.

e Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerat nicht hinter einer
Verkleidungstlrinstalliert werden.

e Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der
Anschlag nach oben und hinten Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandigin den Ofenraum eingeschoben werden.

e WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium oder
Einweg-Schutz, wie er in Geschaften erhaltlich ist, auskleiden.
Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt mit
der heilRen Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschleild der Emaille
andenInnenseiten verursachen.

« WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentir.

e Esist kein zusatzlicher Vorgang oder eine andere Einrichtung erforderlich,
um das Gerat mit der angegebenen Spannung zu betreiben.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich flr eins unserer Produkte
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit lhrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem
AnschlieRen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben
konnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschdaden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten, Styropor, Nagel usw.) auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kann ein strengriechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist
bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch
sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile konnen je nach
gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heil’t, fiir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemal und
sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung flr Schdden, die aus einer falschen,
unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiilRen berihren.

- Die Verwendungvon Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes
an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemafe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz
angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberpruft werden:

-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromgquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fur Unfélle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen
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HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwdnde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in Berlihrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine tbermaRige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhohen. Zuséatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um
Fehler zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fachpersonal mussen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fir derartige Schaden
oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewéhrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten
Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Enfsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Gber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden kénnen. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-

L Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.

- Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von

der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerdte ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zuriickgenommen,

der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion

erfullt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen. Die

Backofentiir so selten wie méglich éffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren

geht.

Fureine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und

mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif

haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des

Garvorgangsin die Zeit verschoben wird, wo der giinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserklarung

Die Teile dieses Gerats, die mit Lebensmitteln in Berthrung kommen kénnen, entsprechen der EU-
Richtlinie 89/109.

Durch das C € Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung aller geltenden Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt, die gesetzlich fir dieses Produkt vorgeschrieben sind.
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2. Produktbeschreibung

2.1 Ubersicht

2.2 Zubenhor

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech

5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentlr

] Fettpfanne/Backblech

?2 Backrost

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.

3 Led vision

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die
traditionelle Gluhbirne ersetzt. 14 LED-Leuchten
sind in der Backofentur integriert. Das erzeugte Licht
ist sehr hell und ermoglicht eine fast schattenfreie
Sicht auf allen Ebenen im Backofeninneren.

LED schaltet sich wahrend der Turoffnung aus (nur
fur Pyrolyseofen).

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitat und Intensitat
der Beleuchtung, bietet das System U-See auch eine
langere Lebensdauer im Vergleich zu herkommlichen
Backofenlampen, ist auserdem leicht zu reinigen und
vor allem sehr sparsam im Enerigeverbrauch.

- optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- zuverlassige Funktion und lange Lebensdauer

- hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis
zu 95% weniger als herkommliche Backofenbeleuchtung
leicht zu reinigen.

Halt Auflauf- und Backformen.

4 HeiBluftventilator

Alle Backofen mit dieser Technologie verfiigen
Uber eine typische Funktion, die das Ergebnis
innovativer Technologien ist, und der grofen
Erfahrung der Candy Hoover Group auf diesem
Sektor zu verdanken ist.

Der Heiluftventilator férdert die Zirkulation der
Luft im Ofen. Dadurch wird die Garleistung des
Backofens verbessert, eine standardmalige
Garung bei allen Temperaturen erzielt, Garzeiten
werden verkirzt und schlieBlich eine gleichmaRige
Temperaturverteilung im Ofen gewahrleistet.
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5 Kemtemperaturfihler 6 Seitliche Draht Gitter
(ie nach Backofenmodell)

S ” Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.
Misst die Innentemperatur wahrend des Garvorgangs.

Den Kerntemperaturfihler in das Anschlussloch oben
im Backofen stecken.

—Bereiten Sie das Essen vor und stecken Sie die
Fleischsonde richtig in das Bratgut. Vor dem
ordnungsgemalen Einsetzen der Fleischsonde nicht
vorheizen oder mit dem Kochvorgang beginnen. Die
Sonde sollte in das Bratgut bzw. die Steckdose gesteckt
werden, wahrend der Backofen noch kiihl ist.

— Stecken Sie die Fleischsonde nicht in tiefgekihlte
Nahrungsmittel.

— Lassen Sie die Fleischsonde nicht in der Nahrung,
wenn es nicht genutzt wird; es konnte beschadigt
werden.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spilen und den Backofen innen mit warmem Spilwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang
anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.

3. Betrielb des Backofens
3.1

ON/OFF () —» Uber diese Schaltflachen wir der Backofen ein-/ausgeschaltet.

EXTRA (ExTRA) —p

Carzeit - Garzeitende - Timer Ist der Backofen ausgeschaltet, zeigt das Display die Uhrzeit

an. Ist der Backofen inaktiv, konnen auRer der Garzeit und
dem Garzeitende alle Funktionen ausgewahlt werden.

Wenn die Uhrzeit nicht eingestellt ist, funktioniert der
Backofen nicht: Das Display blinkt und zeigt ,,12:00 an.

Die einzige funktionierende Taste ist ,EXTRA". Uber die Taste
L,EXTRA“koénnen folgende Funktionen eingestellt werden:

Uhrzeit  Kindersich  WLAN
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FUNKTION VERWENDUNG

GARZEIT

DEAKTIVIEREN

FUNKTIONSWEISE

VERWENDUNGSZWECK

Hinweis: Kann nur
zusammen mit  einem
aktiven Garprogramm

eingestellt werden. Dricken
Sie zweimal EXTRA und

stellen Sie die Zeit Uber die
Tasten ,+“ und ,-“ ein.

Bestatigen Sie dann mit

*Um die Garzeit vor dem
eingestellten Ende zu andern,
driicken Sie zweimal EXTRA
und stellen Sie die Zeit Gber
die Tasten ,<“ und ,>“ ein,
bevor Sie noch einmal auf
SELECT drticken.

Erreicht ein Garprogramm
das Ende, schaltet sich der

Backofen aus und das
Display zeigt so lange END
(das  Symbol fur das
Garprogramm bleibt

weiterhin an), bis die einzige

,SELECT“.  Das Display

zeigt ,00:00" an, wenn keine [ *Um die Garzeit abzubrechen, | funktionierende Taste

Garzeit eingegeben wurde; [setzen Sie die Anzeige auf |,0On/Off*  gedriickt  wird.

anderenfalls zeigt es die 00:00" zuriick Erreicht ein G

verbleibende Garzeit an. [ zuruck. rreic ein arProgramm
das Ende, ertont ein
Alarmsignal.

Erreicht die Garzeit das Ende,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet und das
Alarmsignal ertont fur einige
Sekunden.

ENDE DER
GARZEIT

Hinweis: Kann nur
zusammen — mit  einem
aktiven Garprogramm

eingestellt werden. Dricken
Sie so lange EXTRA, bis
das  Symbol leuchtet.
Stellen Sie das Ende der
Garzeit Uber die Tasten ,<“
und ,>“ ein, bevor Sie zum

Bestatigen auf SELECT
driicken.
Dricken Sie so lange

EXTRA, bis das Symbol

leuchtet. Stellen Sie das
Ende der Garzeit Uber die
Tasten ,<“ und ,>“ ein,
bevor Sie zum Bestatigen
auf SELECT driicken.

Die Garzeit wird
automatisch berechnet.

Um das Ende der Garzeit vor
der eingestellten Zeit zu
andern, dricken Sie so oft
EXTRA, bis das Symbol
leuchtet. Stellen Sie das Ende
der Garzeit Uber die Tasten
,<“und ,>" ein, bevor Sie mit
SELECT bestatigen.

*Um das Ende der Garzeit
abzubrechen, setzen Sie die
Anzeige auf ,,00:00 zurtick.

Erreicht ein Garprogramm
das Ende, schaltet sich der
Backofen aus und das
Display zeigt so lange END
(das Symbol fur das
Garprogramm bleibt
weiterhin an), bis die einzige
funktionierende Taste
,On/Off” gedriickt wird.
Erreicht ein Garprogramm
das Ende, ertont ein
Alarmsignal.

eDiese Funktion kann auch zum
Programmieren der Garzeit
verwendet werden.
sEingestellte  Garprogramme
gehen verloren, wenn F“
gedruckt wird.

*Wird eine verzogerte Garzeit
eingestellt, schaltet sich der
Backofen aus und das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an.
Dabei sind die Symbole fir das
Garprogramm, die Garzeit und

das Ende der  Garzeit
beleuchtet.
*Beim Einstellen des

Garprogramms konnen Sie Gber

* Wurde keine Zeit
eingestellt,  zeigt  das
Display ,00:00“ an,
ansonsten gibt es die

verbleibende Garzeit an.
Dricken Sie so lange
EXTRA, bis das Symbol
leuchtet. Stellen Sie die Zeit
Uber die Tasten ,<“ und ,>"

eUm den Timer umzustellen,
drticken Sie so oft EXTRA, bis
das Symbol leuchtet. Stellen
Sie die Garzeit Uber die Tasten
,<“und ,>“ ein, bevor Sie mit
SELECT bestatigen.

eDiese Funktion schaltet ein
Alarmsignal ein, das einige
Sekunden lang ldutet, wenn
die eingestellte Zeit ablauft
(der Ofen wird durch diese
Funktion nicht
ausgeschaltet).

Sie  konnen eine Zeit
zwischen 00:00 und 23:59
einstellen.

die Tasten ,<“ und ,>“ die
ausgewadhlte Temperatur
anzeigen und andern: Beim
ersten Bertthren wird die
Temperatur angezeigt, beim
zweiten kann sie geandert
werden.

« Der Timer funktioniert
auch dann, wenn der
Backofen  ausgeschaltet
ist.

©

Driicken Sie zum Andern der
Uhrzeit so lange EXTRA, bis
das Symbol leuchtet. Stellen
Sie die Zeit dann Uber die
Tasten ,<“ und ,>" ein, bevor

ein, bevor Sie zum
Bestatigen auf SELECT
dricken.
*Beim erstmaligen eDariiber konnen Sie die| o i .
Einschalten leuchtet das Uhrzeit einstellen, die im DlelAIa'rmfunktlon.
UHR Display ~auf und  zeigt Display angezeigt wird. funktlonrlelrtauch bfG‘
EINSTELLEN ,12:00" an. ausgeschaltetem Ofen.

KINDERSICH
ERUNG

o

Sie  zum Bestdtigen auf
SELECT driicken.
eDricken Sie so lange |eDriicken Sie so lange | elst die Funktion aktiv, I&sst | eDiese Funktion ist vor allem

EXTRA, bis das Symbol

leuchtet. Aktivieren Sie
dann Uber die Taste ,<“
oder ,>“ die Funktion:
Das Display zeigt ON.
Driicken Sie zum
Bestatigen auf SELECT.

EXTRA, bis das Symbol
leuchtet. Deaktivieren Sie
dann Uber die Taste ,<“
oder ,>“ die Funktion:
Das Display zeigt OFF.
Driicken Sie zum
Bestatigen auf SELECT.

sich nur die Taste EXTRA
zum Deaktivieren und die
Taste ON/OFF bedienen.

flr Haushalte mit kleinen
Kindern zu empfehlen.
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WLAN (je nach Backofenmodell) —» Wenn Sie im Timer-Display auf EXTRA drticken, kdnnen Sie das WLAN-
Menu auswahlen. Im WLAN-Meni konnen Sie Giber die Tasten ,< >“ Folgendes auswahlen:

- Off: Das WLAN wird ausgeschaltet, der Backofen kann nicht tiber die App bedient werden.

- On: Das WLAN wird eingeschaltet, der Backofen kann nur Giber die App bedient werden. Dies bedeutet, dass
keine Garprogramme, Rezepte oder Temperaturen im Display zur Auswahl stehen. Es steht lediglich das WLAN-
Menu zur Verflgung, indem die Taste EXTRA gedrtckt wird. Sie konnen den Backofen Uber die ON/OFF-Taste
zwar ausschalten, aber nicht Gber das Display wieder einschalten. Dies geht nur tber die App.

- Reset: Mit dieser Einstellung sollte der Backofen sich bei seiner ersten Verbindung mit Ihrem WLAN-Netz
anmelden. AuRerdem kann Uber diese Funktion die aktuelle WLAN-Verbindung fir eine erneute Anmeldung
zurlickgesetzt werden. Ist die Funktion ausgewahlt, gibt lhnen das Gerat finf Minuten Zeit, um die Anmeldung
abzuschlieRen. Wahrend dieses Vorgangs lassen sich Garfunktionen, Rezepte und Temperaturen nicht Gber das
Display einstellen. Es steht lediglich das WLAN-Meni zur Verfligung, indem die Taste EXTRA gedrckt wird. Sie
konnen den Backofen Gber die ON/OFF-Taste zwar ausschalten, aber nicht tber das Display wieder einschalten.
Dies geht nur Gber die App. Um das Anmelden/Zuriicksetzen Gber das Display zu beenden, driicken Sie EXTRA
und wahlen Sie dann Uber die Tasten ,,< >“ OFF aus. Nach funf Minuten beendet das Gerat automatisch das
Anmelden/Zurlcksetzen.

- Read: Der Backofen sendet zwar seinen Status an die App, lasst sich aber nicht tiber das Handy bedienen. Zu
diesem Zweck muss der Backofen erst angemeldet werden.

Ist kein WLAN konfiguriert, stehen nur die Optionen OFF und RESET zur Auswabhl.

Wird der Backofen mit dem WLAN verbunden, betragt die standardmaRige Garzeit finf Stunden und kann vom
Benutzer gedndert werden.

WLAN-Anmeldung:

Um das Gerdt am WLAN anzumelden, driicken Sie so lange EXTRA, bis das WLAN-Symbol leuchtet. Wahlen Sie
dann Uber die Tasten ,< >“ ,Reset” aus. Folgen Sie dann den Anweisungen in der App. Ist die Funktion
ausgewadhlt, gibt lhnen das Gerat finf Minuten Zeit, um die Anmeldung abzuschlieRen.

WLAN-Symbol

-Symbol nicht beleuchtet: WLAN ist ausgeschaltet.

- Symbol blinkt, eine Sekunde an, eine Sekunde aus: Sie kdnnen tber Ihr WLAN-Netzwerk auf den Backofen
zugreifen und diesen anmelden. Schldgt die Anmeldung fehl, wird das WLAN-Symbol nach funf Minuten
ausgeschaltet.

- Das Symbolleuchtet dauerhaft: Der Backofen ist mit Ihrem WLAN-Router verbunden.

- Symbol blinkt, drei Sekunden an, eine Sekunde aus: Der Backofen versucht, sich mit lhrem WLAN-Router zu
verbinden.

-Symbol blinkt, eine Sekunde an, drei Sekunden aus: Der Backofen befindet sichim Lesemodus.

. HOOVER ONEFi
W Detaillierte Informationen ZUM VERBINDEN lhres Gerats von ONEFI und zu seiner
oy effektiven NUTZUNG finden Sie unter. http://wizardservice.candy-hoover.com/
G‘TH SPRACHEINSTELLUNG —» Die Sprache kann eingestellt
Ofen Innenraum werden, nachdem der Backofen ausgeschaltet wurde.
Dazudie
) Tasten EXTRA und SELECT 3 Sekunden lang gleichzeitig
BratspiefR dricken. Die aktuelle Spracheinstellung wird im Display
Auftauen angezeigt und kann gedndert werden, indem die Taste ,<*
Umluft oder ,>“ gedrickt und durch SELECT bestatigt wird.
Heizelement Verfligbare Sprachen:

Ventilator

Heizelement Boden Italienisch, Englisch, Franzdsisch und Deutsch.

SELECT —» Jede Auswahl muss bestéatigt werden. Wird sie
nicht innerhalb von 15 Sekunden bestétigt, wird die Auswahl verworfen. Bei einem Menutwechsel geht die
unbestatigte Auswahl verloren.

SYMBOL,HOT“ —» Wenn ein Garprogramm endet oder sich der Backofen ausschaltet, zeigt das Display an,
dass

der Ofen noch heiRist. Dabeivariieren die Anzeige ,HOT“ und die aktuelle Uhrzeit in 3-Sekunden-Abstanden.
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KERNTEMPERATURFUHLER (je nach Backofenmodell) = Wurde die Kerntemperatur ermittelt, zeigt
das Display ,PROBE"“. Wird ein Garprogramm ausgewahlt, so zeigt das Display die Standardtemperatur
an, die 200°C nie Uberschreitet. Die auswahlbare Temperaturist ebenfalls auf 200°C begrenzt.

Wird die Temperatur Gber SELECT bestatigt, zeigt das Display ,@ 40°“ an: Jetzt kann die gewlinschte
Kerntemperatur zwischen 30°C und 90°C mit 1°C-Abstanden ausgewdhlt werden. Wenn die
Kerntemperatur bestatigt wurde, driicken Sie die Taste SELECT und das Display zeigt ,@*, gefolgt von der
aktuell gemessenen Kerntemperatur (in 1-Grad-Abstdnden). Sobald die eingestellte Kerntemperatur
erreicht ist, schaltet sich das Garprogramm ab. Wird ein Garprogramm mit Kerntemperaturfihler
eingestellt, lasst sich die Temperatur Gber die Tasten ,-“ und ,+“ anzeigen und dndern. Beim ersten
Bertihren einer der beiden Tasten zeigt das Display die gewahlte Kerntemperatur an, bei der nachsten
Berlihrungkann diese gedndert werden.

Andert der Benutzer das Garprogramm, so wird die Kerntemperatureinstellung zuriickgesetzt.
Wiederholen Sie die Einstellung, um eine neue Zieltemperatur auszuwahlen. Der
Kerntemperaturfihler kann nicht verwendet werden, wenn ein Garprogramm eingestellt ist oder sich
eine Trennplatte (falls vorhanden) im Backofen befindet. In diesem Fall zeigt das Display ,@ NO“ und
fahrt keine weiteren Befehle aus, bis der Kerntemperaturfihler entfernt wird. Die Funktion zum
Auftauen, der Grill, alle Programme mit DrehspieR, die Pyrolyse und alle Garprogramme kénnen nicht
zusammen mit dem Kerntemperaturfihler verwendet werden (und sind im Menl auch nicht
angezeigt).

KERNTEMPERATURFUHLER
EMPFOHLENE TEMPERATUREN

Fleisch

Roh 56
Medium roh 58
Medium 60

Gut durch 62

Lachs 35

Huhn min 68

VOREINGESTELLTE REZEPTE—»> Wird ein Rezept ausgewahlt, zeigt das Display ,R“ und die
Rezeptnummer sowie die entsprechende Garmethode an.
Folgende Rezepte sind verfigbar:

REZEPT GARMETHODE TEMPERATUR | GARZEIT
R1- Lasagne Ober-/Unterhitze + Umluft 150° 45’
R2- Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 40’
R3- Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 40’
R4- Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 45’
R5- Ober-/Unterhitze 160° 25’
R6- Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 45’

Anmerkung: Es kann weder die Temperatur, noch die Garzeit gedndert werden.
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3.2 Funktionen zum Garen

Funktion

T°C
standard

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

@

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

40

40 +40

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator
walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkihlprodukt innerhalb
weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweilgehalt sich andert.

180

210

50 +240

50 +240

UMLUFT: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Gefluigel, Backwaren, Fisch
und Gemuse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die
Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche
Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten.
Diese Garmethode sorgt fur eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerlche
werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche
Gardauervon 10 Minuten erforderlich.

*

220

50 +280

OBER-/UNTERHITZE: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz.
Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur
alle herkdbmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef,
Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem
Geschirrauf mittlerer Schiene garen.

a

210

50 +230

UNTERHITZE: Bei dieser Funktion wird die groste Hitze im unteren Bereich des
Ofens erreicht. Unterhitze eignet sich besonders fur Geback und Kuchen.

210

50 <230

UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem
Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist ideal
flr saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit
Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

200

150 +220

UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tur verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die
Luft im Ofen umwalzt. Fur rotes Fleisch ist Vorheizen erforderlich, fur weiRes
Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stiick wie Schweinebraten,
Gefligel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen.
Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich der Braten
nicht zu nahe am Grill befindet. Nach der Hélfte der Garzeit wenden.

L3

L1+1L5

GRILL: Grill mit geschlossener Tir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement
verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente
rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Minuten erforderlich. Grillgerichte,
Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeiRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill
gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon
saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter
gegart werden. Der Backofen verflgt Giber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

220

50 +230

PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen
ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

190

50 +230

Die "ECO" Funktion ermoglicht es Ihnen auf einer gesunden Art und Weise zu
kochen, indem die benotigte Menge Fett oder Ol reduziert wird. Dank der
Verwendung des Grills und des Ventilators in Kombination mit einem pulsierenden
Luftkreislauf, wird die Feuchtigkeit in den Nahrungsmitteln beibehalten, die
Oberflache gebraten bzw. gegrillt und so eine kirzere Kochzeit, ohne
Auswirkungen auf den Geschmack erzielt.

Dies ist besonders zum Garen von Fleisch, Braten von Gemuse und Omeletts
geeignet. Der pulsierende Luftkreislauf halt die Feuchtigkeit im Inneren des Ofens
und den Feuchtigkeitsgehalt der Lebensmittel, erhalt die Nahrwerte und erzielt
einen gleichmaRigen raschen Garvorgang.

Probieren Sie alle Ihre Rezepte aus, reduzieren Sie die Menge an Zutaten, die
Sie gewohnlich nutzen und erleben Sie die Leichtigkeit dieser neuen Funktion!
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der
Reinigung abkihlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fir die
Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastlir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen
Kuchentuch zureinigen.

Hartnackige Flecken kdnnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesdaubert und mit
klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine
Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heifRe Fett abschitten (nichtin
den Abfluss) und Fettpfanne mit heiBem Wasser und Spilmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spllwasser reinigen. Alternativ ldsst sich die Fettpfanne
auch in der Spilmaschine oder mit einem herkdmmlichen Backofenreiniger sdaubern. Schmutzige
Fettpfanne nicht wieder zuriick in den Backofen schieben.

4.2 Dampfreinigung
Dieses Verfahren verwendet Dampf, um zu helfen, restliches Fett und Nahrungsmittelteilchen vom
Ofen zu entfernen.

1.300 ml Wasser in den Backofenboden fillen.

2. Die Ofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( E] )Joder auf unteres Heizelement ( [3 ) stellen.

3.Die Temperaturauf90°Ceinstellen.

4. Das Programm 30 Minuten lang laufen lassen.

5. Programm nach 30 Minuten ausschalten und Backofen abkihlen lassen.

6. Wenn das Gerat abgekuhltist, die Innenflachen mit einem Tuch reinigen.

Warnung: Gerat nur bertihren, wenn es sicher abgekihltist.

Vorsicht, bei allen heiRen Oberflachen besteht ein Verbrennungsrisiko. Destilliertes oder Trinkwasser
verwenden.

], o ——— ——— — — )
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4.3 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN FUHRUNGSSCHIENEN

1.Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Dieseitlichen Fiihrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen nehmen.
3.InderSpilmaschine oder mit einem feuchten Schwamm sdubern und sofort abtrocknen.
4. Die gereinigten Fiihrungsschienen wieder einsetzen und mit den Schrauben sichern.

o
_fd--

>

|

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefiihrt werden.

DE 76



ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentir ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.

1.




WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heif.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren|

Der Backofen wird nicht heifs.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert
nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem
Mikrofasertuch abtrocknen.

DE78



Guvenlik uyariar

e Pisirme sirasinda nem, firin icinde veya kapi caminin icinde
yogunlasabilir. Bu normal. Bu etkiyi azaltmak icin, firini 10-15 dakika
calistiriniz sonra yiyeceklerinizi firinin igine koyunuz. Firin pisirme
sicakligina ulastiginda yogunlasma ortadan kalkar.

» Sebzeleriagcik bir tepsiyerine kapakli bir kapta pisiriniz.
e Pisirme tamamlandiktan sonra, 15-20 dakikadan daha uzun bir slre
firlnda yiyecek birakmaktan kaginin.

e UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis parcalara
dokunmaktan kagininiz.

e UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar cok sicak olabilir.
Cocuklarglvenlibir mesafede tutulmalidir.

e Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri veya bilgi ve tecribe agisindan yetersiz kisiler tarafindan
ancak yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil kullanilacagina
dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek
tehliklerikavradiklari takdirde glivenle kullanilabilir.

* Cocuklar cihazlaoynamamalidirlar.

e Cihazin temizlik ve bakimi gézetmen olmaksizin ¢cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

e Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin icindeki isitma elemanlarinin
dokunurken dikkatli olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Kigcik ¢cocuklar
uzak tutulmalidir,

e Firin kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin ¢iinkd bu camin kirilmasina veya
ylzeyin ¢izilmesine neden olabilir.

e Koruma c¢ikarilmadan once firin kapatiimalidir ve temizlikten sonra
koruma parcgasi talimatlara uygun olarak yerine koyulmalidir.

* Sadece bufirinigin dnerilen sicaklk probu kullanin.

e Firinitemizlerken buharlitemizleyiciler kullanmayiniz.

*Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yUku
kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fis takin. Prizin etikette
belirtilen yuke uygun, toprak baglantisi yapilmis ve calisir durumda
olmasi gerekir. Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca
uygun yetkinlige sahip personel tarafindan gerceklestiriimelidir. Prizle
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cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik
ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz
kurulumun yapildigi Glkede gecerli olan normlara uygun olmalidir. Glg
kaynagl baglantisi, cihazla gl¢ kaynagi arasina maksimum bagl yiku
kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre kesici
yerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici
tarafindan kesintiye ugratiimamalidir. Priz veya baglanti icin kullanilan
omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca erisilebilir
durumdaolmalidir.

 Baglanti, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina
uygun sekilde sabit kablo tesisatina bir anahtarin eklenmesi yoluyla
kesilebilir.

e GUc kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir
demet ile ya da musteri hizmetleri departmaniyla iletisim kurularak
degistirilmelidir.

* Gl kablosuHO5V2V2-F tipi olmalidir.

e Yukaridaki yonergelere uyulmamasi cihazin gtvenligini tehlikeye
atabilir ve garantiyigecersiz kilabilir.

e Temizlemeden 6nce dokilen malzemeler temizlenmelidir.

e Pirolitik temizleme islemi sirasinda yuzeyler normalden daha fazla
Isinabilir; bu nedenle cocuklar giivenli bir mesafede tutulmahdir.

e Cihaz, asiri isinmayi dnlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

e Rafl firinin icine vyerlestirirken stopun yukariya baktigindan ve
bélmenin arka tarafinda oldugundan emin olun.

Raf, bolmeye tamamen girerek yerlestirilmelidir.

e UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya
magazalardan alinan tek kullanimlik koruma malzemelerini kullanmayin.
Aliminyum folyo veya diger tUm koruma malzemeleri, sicak emayeyle
dogrudan temas ettiginde i¢c ylzeylerdeki emayenin erimesine ve
bozulmasina neden olma riski tagimaktadir.

e UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle cikarmayin.

e Cihazianma frekanslarindan galistirmak icin ek islem/ayarlama gerekli
degildir.
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1. Genel Aciklamalar

Uriinlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkir
ederiz. Firininizdan en iyi sonuglari almak igin bu
kilavuzu

dikkatle okuyun ve daha sonra basvurmak igin saklayin.
Firinin montajindan 6nce, herhangi bir onarim
gerekmesi halinde musteri hizmetleri personeline
vermek Uzere seri numarasini not edin. Firini
ambalajindan ¢ikardiktan sonra nakliye sirasinda hasar
almamis oldugunu kontrol edin. Eger tereddidlniz
varsa firini kullanmayin ve tavsiye almak igin kalifiye bir
teknisyene bagvurun.

Tam ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren,
vidalar) cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun. Firin ilk kez ¢alistirildiginda gticli bir duman kokusu
olusabilir, bunun nedeni firin ilk kez 1sindiginda yalitim panelleri Gzerinde bulunan yapiskan maddenin
yanmasidir. Bu kesinlikle normal bir durumdur ve olustugu zaman dumanin yayilmasi beklendikten
sonra yiyeceklerin firinin icine konulmasi gereklidir. Bu dokiimanda verilen aciklamalara uyulmamasi
halinde ortaya ¢ikabilecek durumlarigin imalatgr herhangibir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin islevleri, 6zellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagli
olarak farklilik gbsterecektir.

1.1 Guvenlik ipuclar

Firin sadece kullanim amacina uygun bigimde kullaniimalidir, kullanim amaci yiyeceklerin pisirilmesidir;
baska biramacicin, 6rnegin bir isi kaynagi olarak kullaniimasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim
olarak degerlendirilir. Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya ¢ikabilecek her
tlrld zarardan imalatgi sorumlu tutulamaz.

Herhangibir elektrikli cihazin kullanimi sirasinda bazi asli kurallara uyulmasi gereklidir:

- elektrik fisini prizden ¢ikarmak icin asla kablodan tutarak gekmeyin;

- elleriniz ya da ayaklarinizislak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- genellikle adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullaniimasi tavsiye edilmez;
-arizalanmasi ve/veya dlizglin ¢calismamasi durumunda cihazi kapatin ve kurcalamayin.

1.2 Elekiriksel Guvenlik

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCiNiIN YA DA KALIFiYE BiR TEKNISYENIN YAPMASINI
SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi tlkede yarirlikte bulunan yasalara
uygun olmasi gereklidir. Bu agiklamalara uyulmamasi durumunda ortaya cikabilecek zararlar igin
imalatgi herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi Glkede yurdrlikte bulunan
yasalara bagl olarak firinin toprakli bir priz ya da bittn kutuplari ayiran bir devre kesici kullanilarak
elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve
kullanilan kablolarin firinin dogru bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.
BAGLANTI

Firin, faz arasi veya faz notr arasi 220-240 VAC 50 Hz olan bir elektrik beslemesine baglanmasi gereken
bir elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin elektrik beslemesine baglanmadan once asagidakilerin kontrol
edilmesigereklidir:

- etikette belirtilen gerilim degeri;

-devre kesicinin ayari.

Firinin topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik beslemesinin
topraklamaklemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI

Firini elektrik beslemesine baglamadan once, elektrik beslemesinin topraklama klemensinin
surekliligini kontrol etmesi icin kalifiye bir elektrik¢iye basvurun. Firinin topraklama klemensine
baglanmamasi veya topraklama baglantisinin surekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya
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cikabilecek her turlt kaza veya zararda imalatgi herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakim islemleri yapilmasi gerektiginden, montajin yapilmis oldugu alandan cikariimasi
halinde firinin baglanabilecegi baska bir prizin yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik kablosunun
sadece teknik servis personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan degistirilmesi
gereklidir.

1.3 Tavsiyeler

Firinther kullandiktan sonra yapilacak kisa streli temizlik islemi firinin her zaman mikemmel temizlikte
kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan satin alinabilecek
tek kullanimlik koruma malzemeleri ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya
baska herhangi bir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye ic ylizeylerin bozulmasina neden
olabilir. Firininizin asiri kirlenmesini ve bunun sonucunda duman kokusu olusmamasi icin firini cok
yuksek sicakliklarda kullanmamanizi tavsiye ederiz. Pisirme siresini uzun tutmak ve sicakligi biraz
dustrmek daha iyidir. Firin ile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece gok ylksek sicakliklara
dayanikli tabaklar ve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

1.4 Kurulum

Uriintin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan yapilmalidir. Yetkisiz
kisi ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan tim Urin, kisi, mahal hasarlari firmanin
sorumlulugunda degildir. Kurulum yapilacak mahalin Grinin ¢alisma ve teknik kosullara kullanma
kilavuzunda belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tiketicinin sorumlulugundadir. Eger
tiketici tarafindan yapilan kurulum nedeniyle ortaya ¢cikan hatalarin diizeltilmesiicin imalatginin destegi
gerekirse, bu destek garanti kapsaminda saglanmaz. Kurulum aciklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatali kurulum insanlarin ve evcil hayvanlarin
yaralanmasina ve esyalarin zarar gormesine neden olabilir. Boylesi bir yaralanma veya zarar igin imalatgi
sorumlu tutulamaz.

Firin yiksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden 6nce, i¢ parcalarin
sogutulmasi ve korunmasi icin gerekli temiz havanin uygun bigimde dolasiminin saglanmasi amaciyla
firinin etrafinda iyi bir havalandirma saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline gére son sayfada
belirtilen hava alma agikliklarini agin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak tasarlanmis
ve Uretilmis olup

ticari ve profesyonel amacla kullanimlara uygun degildir. Ticari kullanimlarda (ev harici) Grin teslim
tarihinden itibaren 1 (bir) ay sure ile Gretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari kullanimlarda
cihazin émri kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri kullanim amaciyla
ortismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim dolayisiyla cihazda meydana gelebilecek
herhangi bir ariza ve/veya hasar tretici / satici tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticariamag ile kullanilan
Urunlerde, Malin ayipli oldugu teslim sirasinda agikca belli ise alici 2 (iki) glin iginde durumu saticiya
ihbar etmelidir. Agikca belli degilse alici mali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) giin icinde incelemek veya
incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayiph oldugu ortaya ¢ikarsa, haklarini korumak igin
durumubusireicinde saticiyaihbarla yukdmladar.

Bu cihaz ev standartlarinda kullanilmak iizere liretilmistir. Profesyonel kullanim veya

ticare kullanim i¢in kurulmus olmasi durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan
standartlar dikkate alinmahdir.

1.5 Atk yOnetimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (WEEE) hakkinda Avrupa
Yonergesine gore etiketlenmistir. WEEE hem kirletici maddeleri (¢evreye olumsuz bir etkisi
olabilecek), hem de baz elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icermektedir. Kirletici
maddelerin bertaraf edilmesi ve tim malzemelerin geri donustirulebilmesi icin

I \WEEE'lerin dogru bir sekilde tasnif edilmesi onemlidir. WEEE'lerin gevre acisindan bir
sorun olusturmamasi igin bireyler dnemli bir rol oynayabilir; birkag temel kurala uyulmasi

son derece onemlidir:

- WEEE evsel atik olarak islem gérmemelidir;

- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma tarafindan yonetilen belirlenmis toplama alanlarina
goturalmelidir.
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Birgok Ulkede, buylik WEEE'ler igin sehir icinde toplama noktalari bulunmaktadir. Yeni bir cihaz satin
aldiginizda, eski cihazin satin alinan cihazla ayni tipte olmasi ve ayni islevlere sahip olmasi
durumunda eski cihazi Gcretsiz olarak bire bir kabul etmesi gereken saticiya iade edebilirsiniz.
ENERJi TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

Mumkin oldugunda, firini dnceden isitmaktan kaginin ve her zaman doldurmaya ¢alisin. Firin
kapagini olabildigince az acin ¢iinkii her acilisinda 1si kaybi olusur. Onemli oranda enerji tasarrufu
icin, firini planlanan pisirme stresinden 5 ile 10 dakika daha once kapatin ve firinin Gretmeye devam
edecegi artakalan isiyl kullanin. Isinin hazne disina kagmamasi igin contalari temiz ve dizglin tutun.
Eger saatlik bir tarife ile Gcretlendirilen bir elektrik sézlesmeniz varsa, pisirmeye baslama saatini
indirimli fiyat tarifesinin saatine taslyan "gecikmeli pisirme" programi ile daha basit bir sekilde enerji
tasarrufu yapilabilir.

1.6 Uygunluk beyani

Bu cihazin gidalarla temas edebilecek parcalari 89/109 EEC Yonetmeligi hikimlerine uygundur.
Bu Urlne isaretinin yerlestirilmesi ile cihazin bu Grin igin yirdrlikte olan tim ilgili Avrupa
gluvenlik, saglik ve gevre standartlarina uygun oldugunu dogruluyoruz.

2. Uriin Aciklamasi

2.1 Genel bakis

1.Kontrol paneli

2. Raf konumlari

(eger varsa yan tel raflar)

3. Metal 1zgara

4. Tepsi

5. Fan (gelik plakanin arkasinda)
6. Firin kapagi

2.2 Aksesuarlar

1 Tepsi 72 Metal izgara

Yiyeceklerin izgara tizerinde pisirilmesi sirasinda  Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar.
damlayan sularini toplar.
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3 Led vision

5 Sicakiik probu (finn modeline badlidir)

____.\3.___-\r“\r"\\_-—.\r

gem— §

Klasik “elektrik ampulunin” yerine gegen bir
aydinlatma sistemidir. 14 adet LED (pirolitik
olmayan modellericin) veya 10 adet Yuksek Guglu
LED (pirolitik modeller icin) lamba, kapiya
entegredir. Bu lambalar, firinin igini, higbir raf
Gzerine golge dismeden, net bir sekilde
gormenizi saglayan ylksek kalitede beyaz isik
vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin icinde mikemmel aydinlatma
saglamanin yani sira, klasik ampullerden daha
uzun sire dayanir, kullanimi ve bakimi daha
kolaydir ve her seyden 6nemlisi, enerji tasarrufu
saglar.

-Optimum gorus

-Uzun dmurlu aydinlatma

-Cok disuk enerji tuketimi; klasik ylksek
aydinlatma sistemlerine kiyasla %95 daha disuk.

4 Sef Panel

e

y

Pisirme slresince yiyecegin i¢ sicakhigini oOlger.
Sicaklik probunu pisirici haznenin Gstinde
bulunandelige gegirin.

— Yiyecegi hazirlayin ve et termometresini
yiyecegin icine dlzgin bir sekilde sokun. Et
termometresini yiyecege dizgin bir sekilde
sokmadan 6nce on isitma uygulamayin veya
pisirme islemine baslamayin. Termometre
yiyecege ve kaba firin sogukken sokulmalidir.

— Et termometresini dondurulmus yiyeceklere
sokmayin.

— Kullanilmadigi durumda et termometresini firinin
icinde birakmayin: zarar verebilir.

6 Yanal tel lzgaralar

Bu teknolojiye sahip tim firinlar, bu sektorde
Candy Hoover Grup olarak kazandigimiz engin
deneyimler ve genis bir yelpazede yenilikgi
teknolojiler sonucunda profesyonel modellerin
tipik birislevine sahiptirler. Sef Panel, firininiginde
hava dolasiminiarttiran bir hava tasima sistemidir.
Boylelikle firinin pisirme performansi artar, tim
sicakliklarda yiyecekler daha standart bir sekilde
daha kisa pisirme strelerinde pisirilir ve son olarak
firninicinde 1sidagilimi esit dizeyde olur.

Egerdahilyanaltelizgara.
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2.3 ik Kullanim

iLK TEMIZLEME

ik kez kullanmadan &nce firini temizleyin. Dis yiizeyleri yumusak bir islak bezle silin. Tim aksesuarlari
yikayin ve firinin igini sabunlu su ve sivi bulasik deterjani karisimina batiriimis bir bezle silin. Bos firini
maksimum sicaklik degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat galistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan
kaynaklitim kokular giderilecektir.

3. Finnin Kullanimi

3.1 Gosterge aciklamalari

BQA oo (5
(g gy W

@ (exra] 4 (sELecT) B ER

AGCMA/KAPATMA (D —» Firin bu tus ile agilir ve kapatilir.
EXTRA (exTRA) —>

Pisirime  Pisiime  Zaman
suresi sonu ayarn

Firin kapatildigl zaman gostergede saat gorinir. Firin aktif
olmadigl zaman, pisirme siresi ve pisirme sonu disinda tim
islevler kullanilabilir.

Eger saat ayarlanmamissa firin calismaz: gosterge "12:00"
gostererek yanip soner ve sadece Ekstra tusu islev yapar.
Ekstra tusundan asagidaki islevler ayarlanabilir:

Saat  Cocuk WiFi
ayari kilidli
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iSLEV NASIL KULLANILIR

PiSIRME
SURESI

NASIL DEVRE DISI
BIRAKILIR

NE YAPAR

NEDEN GEREKLIDIR

Not: sadece aktif bir
pisirme programi ile
ayarlanabilir. EXTRA
Uzerine iki kez basin ve "+"
ile "-" tuslarini kullanarak
saati ayarlayin, "SELECT"
Uzerine basarak ayari
onaylayin. Eger pisirme
suresi girilmemisse
gostergede "00:00"
gorintilenir, girildiginde
ise kalan stre gosterilir.

¢ Ayarlanan sure
dolmadan 6nce pisirme
suresini degistirmek igin
EXTRA tusuna iki kez basin
ve "<"ile ">"tuslarini
kullanarak pisirme stresini
gerektigi gibi ayarlayin,
"SELECT" tzerine basarak
ayari onaylayin.

* Pisirme siresini iptal
etmek igin gostergeyi
"00:00" degerine
avarlayin.

Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde firin
kapanir ve islev yapan tek
tus olan A¢ma/Kapatma
tusuna basilincaya kadar
gostergede "END"
goruntulenir (pisirme
programinin simgesi yanik
kalir). Pisirme programinin
sonuna gelindiginde bir
alarm sesi duyulacaktir.

Pisirme sresi doldugu zaman
firin otomatik olarak kapanir
ve birkag saniye boyunca bir
alarm sesi duyulur.

PiSIRME
SONU

Not: sadece aktif bir
pisirme programi ile
ayarlanabilir. Simgeyi
yakmaya yetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<"ile ">"tuslarini
kullanarak pisirme siresini
ayarlayin ve "SELECT"
Uzerine basarak ayari
onaylayin.

Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<"ile ">"
tuslarini kullanarak pisirme
suresini ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayari onaylayin.

Pisirme slresi otomatik
olarak hesaplanir.

Ayarlanan siire dolmadan
once pisirme slresini
degistirmek igin, simgeyi
yakmaya yetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<"ile ">"tuslarini
kullanarak pisirme
suresini gerektigi gibi
ayarlayin ve "SELECT"
Gizerine basarak ayari
onaylayin.

Pisirme slresi sonunu
iptal etmek icin gostergeyi
"00:00" degerine
ayarlayin.

Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde firin
kapanir ve islev yapan tek
tus olan Agma/Kapatma
tusuna basilincaya kadar
gostergede "END"
goruntulenir (pisirme
programinin simgesi yanik
kalir). Bir pisirme
programinin sonuna
gelindiginde bir alarm sesi
duyulacaktir.

 Bu islev, 6nceden programli
pisirme igin de kullanilabilir.

e Eger bir pisirme programi
ayarlanmissa "F" tusuna
basildiginda bu ayar
silinecektir.

¢ Eger gecikmeli pisirme
ayarlanmissa firin kapanir ve
gostergede o anki saat
gosterilir, pisirme programi,
pisirme siresi ve pisirme sonu
simgeleri yanik kalir. ¢ Eger bir
pisirme programi ayarlanmissa
"<"ile ">"tuslarina basarak
ayarlanan sicakligi
degistirebilirsiniz: ilk
dokunusta galisma sicakhgi
gosterilirken bir kez daha
dokunuldugunda bu sicaklik
degistirilebilir.

e Eger zaman ayari
yapilmamissa gostergede
"00:00" gosterilir, zaman
ayari yapildiginza ise kalan
sure géruntalenir. Simgeyi
yakmaya yetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<"ile ">" tuslarini
kullanarak streyi ayarlayin
ve "SELECT" Gizerine
basarak ayari onaylayin.

e Ayarlanan sureyi
degistirmek igin, simgeyi
yakmaya yetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<"ile ">"tuslarini
kullanarak pisirme siresini
gerektigi gibi ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayari onaylayin.

e Bu islev, ayarlanan sire
doldugu zaman birkag
saniye boyunca duyulan
bir alarmi aktif eder (bu
islev firini kapatmaz).
00:00 ile 23:59 arasinda
bir stire segebilirsiniz.

* Zaman ayari firinin agik
olup olmadigindan bagimsiz
bir sekilde galisir.

SAATIN
AYARLAN-
MASI

©

o ilk kez agildigl zaman
gOsterge yanar ve "12:00"
gorintulenir.

 Saati degistirmek igin,
simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarini kullanarak saati
ayarlayin ve "SELECT"
Uzerine basarak ayari
onaylayin.

* Gostergede goruntllenen
saati ayarlamaniza olanak
saglar.

eAlarm firinin agik olup
olmadigindan bagimsiz bir
sekilde galisir.

COCUK
KiLiDi

* Simgeyi yakmaya
yetecek kadar ardi ardina
EXTRA tusuna basin, "<"
ile ">" tuslarindan birine
basarak bu islevi aktif
edin: gostergede "ON"
goruntilenecektir;
onaylamak igin "SELECT"
Gizerine basin.

* Simgeyi yakmaya
yetecek kadar ardi ardina
EXTRA tusuna basin, "<"
ile ">" tuslarindan birine
basarak bu islevi devre disi
birakin: gostergede "OFF"
goruntllenecektir;
onaylamak igin "SELECT"
Uzerine basin.

e Eger islev sadece
"Extra" tusu ile aktif
oluyorsa, islevi devre disi
birakmak igin
"A¢ma/Kapatma" tusu
kullanilabilir.

* Bu islev evde gocuklari
oldugu zaman kullanishdir.
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WiFi (firin modeline baghdir) —» Zaman ayari gosteriminde "Extra" Gzerine basildiginda Wi-Fi
menUsu secilir. Wi-FimenUstinde "< >"tuslarina basarak secim yapabilirsiniz

-Off: Wi-Fi kapahdir; firin uygulama araciligiyla kontrol edilemez.

-On: Wi-Fi agiktir; firin sadece uygulama araciligiyla kontrol edilebilir. Bu durumda pisirme fonksiyonlari,
tarifler ve sicaklik gostergeden secilemez. "Extra" Uzerine basildiginda sadece Wi-Fi menUsu
kullanilabilir. Agma/Kapatma tusunu kullanarak firini kapatabilirsiniz, ancak gostergeden yeniden
acamazsiniz, sadece uygulama tzerinden agilabilir.

-Reset: Bu ayar, Wi-Fi aginiza ilk kez baglandiginda firini kaydetmek ve yeni bir kayit yapmak tzere
mevcut Wi-Fi baglantisini sifirlamak icin kullanilir. Secildiginde, kayit islemini tamamlamaniz igin cihaz
size 5 dakika zaman verir. Bu islem sirasinda pisirme islevleri, tarifler ve sicaklik ayarina gostergeden
erisilemez. "Ekstra" Gzerine basildiginda sadece Wi-Fi mentst kullanilabilir. Agma/Kapatma tusunu
kullanarak firini kapatabilirsiniz, ancak gostergeden yeniden agamazsiniz, sadece uygulama Gzerinden
acilabilir. Gosterge araciligiyla kayit/sifirlama isleminden ¢ikmak igin "Extra" Gizerine basin ve ardindan
"< >" tuslarini kullanarak "Off" secimini yapin. Bes dakika sonra, cihaz kayit/sifirlama isleminden
otomatik olarak gikacaktir.

- Read: firin kendi durumunu uygulamaya gonderir, ancak uzaktan kontrol edilemez. Bunun
yapilabilmesiicin firinin kaydedilmis olmasi gereklidir.

Eger Wi-Fi konfiglirasyonu yapilmamissa, sadece Off ve Reset arasinda secim yapilabilir.

Firinin Wi-Fi baglantisi yapildiginda, varsayilan pisirme siresi 5 saat olarak ayarlanir, ancak bu sire
kullanicitarafindan degistirilebilir.

Wi-Fi Kayd:

Cihazin Wi-Fi kaydini yapmak icin Wi-Fi simgesi yanincaya kadar gostergede "Extra" Uzerine basin,
ardindan "< >" tuslarina basarak "Reset" secimini yapin. Daha sonra uygulama Uzerindeki prosedirin
takip edilmesi gerekir. Secildiginde, kayitisleminitamamlamanizicin cihaz size 5 dakika zaman verir.
Wi-Fi simgesi

-simge yanmiyor: Wi-Fi kapalidir.

- Simge 1 saniye yanik ve 1 saniye sontk kaliyor: firin Wi-Fi aginiza erisim saglamaktadir ve kaydedilmesi
gereklidir. Eger kaydetme islemibasariliolmazsa, 5 dakika gectikten sonra Wi-Fi simgesi sonecektir.

- Simge surekliyaniyor: firin Wi-Fiyonlendiricinize baglanmistir.

-Simge 3 saniye yanik ve 1 saniye sdnuk kaliyor: firin Wi-Fiyonlendiricinize baglanmaya ¢alismaktadir.
-Simge 1 saniye yanik ve 3 saniye sontk kaliyor: firin sadece okuma modundadir.

7. HOOVER ONEFi
W OnefFi cihaziniza NASIL BAGLANILACAGI ve etkin bir bicimde NASIL KULLANILACAGI hakkinda
L detayli bilgilerigin http://wizardservice.candy-hoover.com/ adresiniziyaret edin.
lzgara

DILAYARI —» Dilayarifirin kapalioldugunda
Extra ve Select tuslarina aynianda 3 saniye boyunca basili
tutularak yapilabilir. Mevcut dil gostergede gosterilir ve

Firin kutusu

Pilig p "<" ya da ">" tuslarina basilarak degistirilebilir, SELECT
gevirme gisi Buz Uzerine basilarak secim onaylanir. Kullanilabilir diller:
Turbo cézme jtalyanca, ingilizce, Fransizca, Almanca.

Isitici eleman

Alt isitici eleman SELECT —» Tum secimlerin onaylanmasi gereklidir. Eger
15 saniye i¢cinde onaylanmazsa, secim iptal edilir. Meni

degistirildiginde, onaylanmamis tim segimler silinir.

"HOT/SICAK" SIMGESi —» Bir pisirme programi sona erdiginde veya firin kapandiginda, géstergede o
ankisaatile "HOT/SICAK" mesaji 3 saniye araliklarla dontsumli olarak gosterilir.
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SICAKLIK PROBU (firin modeline baghdir) —» Eger sicaklik probu tanimlanmigsa gostergede
"PROBE" gosterilir. Bir pisirme programi secildiginde gostergede en fazla 200°C olmak Uizere varsayilan
sicaklik deger gosterilir: secilebilir sicaklik degeri de 200°Cile sinirlandiriimistir.

"Select" Gzerine basilarak sicaklik dogrulandigi zaman, gostergede " @ 40°" gosterilir: simdi artik sicaklk
probunun hedef sicaklik degerini 30°C ile 90°C arasinda 1°C artislarla secebilmek mimkundur. Sicakhk
probunun sicakligi onaylandigi zaman "Se¢" tusuna basin, gostergede " @ " ve ardindan sicaklik
probundan alinan anlik sicaklik degeri (1 derece araliklarla) gosterilir. Sicaklik probu ayar sicakligina
ulastiginda pisirme programi sona erer. Eger bir pisirme programi sicaklik probu ile ayarlanmissa "-" ve
"+" tuslarina basarak sicaklik probunun sicakligini gorebilir ve degistirebilirsiniz: bu iki tustan birine ilk
kez basildiginda gostergede sicaklik probunun hedef sicakligi gosterilirken, bir sonraki basista probun
secilen sicakhgi degistirilebilir.

Eger kullanici pisirme programini degistirirse sicaklik probunun ayari sifirlanir. Yeni bir hedef sicaklik
se¢mek icin ayar islemlerini tekrarlayin. Sicaklik probu 6n ayarl pisirme veya firinin icinde ayirici plaka
(eger varsa) ile birlikte kullanilamaz: bu durumda gostergede " @ NO" gosterilir ve sicaklik probu
¢ikarilincaya kadar hicbir komut calistiriimaz. Sicaklk probu ile buz ¢ézme, 1zgara, cevirme sisi ile
herhangi bir program, piroliz ve her turli programlanmis pisirmeye izin verilmez (mentde
goruntilenmezler).

SICAKLIK PROBU iGiN TAVSIYE EDILEN
SICAKLIK DEGERLERI

Et

Az pismis 56

Orta az pismis 58

Orta 60

lyi pismis 62

Somon baligi 35

Tavuk min 68

ON AYARLI TARIFLER —»  Bir tarif secildigi zaman, gdstergede "R" ve ardindan tarifin numarasi ile
ilgili pisirme yontemi gosterilir.
Kullanilabilir tarifler asagida verilmistir:

TARIF yontemi | SICAKUK | SiReieni
R1- Statik + fan 150° 45’
R2- Statik + fan 180° 40’
R3- Statik + fan 180° 40’
R4- Statik + fan 180° 45’
R5- Omlet Statik 160° 25’
R6- Statik + fan 180° 45’

NOT: Ne sicaklik ne de pisirme siresi degistiremez.
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3.2 Pisirme Modlar

Fonksiyon
ikonu

Varsayilan
sicaklik °C

Sicaklik
araligi °C

Fonksiyon (Firin modeline baglidir)

@

LAMBA: Firin lambasini yakar.

40

40 +40

BUZ GOZME: Digme bu konuma alindigl zaman fan oda sicakliginda havayi
donmus gidanin etrafinda dolastirir, boylece gidanin protein igerigi
degismeden birkag dakika igcinde buzu ¢ozulur.

180

210

50 +240

50 +240

FANLI PiSiRME: Bu yontemi kiimes hayvanlari, ¢orekler, balik ve sebzeler igin
kullanmanizi tavsiye ederiz. Isi gidanin igine daha iyi isler ve hem pisirme, hem
de 1sitma sureleri azalr. Degisik gidalari ayni veya farkli soslarla bir veya daha
fazla konumda pisirebilirsiniz. Bu pisirme yontemi isi yayiliminin esit olmasini
saglar ve kokular birbirine karismaz. Ayni anda farkli gidalar pisirdiginiz zaman
fazladanyaklasik on dakika daha bekleyin.

©

220

50 +280

STATiK/GELENEKSEL PiSIRME: Hem (ist, hem de alt isitici elemanlar kullanilir.
Firini yaklasik on dakika onceden isitin. Bu yontem her turlt geleneksel
kizartma ve firinda pisirme igin idealdir. Kirmizi etler, rosto, kuzu butu, ekmek,
folyoya sarilmis yiyecekler (papillote), katmer icindir. Gidayi bir tabagin icinde
orta rafin Gzerine yerlestirin.

a

210

50 <230

ALT: Alt isitma elemanini kullanir. Tim hamur islerinin pisirilmesiicin idealdir.
Bu 1sitma yontemini, alt taraftan daha fazla isi ve 1sinim gerektiren pasta, tart,
ezme ve diger bu turluyiyeceklerigin kullanin.

210

50 +230

FAN + ALT ISITICI: Alt isitici eleman kullanilir, fan firinin igindeki havanin
sirkiilasyonunu saglar. Bu yontem sulu meyveler, meyveli pastalar, turtalar,
kisler ve etliboreklericinidealdir.

Gidalarin kurumasini 6nler ve keklerin, ekmeklerin ve alttan pisirilen diger
gidalarin kabarmasini fazlalastirir.

Rafialt konuma yerlestirin.

200

150 +220

FAN DESTEKLI IZGARA: firin kapagi kapali iken bu fonksiyonu kullanin. Ust isitici
eleman kullanilir, fan firinin igindeki havanin sirkiilasyonunu saglar. Kirmizi etler
icin on i1sitma gereklidir, ancak beyaz etler icin gerekmez. Kizarmis domuz,
kiimes hayvanlari, vb gibi kalin pargalar ile bittin parcalarin pisirilmesi igin
idealdir. Pisirilecek gidayr dogrudan orta konumda bulunan rafin ortasina
yerlestirin. Sulari toplamak icin rafin altina damlama tepsisini koyun. Gidanin
1zgaraya ¢ok yakin olmadigindan emin olun. Pisirme slresinin yarisinda gidayi
gevirin.

L3

L1+L5

IZGARA: firin kapagi kapaliiken bu fonksiyonu kullanin.

Ust 1sitici eleman tek basina kullanilir ve sicaklik ayari yapilabilir. Elemanlarin
iIsinmasl igin bes dakikalik 6n i1sitma gereklidir. Izgaralar, kebaplar ve Ustl
ortulen yemeklerin pisirilmesinde basari garanti edilir. Beyaz etlerin izgaradan
biraz acgikta tutulmasi gereklidir; pisirme stresi daha uzundur, ancak et daha
lezzetli olacaktir. Kirmizi etleri ve balik filetolarini altinda damlama tepsisi ile
rafin Gzerine yerlestirin. Firin iki1zgara konumuna sahiptir:

Izgara:2140W  Barbeki: 3340 W
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PiZZA: Bu secenekte sicak hava sirkiilasyonuyla pizza ve kek gibi yiyecekler
mukemmel bir sekilde pisirilir.

190

50 +230

"ECO" fonksiyonu kullandiginiz yag miktarini azaltarak, daha saglikli bir sekilde
pisirmenizi saglar. Fanl ve izgara kullanimi sayesinde, yiyeceklerin nemini
kaybetmesini onleyerek, yluzeyini kizartarak ve en kisa pisirme zamanini
kullanarak yiyecekleritadindan 6din vermeden pisirir.

Et, kavrulmus sebze ve omletlerigin 6zellikle uygundur.

Fan sayesinde darbeli hava dongusu, firindaki yiyeceklerin nemini ve besin
degerlerini korur ve bu sayede hizlive homojen bir pisirme gergeklesir.

Bu yeni fonksiyon ile tum tarifleri deneyin ve yiyeceklerde kullandiginiz sos
miktarini azaltarak hafif pisirilmis yiyeceklerin zevkine varin!

*CENELEC EN 60350-1 uyumlu olarak test edilmistir enerji sinifinin tanimlanmasi igin kullaniimistir.
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4. Finnin Temizlenmesi ve Bakimi
4.1 Temizleme hakkinda genel notlar

Dizenli temizlik ile cihazin kullanim 6mri uzatilabilir. Elle temizlik islemlerini yapmadan 6nce firinin
sogumasini bekleyin. Temizlik icin asla asindirici deterjanlar, celik tel veya keskin nesneler kullanmayin,
aksi takdirde emaye parcalarda onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun veya agartici bazl
deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAM PARCALAR

Firin her kullanildiktan sonda pencerenin caminin emici bir mutfak bezi ile temizlenmesi tavsiye edilir.
Inatcl lekeleri temizlemek icin deterjana batirilmis ve iyice sikilmis bir siinger kullanin ve sonra su ile
durulayin.

FIRIN KAPAK CONTASI

Kirlendigi zaman hafifce islatiimis bir singerle temizlenebilir.

AKSESUARLAR

Aksesuarlari sabunlu su ile i1slatilmis bir stingerle temizleyin, ardindan durulayin ve kurutun: asindirici
deterjanlar kullanmaktan kaginin.

DAMLAMA TEPSISi

Izgaray! kullandiktan sonra tepsiyi firindan gikarin. Sicak yagi bir kaba dokiin ve bir stinger ve sivi bulasik
deterjanikullanarak tepsiyisicak suile yikayin.

Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanli suya batirin. Alternatif olarak, tepsiyi bulasik makinesinde
yikayabilir veya piyasada bulunan firin deterjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina geri
koymayin.

4.2 Buharla Temizieme

Buislem subuharikullanarak firinigerisindekiyag ve yemek artiklarinin temizlenmesine yardimci olur.
1.300 mlsuyufirinin tabanina dokan.

2. Statik ( [j)ya daAltlsitici ( Q)fonksiyonunu segin.

3.Sicakhgi90°Cye ayarlayin.

4.30dakika bu programda calistirin.

5.30dakika sonunda programisonlandirin ve firini sogumaya birakin.

6. Cihaz sogudugunda biz bezle firiinigylzeyinitemizleyin.

Uyari: Cihaza dokunmadan 6nce tamamen soguduguna emin olun. Tum sicak ytzeyler yanik riski
olusturabileceginden dikkat edilmesi gerekir. Damitilmis ya daigme suyu kullaniniz.

O, e ew— cm— a— w— w— — — ) )

L
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4.3 Bakm

YAN RAFLARIN CIKARILMASI VE TEMIZLENMESi

1. Saat yoninln tersine gevirerek vidayi sokin.

2. Kendinize dogru cekerek yan raflari gikarin.

3. Yan raflari bir bulasik makinesinde veya islak bir siinger kullanarak temizleyin ve hemen kurutun.
4. Yan raflari temizledikten sonra yerlerine takin ve vidalarini sonuna kadar sikin.

N\

: i
i i

£

FIRIN KAPAGININ SOKULMESI

1. Kapagi agin.

2. Asagi dogru iterek firin kapaginin sag ve sol tarafinda bulunan mentese yuvalarinin kiskaglarini
agin.

3. Buislemin tersini uygulayarak kapagi yerine takin.
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CAMIN SOKULMESI VE TEMIZLENMESi

1. Firinin kapagini agin.

2.3.4. Menteseleri kilitleyin, vidalari ¢ikarin ve yukari dogru gekerek tst metal kapagi ¢ikarin.

5.6. Cami dikkatli bir sekilde firin kapagindan ¢ekerek ¢ikarin (Not: pirolitik firinlarda ikinci ve Gg¢lncl
cami (eger varsa) da ¢ikarin).

7. Temizleme veye degisim isleminin sonunda pargalari sokme isleminin ters siralamasi ile toplayin.
Tum camlarin Gzerinde "PYRO" kelimesinin okunabilmesi ve kapagin sol tarafinda bulunmasi
gereklidir, soldaki yatay menteseyi kapatin. Bu sekilde birinci camin baskili yizeyi kapagin icinde
kalacaktir.

1.
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AMPULUN DEGISTiRILMESi

1. Fininrelektrik beslemesinden ayirin.
2.Cam kapagi sokin, ampull sokiin ve aynitirde yenibirampulile degistirin.
3. Arizaliampul degistirildikten sonra cam kapagi yerine takin.

5. Sorun Giderme

5.1 Sorun giderme

SORUN

OLASI NEDENI

cOzUMU

Firin isinmiyor

Saat ayarlanmamis

Saati ayarlayin

Firin ISinmiyor

Cocuk kilidi devrede

Cocuk kilidini devre disi birakin

Firin isinmiyor

Bir pisirme islevi ya da sicaklk
ayarlanmamis

Gerekli ayarlarin dogru
oldugunu kontrol edin

Dokunmatik kullanici paneli
tepki vermiyor

Kullanici panelinde buhar
veya yogusma var

Yogusma tabakasini
temizlemek igin kullanici
panelini mikrofiber bir
bezle silin
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Griinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin
asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICi HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriintiniizii kullanmadan 6nce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim
sartlari/ amaclari haricinde kullaniimasi halinde tirtin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriintin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve
kullanim kilavuzunda belirtilen teknik 6zelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta
degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.
Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve triinden
kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

* Kullanim hatalarindan dolay! olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat
ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

«Uriintin, miisteriye ulastirimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagh ariza ve hasarlar, tiketici
tarafindan yapilan yanlis depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve
arizalar garanti kapsami disindadir.

* Hatali elektrik tesisati, Urliniin Uzerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullanilmasi veya sebeke
voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, triinden kaynaklanmayan
siddetli riizgar, yildinm diismesi, kirec, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, tiriiniin dona maruz kalmasi,
susuz calismavb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gicret karsiligr yapilir.

Uriintin kullanim émrii 10 (on) yildir. Bu iiriiniin tanimlandigi sekilde ¢alisabilmesi icin gerekli yedek
parcalari bulundurma suresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

iTHALATCI FiRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TiC. A.S.
icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42 * Fax: 0216 466 15 45
www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel: 039.2086.1 ¢ Fax: 039.2086.403
www.candy-group.com
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GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN

Ankastre firn kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittn parcalari dahil
olmak lizere tamami malzeme, iscilik ve tretim hatalarina kars trinin teslim tarihinden itibaren 3 ( ll(_ ) YIL SURE
ILE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.

Malin biitiin pargalari dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11
inci maddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitin masraflari saticlya ait olmak lzere satilanin {icretsiz onarilmasini
istem,

¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, segimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda
satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir {icret talep etmeksizin malin
onirimint yapmak veya yaptirmakla yikimltdir. Tiiketici {icretsiz onarim hakkini lretici veya ithalatclya karsi da
kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

* Garanti siiresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

* Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiliketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢r miteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siiresi ile
smirhdir.

Malin tamir siresi 20 is gliniinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin anizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi icerisinde arnizalanmasi durumunda, tamirde
gecen siire garanti sliresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykirt kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliliigiin yerine getirildiginin ispati
saticrya aittir.

Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.

Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Gimriik ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midurliigiine basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GEREQLERi SAN VE TiC. A.S.

Genel Middir: AEV
cAND" noa, ts:m v
Adres: ;l‘ a
10 (216148
Bandrol ve Seri No: . Fatura Tarihi No: ................. Tel - Fax Y n\KﬁP‘
Teslim Tarihi Yeri: .............. Satici Firma Unvani: ............ Satici Firma (Kase ve Imza):

Bu bolimi, Griind aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi onerilir.
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Bezpeclnostni pokyny

e Béhem vareni mlze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dveri
dochazet ke kondenzaci vlhkosti. Jedna se o normalni stav. Chcete-li
tento efekt omezit, pockejte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile
trouba dosahne teploty vareni.

e \Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

e UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho pristupné &asti se b&hem poufZiti
zahfivaji. Nedotyk ejte se topnych prvka.

o UPOZORNENI: pFistupné &asti se mohou p¥i pouzivani trouby zahFat.
Déti museji byt udrzovany v bezpecné vzdalenosti.

e Tento spotfebi¢ smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouzitispotrebice amoznémriziku.

* Nedovolte détem hrat sise spotfebicem.

o Cisténfa udrzbu nesmiprovadét déti bez dohledu.

* Béhem poufiti se spotrebic zahriva. Nedotk ejte se ohfevnych prvk
uvnitftrouby.

UPOZORNENI: PFistupné &asti mohou byt b&hem provozu horké.
UdrZujte déti mimo dosah spotfebice.

e Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predmeéty k cisténi skla
dvifek trouby, nebot mizete poskrabat povrch.

* \/ypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po ocisténi nasadte ochranu
vsouladu s pokyny.

e Pouzivejte pouze tepelnisondu doporucenou pro tuto troubu.

e K CiSténinepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

e Pfipojte zastrcku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet
napéti, proud a zatéZz uvedené na stitku a ktery je opatren uzemnovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na stitku a
musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma
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Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou
kvalifikaci. V pripadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a zastrckou
spotrebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil
jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zemé instalace. Pfipojeni k napdajecimu zdroji Ize provést také
tak, Ze mezi spotfebicem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni
pfipojenou zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, je
umistén omnipoldrni vypinac. Zlutozeleny uzemrovaci kabel by nemél
byt prerusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac¢ pouzivany
pro pripojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebice snadno pristupny.
e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastréckou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladu s pravidly elektroinstalace.
e Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyr obce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.
e Typ napdjeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.
» Nedodrzeni vyse uvedenych pokyn mize ohrozit bezpecnost spotrebice
a zneplatnit zaruku.
* Pred c¢isténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.
e Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice,
nezje obvyklé, protoje nutné détiudrzovat v bezpecné vzdalenosti.
* Spotfebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvifky, aby nedoslo k
prehrati.
e Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka sméruje nahoru a
dozadu do komory.
Police musi byt zasunuta zcela do komory.
e VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem ani jednorazovymi
ochrannymi produkty, které jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie
nebo jakakoli jind ochrana zpUsobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného
povrchu uvnitf trouby.
* VAROVANI: V z4dném piipadé neodstrariujte tésnéni dvefitrouby:.
e K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné
zadné dalsi ukony ani nastavovani.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyr obkd.
Pro dosazeni nejlepsich vysledk( s troubou byste si méli
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte vyr obni
¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikdm
zakaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hrebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muaze linout silny
pachnouci kour, ktery je zplsoben prvnim ohfevem lepidla na izolac¢nich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyi, ateprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Viyr obce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a dopliiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou li$it v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
napfiklad jako zdroj tepla, je povazovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyr obce nemdze nést
odpovédnost za pfipadné skody vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zékladnich pravidel:
-neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

-nedotyk ejte se spotiebice mokryma nebovlihkyma rukama ¢inohama;

- pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabeld nenizasadné doporuceno;

-v pfipadé selhanineboa/nebo $patné funkce vypnéte spotrebi¢ a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyr obce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pripojena k elektrickeé siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit spradvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je doddvana s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické
sitije dulezité zkontrolovat:

-napadjeci napétiuvedené navoltmetru;

-nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pfed pfipojenim trouby k elektrické siti poZadejte kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Viyr obce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba mlze vyZadovat udribu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouZziti trouby napomuze minimalnivycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabrédnilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
kourovym zapachtm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceniamirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instaloce

Vyr obci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyr obce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mize zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobdch, zvifatech nebo vécech. Vyr obce nemize byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mdZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni rfadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zékladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
naposlednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zZivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znedistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zékladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvldstni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech material(l. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou

I oli pfi ochranné Zivotniho prostredi pred OEEZ; je nutné dodrZovat nékterd zakladni
pravidla:

-sodpadnimielektrickymi a elektronickymi zafizenimise nesmizachazetjako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do speciélnich sbérnych dvord spravovanych mistnim Uradem nebo
registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotfebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mo#né, vyhnéte se predehtati trouby a vzdy
se jisnazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevreni unika
teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred pldnovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v Cistoté a v
poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,,zpozdéné peceni”
usnadnuje Uspory energie presunutim doby vareni na dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Soucasti tohoto spotrebice, které mohou prichdzet do kontaktu s potravinami, jsou ve shodé s
ustanovenimismérnice EHS 89/109.

Umisténim znacky c € na tento produkt potvrzujeme shodu se vsemi pfislusnymi evropskymi
smérnicemi tyk ajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.
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2. Popis vyobku

2.1 Prehled

2.2 Prislusenstvi

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélnydr atényr ost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovyr ost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

] Odkapdvaci plech

3 Led vision

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem
pecenipotravin na rostech.

2 Kovovyro it

Drzi pecici plechy a talite.

Je to system osvétleni, ktery nahrazuje klasicke
(Zarovky ). 14 LED (u nepyrolytickych modeld) nebo
10 vysokovykonnych LED (u pyrolytickych model()
je integrovanych ve dvirkach trouby. Tyto nabizeji
kvalitni osvétleni, umoznujici jasne zobrazeni
vnitfku trouby bez stin(i na vSech urovnich.

Vyhody:

Tento system nabizi vyjimecne osvétleni vnitrku
trouby, ma delSi Zivotnost neZ klasicke Zarovky,
snadnéjsi udrzbu a zejmena Setfi energii.

- Optimalni pohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizka spotfeba energie,-95% ve srovnani s
klasickymi Zarovkami.
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4 Panel séfkuchare 6 Bo&ni draténé mrizky

- I
] ‘

-

Vsechny trouby s touto technologii se mohou  Bocnidraténé mrizky Pokud zahrnuty.
pochlubit funkci typickych profesionalnich
modeld, plody inovacnich technologii a bohatych
zkusenosti ziskanych skupinou Candy Hoover

Group v tomto odvétvi. Panel $éfkuchare je
vzduchovy dopravnik, ktery zvySuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umozZniuje zvyseni
vykonu trouby, standardnéjsi peceni jidla pfi
vsech teplotdch, kratsi dobu vareni a konecné
rovnomeérné rozlozeniteploty uvnitr trouby.

5 Sonda na maso (zavisi na modelu trouby)

MEéfi vnitfni teplotu potravy béhem peceni. Zasurite
sondu pro maso do otvoru na vrcholu otvoru trouby.
— Pripravte si jidlo a spravné vlozte masovou sondu
do jidla. Nepredehfivejte nebo nezaCinejte péct
pred radnym vlozenim masové sondy. Sondu vlozte
dojidla a do nadoby, dokud je jesté trouba studena.
—Nevkladejte masovou sondu do zmrazenych potravin.
— Nenechavejte masovou sondu uvnitf trouby,
pokud se nepouziva, mdze se poskodit.

2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTENI

Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyijte
vsechna prislusenstvi a vytfete vnitrek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte

prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zapachy novosti.
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3. Pourziti frouby
3.1 Popis displeje

'l'ln'l‘l .
5 LL &

@ (exmra) 4 [seec) » (F) ER

ZAPNUTI/V (D —» Pomoci tohoto tlacitka se trouba zapina a vypina.
YPNUTI (EXTRA] —>

Peceni  Peceni
doba konec

Pokud je trouba vypnuta, na displeji se zobrazuji hodiny.
Pokud nenfi trouba aktivni, vSechny funkce jsou dostupné,
kromé doby vareniakonce vareni.

Pokud nejsou hodiny nastaveny, trouba nepracuje: displej
blikd, zobrazuje ,12:00 a jedind funkéni kldvesa je Extra.
Pomociklavesy Extra lze nastavit nasledujici funkce:

Nastav ~ Dé&tsky WiFi

iy aamel
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FUNKCE JAK POUZiVAT

DOBA
PECENI

JAK DEAKTIVOVAT

CO TO DELA

PROC JE TO POTREBA

Pozn.: mGzZe byt nastavena
pouze s aktivnim
programem pecen.
Stisknéte dvakrat klavesu
EXTRA a nastavte dobu
pomoci klaves ,+" a ,-".
Potom ji potvrdte
stisknutim tlacitka
,SELECT”. Na displeji se
zobrazi ,00:00”, pokud
nebyla zadana zadna doba
peceni, jinak se bude
zobrazovat zbyvajici doba.

*Chcete-li upravit pecenf
pred nastavenym casem,
stisknéte dvakrat EXTRA a
upravte dobu peceni
podle potreby pomoci
klaves ,<” a ,>". Potom
stisknéte jesté jednou
,SELECT".

Chcete-li dobu peceni
zrusit, nastavte displej na
,00:00”.

Kdyz program peceni
skondi, trouba se vypne a
na displeji se zobrazi
L,END“ (konec) (ikona
programu peceni zlstane
svitit), dokud nebude
stisknuto jediné funkéni
tlacitko, vypinac. Po
skonceni programu pecenf
se rozezni zvukova
vystraha.

Po skonéeni doby peceni se
trouba automaticky vypne a
po nékolik sekund bude znit
zvukova vystraha.

KONEC
PECENI

Pozn.: mlze byt nastavena
pouze s aktivnim
programem peceni.
Nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
konec doby peceni pomoci
klaves ,<” a,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT“. Nékolikrat
stisknéte tlacitko EXTRA,
dokud se nerozsviti ikona,
nastavte konec doby
peceni pomoci klaves ,<”
a,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT".

Doba peceni je vypoctena
automaticky.

Chcete-li zménit konec
peceni pred nastavenym
¢asem, nékolikrat
stisknéte tlacitko EXTRA,
dokud se nerozsviti ikona,
nastavte poZadovany
konec doby peceni
pomoci klaves ,<”a ,>"a
potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".
Chcete-li konec doby
peceni zrusit, nastavte
displej na ,,00:00".

Kdyz program peceni
skonci, trouba se vypne a
na displeji se zobrazi
LEND“ (konec) (ikona
programu peceni zstane
svitit), dokud nebude
stisknuto jediné funkéni
tlacitko, vypinac. Po
dokonéeni programu
peceni se rozezni zvukova
vystraha.

eTato funkce se pouzivd k
peceni, které muze byt
napldnovano dopredu.
*Pokud je nastaven program
peceni, bude ztracen po
stisknuti klavesy ,F“.

*Pokud je nastaveno odlozené
peceni, trouba se vypne a na
displeji se zobrazi aktualni Cas.
Ikony programu peceni, doby
peceni a konce peceni budou
pfitom svitit.

ePokud je nastaven program
peceni, stisknutim klaves ,<” a
,>" miZete zobrazit a upravit
nastavené parametry: pfi
prvnim dotyku se zobrazi
provozni teplota, zatimco pfi
druhém dotyku budete moci
tuto teplotu upravit.

CASOVAC

¢ Na displeji se zobrazi
,00:00”, pokud nebyl
zadan zadny cas, nebo
zbyvajici doba, pokud jiz
byl ¢as zadan.

Neékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
dobu pomoci klaves ,<” a
,>" a potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".

eChcete-li zménit ¢asovac,
stisknéte nékolikrat
kldvesu

EXTRA, nez se rozsviti
ikona, upravte dobu
peceni

podle potreby pomoci
kldves ,<” a,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT".

sTato funkce aktivuje
vystrahu, kterd zni po
dobu nékolika sekund po
uplynuti nastavené doby
(tato funkce nevypina
troubu).

MdUZete nastavit

« Casovat funguje bez
ohledu na to, zda je trouba
zapnuta.

NASTAVEN{
HODIN

©

*Pfi prvnim zapnuti se
displej rozsviti a zobrazi
,12:00"

*Chcete-li upravit Cas,
nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
¢as pomoci klaves ,<” a
H>”

a potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".

*Umozniuje nastavit Cas,
kteryse z obrazuje na
displeji.

e Vystraha funguje bez
ohledu na to, zda je trouba
zapnuta.

BEZPECNOST
DETI

eNeékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, a
nasledné klavesou ,<“
nebo ,>“ aktivujte tuto
funkci: na displeji se
zobrazi ON (zapnuto);
potvrdte stisknutim
klavesy SELECT.

eNékolikrdt stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, a
nasledné klavesou ,<“
nebo ,>“ deaktivujte tuto
funkci: na displeji se
zobrazi OFF (vypnuto);
potvrdte stisknutim
kldvesy SELECT.

ePokud je funkce aktivni,
k jeji deaktivaci Ize pouzit
pouze tlacitko ,Extra“ a
tla¢itko ,,On/Off"
(vypinac).

eTato funkce je uZite¢nd v
domech, ve kterych jsou
déti.
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WiFi (zavisinamodelutrouby) —»  Stisknutitlacitka, Extra®na displeji Casovace umozriuje otevieni
nabidkyWi-Fi. V nabidce Wi-Fi mlZete stisknutim tladitek ,,< > vybrat:

- Off (Vypnuto): Wi-Fije vypnuto; troubu nelze ovladat prostrednictvim aplikace.

- On (Zapnuto): Wi-Fi je zapnuto a troubu Ize ovladat pouze prostrednictvim aplikace. Znamena to, ze
funkce peceni, recepty a teplotu neni mozné volit z displeje. Dostupna je pouze nabidka Wi-Fi po
stisknuti tlacitka ,Extra”. Troubu miZete vypnout vypinacem, nicméné ji nemUZete znovu zapnout
prostrednictvim displeje, ale pouze prostfednictvim aplikace.

- Reset: Toto nastaveni se pouziva k registraci trouby pri prvnim pripojeni k vasi siti Wi-Fi a k resetovani
aktualniho pripojeni Wi-Fi a umoznéni nové registrace. Jakmile je nastaveni zvoleno, spotrebi¢ vam
poskytne 5 minut na dokonceni procesu registrace. Béhem tohoto procesu nejsou funkce peceni,
recepty a nastaveni teploty dostupné z displeje. Dostupna je pouze nabidka Wi-Fi po stisknuti tlacitka
LExtra”. Troubu mUzZete vypnout vypinacem, nicméné ji nemliZete znovu zapnout prostrednictvim
displeje, ale pouze prostfednictvim aplikace. Chcete-li opustit proces registrace/resetovani
prostrednictvim displeje, stisknéte tlacitko ,Extra“ a potom pomoci tlacitek , < >“ vyberte volbu ,Off”
(Vypnuto). Po péti minutach spotrebi¢ automaticky opusti proces registrace/resetovani.

- Read (Cist): trouba odesil4 svij stav do aplikace, ale nemUze byt ovladana na délku. Aby to bylo mozné,
je nutné troubu nejdrive zaregistrovat.

Pokud neni Wi-Fi konfigurovano, je mozné vybirat pouze mezi moznostmi off (vypnuto) a reset.

Po pripojenitrouby k Wi-Fi je vychozi doba peceni5 hodin, nicméné uZivatel jimdze zménit.

Registrace k Wi-Fi:

Chcete-li registrovat spotrebic pro Wi-Fi, tisknéte tlacitko ,, Extra“ na displeji, dokud se nerozsviti ikona
Wi-Fi, a potom vyberte volbu ,Reset” stisknutim klaves ,< >“ Potom je nutné poskytovat podle pokyn
aplikace. Jakmile je nastaveni zvoleno, spotfebi¢ vam poskytne 5 minut na dokonceni procesu
registrace.

lkona Wi-Fi

-ikona nesviti: Wi-Fije vypnuto.

- Ikona blika v intervalech 1 sekundy: trouba je pristupna pro vasi sit Wi-Fi a Ize ji zaregistrovat. Pokud
nebyla registrace Uspésna, ikona Wi-Fi po 5 minutach zhasne.

- lkonatrvale sviti: trouba je pripojena k vasemu smérovaci Wi-Fi.

- Ilkona se zacne na 3 sekundy rozsvécet a na 1 sekundu zhasinat: trouba se pokousi pfipojit k vasemu
smérovaci Wi-Fi.

- Ilkona se zacne na 1 sekundu rozsvécet a na 3 sekundy zhasinat: troubaje vreZzimu pouze pro cteni.

2z HOOVER ONEFi'
W Podrobné informace o POSTUPU PRIPOJEN( va3eho spotiebite OneFi a JAK JEJ UCINNE
L POUZIVAT najdete naadrese http://wizardservice.candy-hoover.com/
Gril NASTAVENI JAZYKA —» Jazyk mUZete nastavit, kdy? je
A trouba vypnuta stisknutim tlacitek Extra a Select

soucasné anadobu 3". Aktudlnijazyk se zobrazina
displejiamlzete jej zménit stisknutim klaves ,,<“ nebo
,>“a potvrdit stisknutim tlacitka SELECT. Dostupné

Rozmrazeni jazyky jsou:italStina, anglictina, francouzstina
anémcina.

Otocny
topnypr vek
Spodni topnypr vek SELECT—» Viechny volby musi byt potvrzeny. Pokud
nebude volba potvrzena do 15 sekund, bude zrusena.

Vib érem jiné nabidky bude jakakolinepotvrzena volba ztracena.

Ventildtor

IKONA ,,HOT“—» Pokud je po dokonceni programu peceni nebo po vypnutitrouby trouba stale zhava,
nadisplejise bude stridavé zobrazovat aktualni cas a zprava ,HOT” (ZHAVE) vintervalech 3".
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SONDA DO MASA (zavisi na modelu trouby) —» Pokud je identifikovana sonda do masa, na displeji
se zobrazi,,PROBE". Po navoleni programu pecenise na displeji zobrazi vychozi teplota, ale nikdy ne vyssi
nez 200 °C: volitelnd teplota je také omezenana 200 °C.

Jakmile je teplota potvrzena stisknutim tlacitka ,Select”, na displeji se zobrazi ,@ 40°”: nyni je mozné
navolit cilovou teplotu sondy do masa od 30 °Cdo 90 °Cvintervalech po 1 °C. Jakmile je teplota sondy do
masa potvrzena, stisknéte klavesu ,Select” a na displeji se zobrazi symbol , @” a aktualniteplota nactena
sondou do masa (intervaly 1 stupné). Jakmile sonda do masa dosahne nastavené teploty, program
peceniskondi.

Pokud je program peceni nastavovan se sondou do masa, stisknutim klaves ,-“a ,+“ mlzete zobrazit a
zmeénit teplotu sondy do masa: pfi prvnim stisknuti jedné z téchto klaves se na displeji zobrazi cilova
teplota sondy do masa, zatimco pfidalsim stisknuti mizete ménit navolenou teplotu sondy.

Pokud uzivatel zméni program peceni, nastaveni teploty sondy do masa se vynuluje. Opakujte sekvenci
nastaveni a navolte novou cilovou teplotu. Sondu do masa nelze poufZit s predvolenym pecenim nebo s
oddélovaci deskou (je-li instalovana) v troubé: v tomto pripadé se na displeji zobrazi,, @ NO“ a nebudou
provadény zadné povely, dokud nebude sonda do masa vyjmuta. Rozmrazovani, gril, jakyk oli program s
rozném, pyrolyza a jakékoli naprogramované peceni nejsou se sondou do masa povoleny (nezobrazuji
sevnabidce).

SONDA DO MASA
DOPORUCENE TEPLOTY
Maso
Rare 56
Medium rare 58
Medium 60
Well done 62
Salmon (losos) 35
Chicken (kure) min 68

PREDVOLENE RECEPTY —» Po wb éru receptu se na displeji zobrazi ,,R” spolu s Cislem receptu a
zobrazi se také prislusny zplsob peceni.
Dostupné recepty jsou nasledujici:

RECEPT METON TEPLOTA i
R1- Staticky + ventilator 150° 45’
R2- Staticky + ventildtor 180° 40’
R3- Staticky + ventildtor 180° 40
R4- Staticky + ventilator 180° 45’
R5- Staticky 160° 25’
R6- Staticky + ventildtor 180° 45’

Pozn.: Neni mozné ménit teplotu ani dobu peceni.
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3.2 Rezimy vareni

T°C

T°C

Funkce (Zévisi na modelu trouby)

@

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

40

40 +40

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventildtor dmycha
vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah proteind v pokrmu.

180

210

50 +240

50 =240

PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe?,
téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu lépe a zkrati se také doba
pecenia predehrevu. MizZete péct rizné pokrmy zéroven se stejnou pfipravou
nebo bez pripravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabraruje smisenivini.

Prisoucasném pecenivice pokrmu nastavte o deset minut delsidobu.

220

50 +280

KONVENCNI PECENI: PouZivaji se soucasné horni i dolni topna télesa.
Predehrivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro
jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pfipravu ¢erveného masa, hovézi pecené, jehnéci
kyty, zvériny, chleba, pokrm0 ve félii (papillotes), listového tésta. Umistéte
pokrm ajehonddobu na rostu do stfedni polohy.

210

50 <230

SPODNI OHREV: Pouziti spodniho ohfevneho télesa. Idealni k peceni viech
moucnik(. Pouzijte pro dorty, slane kolace a k veskere pripravé, ktera vyZaduje
vysSiteploty zespodu.

210

50 +230

VENTILATOR + SPODNI OHREV: Spodni topné téleso se pouziva spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idedlni pro
Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabranuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu
ajinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

200

150 =220

GRILS PODPOROU VENTILATORU: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvitky.
Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idedini
pro peceni pokrmt o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové,
dribeZ atd. Umistéte pokrm urceny ke grilovéni pfimo do stfedu rostu ve
stfedni poloze. Zasunte pod rost odkapavaci plech pro zachyceni stav. Zajistéte,
aby nebyl pokrm pfilis blizko u grilu. V poloviné pec¢eni pokrm obratte.

L3

L1+L5

GRIL: pouZivejte gril se zavienymi dvirky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a mizete upravovat teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyZaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s klirkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mizete
poklddat na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dveé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

220

50 =230

PIZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvniti trouby zajistuje
perfektnivysledky pokrm jako je pizza nebo focaccia.

190

50 +230

Funkce ,,ECO" vdm umoznuje zdravéjsi pripravu pokrm diky snizeni mnoZzstvi
tuku nebo oleje. VyuZitim grilu a ventildtoru v kombinaci s pulsujicim cyklem
vzduchu zUstane zachovdn obsah vihkosti v potraving, povrch bude grilovany a
za kratsidobu bez negativniho vlivu na chut.

Je vhodna zejména pro peceni masa, zeleniny a omelet. Cyklus pulzniho
vzduchu udrZuje vlihkost v troubé a v potraviné, coz uchovéva nutriéni hodnoty
a zajistuje rychly arovnomeérny proces pripravy.

Vyzkousejte vSechny vase recepty a snizte bézné pouzivané mnozstvi dresinku
a zazijte lehkost této nové funkce!
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4. Cisténi a Udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebite mlZete prodlouZit prostfednictvim pravidelného ¢isténi. Pfed provadénim
rucniho Cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostredky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po kazdém pouZiti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, miZete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem a
potom oplachnoutvodou.

TESNENi OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecdisténé, mlzete jej vycistit mirné navihcenou houbickou.

PRISLUSENSTVIi

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti
abrazivnich mycich prostredkd.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyijte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na mytinadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostredku. Alternativné muzete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komercéni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Parni Cisténi

Tento postup vyuziva paru k pomociodstranit zbyvajici tuk a castecky jidla z trouby.

1. Nalijte 300 ml vody do spodni ¢asti pec.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( [3 ) nebo Spodni ( Q ) ohrev

3. Nastavte teplotuna90°C.

4. Nechte program pracovat po dobu 30 minut.

5.Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.
6.Jakmile je spotrebic studeny, vyCistéte vnitfni povrchy trouby hadrikem.
Varovani: Nez se spotrebice dotknete, pfesvédcte se, Ze je studeny.

U vsech Zhavych povrchd je nutné postupovat opatrné, protoZe hrozi riziko popdleni. PouZijte
destilovanou nebo pitnou vodu.

O, e ew— cm— a— w— w— — — ) )
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4.3 Udrzba

DEMONTAZ A CISTENi BOCNIC

1. Odsroubujte Sroub proti sméru hodin.

2.Vyjméte bocnice vytazenim smérem k sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce na nddobinebo mokrou houbickou a poté je ihned vysuste.
4. Povycisténidejte bocnice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je utdhnéte.

i i
s il

AN

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikroku.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvitka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vym ény dily znovu sestavte provedenim krok( v opa¢ném poradi. U viech skel
musi byt Citelny znak ,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého boéniho zavésu. Tak bude
natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.

1.
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VYV ENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte Zarovku a vyménte ji za novou zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadnd zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Redeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM

MOZNA PRIiCINA

RESENI

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détskyz amek je aktivni

Deaktivujte détskyz amek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potrebna
nastaveni jsou spravna

Zadna reakce dotykového
uzivatelského rozhrani

Pdra nebo kondenzace na
panelu uzivatelského rozhrani

Vycistéte panel
uzivatelského rozhrani
hadrikem z mikrovldken
a odstrarite kondenzat
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Evéeieic aopaleiac

* Katd v SLapkela TV HAYELPERATOG, UTTOPEL VA CUUTIUKVWOEL Lypaocia
neoa otov Bakapo Tou GoupPVoL 1) EMAVW GTO TEAWL TNG TTOPTAG. AUTO elval
€va. GUOLOAOYIKO dalvopevo. Ma vo PEWWOETE TO GAWOUEVO QUTO,
neplevete 10-15 Aemtd petd amd To AVORUO Tou dolpvou TpLy Bd?\srs
TPOPlUa pECO oTov poupvo. e kABe meplmtwon, N CUUMUKVWON
eCadaviletal 6tav ptacel o poupvog oe Bepuokpaoia payepELATOC.

* MayelpePte Ta AaXQVIKA PECQ OE EVA OKEVOG UE KATIAKL QVTl 08 €vav
avolyto dloko.

* Amoduyete va adrivete TpodLua pECA OTOV GOUPVO aPOL Ta EXETE
LAYELIPEPELYLA TIEPLOCOTEPO arto 15/20 Aemta.

e [IPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kat ta mpooPBdaoipa uépn tng Bepuaivovtat
TOAU Kata tn xprion. Mpooedte va unv ayyi(ete ta Beppaviikd otoeia g
OUOKEUNC.

* [TIPOEIAOMNOIHZH: Ta rtpooBaOLua HEPN UmopEel va Kalve orav Aettoupyet o
doULpvoc. Ta pikpd atdid Sev mpémeL va mMANoLa{ouv TN CUCKEUN.

e [IPOEIAOMOIHZH: Twa va amoduyete TOV Kivbuvo nAektpomAnéiog
BeBalwbelte 6TLN CUOKELN ElvaL ATIEVEPYOTIOLNUEVN TIPOTOU QVTIKATAOTOETE
T Aduma.

* [IPOEIAOMOIHZH: MpotoU §eKWAOETE TOV KUKAO QUTOHATOL KABAPLopHOU:
-KaBapiote tnvoptatou povpvou.

- ATIOpAKPUVETE peyala Kol OkAnpd uToAeippata payntov amd To
EOWTEPKO TOU GoupPVoU pe eva VWO mavl. Mnv xpnolpornoteite
QTTOPPUTIAVTLKA 0TO GOoUPVO 0aG.

- ApalpéoTe OAQ TA TTAPEAKOUEVA KL TN OXAPA (OTIOU UTIAPXOUV).

- Mn xpnowomnoLeite METOETEG KOV,

e o doupvoug pe Bepuopetpo: elvat anapaitnto va odpayloete v
urtodoxr pe To TagLuadl mpotou Eekwnoete ™ Sladikacia kabapilopou.
Mavta va odpayilete tv umtodoxn otav bev xpnotpomnoLeite To OepUOPETPO
LAYELPELATOG,.

e Mawdla NAiag Katw Twv 8 eTwv Sev MPEMEL VA TANGLALOUV TN CUOKEUN,
EKTOG KAL AV UTIAPXEL CUVEXNC ETLTAPNON.

e Tamadla Sev mpemnel vamal{ouy e TN CUCKEUT). AUTNA N OUOKEUL Umopel va
xpnolpornotnBel amd madtd nAkiag 8 €Twv Kal Avw Kal amd ATopa UE
MEWWHEVEG OWHATIKEG, ALOBNTNPLAKEG 1) SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG N EMebn
EWTELPLOG KA YVWONG LOVO £QV UTIAPXEL ETULTAPON KAt Toug §oBouv 0bnyieg
OXETIKA HE TNV Q0GaAr Xprion TNG CUOKEUNG WOTE VAL KATAVONOOLV TOUG
KLv&UVOUC TTIOU UTIAPXOUV.

¢ O kaBaplopog KAl N cUVTAPNON TNG CUOKEUNG OEV TIPETEL VL yivovTal amod
nadLa xwplc emiPAedn.

e Mnv XpnoLuoToLleite okANPA KaBapLOTIKA 1) alyuned LETAANKA epyaieia
anoteoncg yla va kabapioete To tauL tou polUpvou Kabwc urtdpxel Kivouvog
VO XOPAEETE TNV ETILGAVELA TOU KAL ETOLVA TIPOKANBEL Bpaion Tou yuaALou.

e [lpémel va ofnoete T0 GoUpvo TPOTOU adALPECETE T TPpoOobeTa
gtaptipata. Metd tov kabBaplopd ta efapthpata Ba mpEMEl va
enavatonoBetnBouv oV UPwWVa LE TIC 0dnyied.

e Na XpNOLUOTIOLELTE LLOVO TOV TUTIO BEPUOUETPOU TTIOU GUVLOTATAL YLA AUTOV
TO poUpVO.

* Mnv xpnoluoroleite atpokabaploth yla va KabaploeTe T CUCKEUN.
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e Juvdeote €va Buopa oto kaAwdlo tpododoaiag mou va pmopel va avteel
TNV T@on, TN ouxvotTnTa KAl To doptio mou avaypadovial oTnv mvakidoa
npodlaypadwv katva dtabételemadn yelwong. H umodoxr (mplla) mpénetva
ELVALKATAAANAN YL TO POPTLO TTOU avaypAPETAL OTNV TIVAKIO A KL TTPETEL VAL
Slabétel Aettoupylkn yelwon. O aywyocg yelwong €xel kitpvo-mpacivo
xpwpa. Autrh n Stadikaoio cuVIoTATOL VA SLEEAYETAL OO EVAV ETAYYEALATIA
NAekTpoAoOyo. Eav n umodoxr kalto BUoUA TG CUOKEUNG dev elval cuppata,
{nTNoTe amo &vav €eelSIKEUUEVO NAEKTPOAOYO VO QVTIKATOOTNOEL TNV
urtodoxn UE pLa aAAN, KatdAAnAou tumou. To BUopa kal n uTtodoxn TIPETEL
VOl OUUUOPPWVOVTAL LLE TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG TNG XWPAG EYKATAOTACNG. H
ouvbean pe tnv tpododooia pmopel emiong va emteuxBel pe v
TornoBeTnaon evOG TTOAUTIOALKOU SLAKOTTTN LETAEV TNG OUOGKEUNG KALTNGTINYIG
Tpo¢podoaiag mou va umopei va avTEEELTO HEYLOTO CUVEESEUEVO GOPTLO KALO
OTIOLOG VA CUHOPDWVETAL ME TNV LloxUouoa vouoBeaia. To Kitplvo-mpacivo
kKaAwdLo yelwong dev mpénel va emnpealetal amo tov Stakontn. Humodoxn n
0 TTOAUTIOALKOG OLOKOTITNG TTOU XPNOLLLOTIOLOUVTAL YLA TN 0UVOEDN TIPETEL VA
elvaleVUkoAa IPOGRACLUA LLETA TNV EYKATAOTAON TNG CUOKEUNG.
e Ml TNV AmoouvdeoN TNC OUOKEUNG Ba pémeL elte To BUopa va elvatl eUkoAa
TPOOPRACIHO E(TE VA EXETE €YKATAOTNOEL €va SLaKOMTn otn otabepn
KaAwbiwon og CUUPOPDWON LE TOUG KAVOVEG GLVEETHONOYLAG.
* Eav 1o kaAwbLo tpododooiag exeL UTIOOTEL (NULY, TTPETIEL VAL avTIKaTaoTaOEL
pe eva eldiko KaAwdio 1y Statagn mou dlatiBetal aro Tov KATACKELATTH A TO
KEVTPO EEUTINPETNONG.
o I‘Ipsrtetva xpnmuonomoere KaAwSLo runou HO5V2V2-F.
e Eav oLtaparmavw o8nyieg ayvonBouv n xprion TG oUOKEUNG elva ETLOGAANG
KoL n €yyUnon Tou KOTAOKEUQOTH TIAUEL VAL LOYXVEL.
e Ta uTtEPRBOALKA TTOAAA TUTOIAOLATA 0TO ECWTEPLKO TOU poUpvou Ba pemel
VQ QTTOOKPUVOVTAL 000 TO SUVATOV KOAUTEPA TIPLY OO TOV KB pLopO TOU.
e Kotd Tn SLapKeLa TNG TUPOAUTIKAG AELTOUPYLAG AUTOKABAPLOUOU OL ETLGAVELEG
uropet va elval Beppotepec amd 1o cuvnBLoPEVO Kal Ta TTadLd eV TIPETEL VAL
TIANGLAOULV.
¢ Mnv ToMoBEeTE(TE OLAKOOUNTIKEC TIOPTEC UITPOOTA artd Tr) GUOKEUT), TIDOKEUEVOU
vo amodeuxBel n umepbepavon.
*’‘Otav TonoBeTelte TN oXAPA OTO ECWTEPLKO TOU poUpvou BePatwbelte dtin
€vOel€n stop SelxVELTIPOC TA TIAVW KALTIPOC TO THOW UEPOG TNC OCUCKEULNC.
c%sﬁatweeirs OTLTO PADLEXEL UTTEL OAOKANPO OTO ECWTEPLKO TOU BAAGLOU TOU
oupVvoU.
e [IPOEIAOMOIHZH: Mnv KOAUTITETE TA TOLYWHATA TOU GOoUPVoU UE
aAoUULVOXOPTO ) He GUAa TpooTtaciag plag xpriong mou SlatiBevral oto
eunoplo. To pUAO aloupviou 1 oroladnmote AAAN mpootaoia, eav €pBeL o€
dueon emadn HE TO KAUTO OPAATO UTIAPXEL KIVOUVOG val AlWOEL Kal va
KQTAOTPEWPEL TNV TTOLOTNTA TOU GUAATOU OTO ECWTEPLKO TNC OCUOKEUNC.
* MMPOEIAOMOIHZH: MNote pnv adatpeite 1o AAOTL(O LOVWOTNG TG TTOPTAG.
¢ MTPOEIAOMOIHZH: Kivéuvog yia eykavpa kaw ipokAnon BAaBng otn cuokeur)
Xprjon Aettoupylag atpou O atpog ou eAeuBepWVETAL WITOPEL VOl TIPOKAAEDEL
gyKaupota: AVOIETE TPOCEKTIKA TV TIOPTA TOU GOUPVOU EQV EXETE ETUAELEL EVAL
TOYPAUIA LAYELPELATOG LE ATHO YLaL VA ATTOGUYETE TOV KIVEUVO TPOWHATIOHOU.
* [IPO2OXH: Mnv VEUlleTE TNV KOL)\omra otn Baon TOU GoUPVOU UE VEPO EVW
o doUpvog Bploketal oe Aettoupyia f elvat akOpa (eoTOC.

EA 114



[Meplexopeva

Fevikég Odnyleg 1.1 08nyieg Aodaretlag

1.2 HAextpiki Aodhdela
1.3 JuoTaoelg
1.4 Eykataotaon

1.5 Alaxeiplon ATIOPPLUUATWY
1.6 AnAwaon ZUPHOPPWong

Meplypadn MNpoidvtog 2.1 EMLokonnon GUoKeUNG
2.2 NapeAkoueva
-| -| 2.3 Mpwtn Xpnon

Xprion tou @oupvou 3.1 Mepypacdn OBovVNg

-| 20 3.2 Obnylec Xpnono

KaBoaplopog kat Tuvtpnon 4.1 levikég odnyieg yia tov kabaplopoé
®oupvou 4.2 KaBaplopog pe Atuo

4.3 Juvtnpnon
-I 2 5 e NMwo Adatpoupe Kat KaBaptloupe T
ouo MAaylouc MetarAlkouo

0Obnyouc

® [Tw¢ adalpoU e TV MOPTA TOU
doupvou

e MMwo Adatpoupe Kat KaBaploupe
To T¢autL Tno Moptac Tou Goupvou

® [W¢ aAaloupe Tn Aduma Tou
doupvou

Avtipetwriion MpofAnudtwy 5.1 ZUXVes epwTNOELD

128

EA 115



1. Nevikéc Odnyiec

Y0 EVXOPLOTOUE TIOU ETUAEEQTE €va amod Ta Tpolovta
pac. Na va enwdeknbeite 600 T0 SUVATOV MEPLOCOTEPO
aro 1o GoUpvo 0ag cLUVLOTATAL VA SLABACETE TIPOOEKTIKA
TO TAPOV EYXELPIOLO Kal va To GUAAEETE yla HEANOVTLKN
xpr']or]. Mpotou symraorr’]oers TN OUOKEUN ONUEWWOTE
KGO TO OELPLAKO APLBHOG TNG YLOL VO UMOPE(TE vt Tov
dwoete oto Tunpa EGunnpétnong MeAatwv oe mepintwon
TIoU XpelaoTel va yivouv srucmsueq Acbou sxere
Eemaketapel To poupvo PeBalwbeite oTL bev €xeL umtooTel
onotadnAmote I{NULA KATA TN usrad)opd Eav éxers
apdBoAieg unv tov Xpr]omonomoers Kal KAAEOTE €vav
e&aétksuusvo TEXVLKO. Kpatote OAa T UALKA
OUOKELAOLAG (MAAOTIKEG COKOUAEG, TIOAUECTEPLKA UALKQ,
KapdLa) pokpla amo ta madid. ‘Otav AelToupynoeTe To
doUpvo oag yla pwtn dopd evdéxetat va SnpouvpynBoulv évtoveg avaBuuldoelc. Autd opelleTal 0To OTL
Be puaivetal yla mpwtn ¢opd To UAIKO GUYKOAANGNG TWV HOVWTIKWY UAIKWYV TIoU €X0UV Xpnaoluormoln et
otnv enévducn Tou doupvou. AuTd elval amoAUTWG GUCLOAOYIKO KAl €AV OVIWG CUMBEl TpEmel va
TIEPLULEVETE VA OTAUATOOLY OL avaBUpLACELG TIPOTOU ToroBeTroeTe hayntd 0To e0WTEPLKO TOU GOUPVOU.
O kataokevaotng dev avahappavel kapio eubuvn oe mepimtwon mou ayvonBouv oL tapanavw odnylec.

THMEIQZH: Ot Aettoupyiec, Ta XAPAKTNPLOTIKA KAL TA TTAPEAKOUEVA TOU GoUPVOU TIoU avadpEpovial 6To
Tapov eyxelpidio puropei va Stad€pouv, avAAoya LLE TO LOVTENO TTOU EXETE ETUAELEL.

1.1 Odnyiec Ao@dAeiag

O $oUpVOC TIPETEL VAL XPNOLLOTIOLETAL LOVO YLaL TO OKOTIO yLa Tov omolo oxedlaotnke, SnAadr novo yla to
payeipepa tpodiuwy. Omowadnmote AAn xprion OnMwg MoPadelylaTos Xapl w¢ Tpomog Bépuavong,
anoteAel akatdAANAN xprion Tou doupvou Kal eival emopévwg emikivbuvn. O kataokeuaotng Sev punmopel va
BewpnBel umevBuvog yla oroladnmote {NULA TPokANBEel amod akatdANnAn, AavBacuévn f aAoyLotn xprion
NG OUOKEUNG.

‘Otav XPNOLOTIOLETE OTIOLAOHTIOTE NAEKTPLKT) CUCKEUN Ba TMPEMEL VA CUUHOPGWVECTE UE OPLOUEVOUG
BaoikoUG Kavoveg:

—unv tpapate to kaAwdlo Tpododoaiag yla va anocuvdEcete To BUopa anod tnv tpododoaia.

—unv ayylete To GoUpvo Ue Bpeyuéva r) uypa xépLa f odLa.

—VEeVIKA §€V CUVLIOTATOL VA XPNOLUOTIOLE (TE TPOCAPLOYELC, TTOAUTIPLIA ) TIPOEKTAOELG KOAWSIWV.

1.2 HAekTpIK) Ao@QAAEIa

BEBAIQOEITE OTI Ol HAEKTPIKEZ $YNAEZEIZ OA FINOYN AMO HAEKTPOAOTO'H AMO EZEIAIKEYMENO
TEXNIKO

O doupvog mpémet va cuvdebei og KUKAWHA TPoPoSoaiag Tou va CUUHOPDWVETAL LE TOUG LOXUOVTEG VOUOUG
™G xwpag eykataotaons O KoTaokeuaotng 6 dépel kapla gubuvn yla {NULEG TIou odelhovtal o pn
CUHHOPpWON HE TIg aparavw odnyieg. O poupvog mpémnel va cuvdebel o yelwpévn mpila i o€ amoleuKTn
(armopovwTAG) e oAU G TIOAOUG, avAAOya LLE TNV LOXUOU OO VOUOBEGIA TNG XWPACS EYKATACTAONG. O TIPETEL
emiong To KUKAWUA TAPOXNG VA TIPOoTATEVETAL amd KATAAANAEG AODAAELEG KAl TO XPNOLLOTIOLOUUEVA
kaAwSLa Ba TPETEL var €X0UV EYKAPOLA TOUI WOTE va SLaoPaAoTEL OTL EEUTINPETOVY CWOTA TNV Tpododoacia
TNG OUOKEUNG.

2YNAEZH

O doupvog dlatiBetal pe kKahwdilo Tpododoaiag mou pmopel va ouvdebel poévo oe taon Aettoupylag 220-
240Vac 50 Hz avapeoa o ACELG 1 LETALL HAGNG KALOUSETEPOU.

Mpotol cUVOETETE TO GOUPVO OTNV NAEKTPLKT TTIAPOXN EIVAL ONUAVTIKO VO EAEYEETE:

- TNV TN TNG TAONG IOV avaypAadETAL OTOV LETPNTH

-Tn puBULON TOL artoleUKTN

To kaAwdlo yelwong mou Ba cuvdeBel oTov akpobEKTN YelwaonG TNG CUCKEUNG TIPETEL eTtiong va cuvoeDel
KOLOTOV 0KPOSEKTN YELWGNG TOU KUKAWUATOG TTAPOXNG.

MPOEIAONOIHZH

Mpotou cuvdéaoete To hoUpvo otny tpododoacia {NTroTe amod Evav eEELSIKEVUEVO NAEKTPOAOYO va EAEYEEL
TN OUVEXELO TNC YELWONG TOU KUKAWUATOC. O KATAOKEUAOTHG O bEpel kapia euBVVN yla atuxrata r GAAa
TipoPAraTa IOV TUXOV TtPokANBoUV Adyw amotuyiag cuvdeang Tou GoUPVOU OE YELWHEVO AKPOSEKTN N
AOYW HLaG YELWO NG TIOU EXELEAATTWUATIKA CUVEXELQL.
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ZHMEIQZH: Kaho eival va umtdpxet kat pa Seltepn nplla Stabéoiun wote va prnopeite va cuvdécete oe
QUTH To $OUPVO OE IEPIMTWON TIOU XPELACTEL VAL TOV QTMOOKPUVETE Qo TV apxLkn B€on eykatdotacngyla
Va TPOXWPHOETE 0€ gpyacieg ouvtrpnong. To kadwdlo tpododoaiag Ba mpémel va avtikabiotatal povo
Qo TO TPOCWTTLKO TNG TeXVIKNG EEUTINPETNONG N amd e€LOLKEUUEVOUG TEXVLIKOUG.

1.3 2uoTdoEIC

Na Bupdote va kabapilete To doUpvo oag UETA oo KABE xprion WoTe va Tov Slatnpeite mavta kabapo.
Mnv KOAUTITETE TA TOLXWUATA TOU GOUPVOU PE QAOUULVOXAPTO N e GUANA TpooTaciog plag xpnong mou
SlatiBevtal oto gundplo. To VAN aloupwiov 1y omoladnmote AN mpootacia, dv €pBeL o Aueon
emadn e TO KAUTO OUAATO UTIAPXEL KIVEUVOC va ALWOEL KAl va KataoTpEEL TNV MoLdTNTA TOU OUAATOU OTO
E0WTEPLKO TNG GUOKEUNG. Mpokelévou va amodUyeTe TO UTIEPPOALKO TUTCIALOUA OTO ECWTEPLKO TOU
doUpvoU Kal TLG EVToveG avaBUHLACELG KAl KATVOUG TIOU TIPOKUTITOUV CUVLOTATAL VA UN AELTOUPYELTE TO
doupvo oe MOAU unAéc Beppokpacieg. Elvat kaAUTepa va XAUNAWOETE T BEPUOKPACIA LOYELPEUATOG KAl
vamapatelvete Tn SLApKeLA TOL.

Mépa amo Ta MAPEAKOEVA TIOU TTIAPEXOVTAL LE TN CUOKEU, OUVIOTATAL VO XPNOLLOTIOLE(TE LLOVO TILATA Kall
dopueg Pnoipartog mou va eivat avBektikd og uPnAEg Beppokpacieg.

1.4 EykataoTaon

H eykatdotaon tng cuokeung dev elval euBuvn Ttou Kkataokevaotn. Eav amawtnBel n BorBela tou
Kataokeuaotn ya va §topbwbolv odpaluata mou odellovtal oe AavBaouévn eykatdotacn autng, n
BonBela autr Sev kaAumtetal amd tnv eyyunon. OL odnyleg eykataotaong ameubuvovtal o€
eMayyeAHATIEG TEXVIKOUC KAl TIPETIEL VA TnpouvTal. H AavBaopévn eykatdotacn Uopel va mpokoAéoet
BAABN N TpPAUMATIONO ot ATopa, {wa f avtikeipeva. O kataokeuaotng dev Bewpeltal umevBuvog yla
BAGBEC A TPAUUATIOHOUG TETOLAG BUONG.

Mropeite va TormoBeTHOETE TN CUOKEUT €(Te 0€ KABETO VTOUAATL E(TE KATW Ao TAyko epyaciag. Mpotou
tonoBetroete To poUpvo oTn B€on eykatdotaong BePatwbeite otL umopel va umdpEet kaAr kukhodopia
aépa ylo tn owoth PuEn kat mpooTacio Twv ECWTEPLIKWY LEPWV TNG CUCKEUNG. AVOIETE TIG OTEC oUWV
ILE TO OXEOLAYP QLA KOLLTOV TUTIO EYKATACTACNG TTOU Ttapouatdlovial otny teAeutaia oeAida.

1.5 Alaxeipion ammoppIidudTwy Kal TTpoaTtagia TepIBAAAoVTOg

AuTh n ouokeur ¢Epel orpavon oUpudwva pe tnv Evpwnaiky Odnyia 2012/19/EK yia ta
AnoBAnTa HAektpkoU kat HAektpovikou E€oriopol (AHHE). O dpog AHHE meplapfavel
TO00 TIG PUTIOYOVEG OUGLEG OL OTIO(EG UTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV APVNTIKEG GUVETIELEG OTO
mieplBAMoV 000 Kal Ta Baokd Uépn (Ta omoia umopouv va emavaxpnotponolnBouy). Eival
ONUavTIko Ta Tpotovta AHHE va umoBdAhovtal o e8Ik emefepyacia MPOKELUEVOU va
HEEE  oHaKpUvovTaL Kal va e§0USETEPWVOVTAL OWOTA OAOL OL PUTIOL KAL VOl AVOKTWVTAL Kal va
avokukAwvovtal OAa ta UAKA. ‘ONol pag pmopoUpe va maifoupe onpavtikdo polo otn
Staodpaiion dtitanpoiovta AHHE Sev Ba anoteAécouv mepLBAANOVTIKO TIPORANHA.
Elvatamapaitnto va akohouBolvtat pepikoi Baotkol kavoveg:
—Tamnpoiovta AHHE Sev mpémelva avTeTwi{ovTol wg OLKLOKA amoppipaTa.
— Ta npotovta AHHE mpémel va mapadidovtal ota katdAAnAa onueio cuAAoyng ta omoia Slayxelpiletat o
SrLOC N OLKATAXWPENUEVEC ETALPELEG.
Y€ TTOMEG XWPEG, Yla Ta peyda mpolovta AHHE, eivat Suvatr n culoyr| Toug aneuBelag amo To OKLaKO
nieptBaihov. Otav ayopAleTe pia véa CUCKEUN, N TIAALA UTopel va eTioTpadel oTov mwANTH 0 onolog elvat
UTIOXPEWMEVOG VA TN OUANEEEL Swpedv oe avoloyia pia mpog upia, edoOcov n cuoKeUr auth sival
1008 UVALOU TUTIOU KAl EXELTLS (OLEGAELITOUPYIEC LLE TNV TAPEXOLEVN CUOKEUN.
E€owkovounon Evépyelag kat 2eBaocpog ato MeptBailov
‘Onou elval duvatod, amoduyete va pobepuaivete To GolpPvo Kal va mpooTabeite va aflomoleite
OAOKANPN TN XWPNTIKOTNTA Tou. MnV avolyeTe TNV TOPTA Tou GoUpVoU TIo CuXVA art' 600 eival
anapaitnto kabott Stadelyel n BepuoTnTa and T0 €0WTEPLIKO TOU. A ONUAVTIKA €E0LKOVOUNGN
evépyelag oPfnote to povpvo cag 5-10 Aemtd mpwv and TNV Tmpokaboplopévn AREn Tou Xpovou
HAYELPEUATOG KAl OAOKANPWOTE TO HOYEIPEUA LE TN BEPUOTNTA TTOU EXEL ATOUE(VEL OTO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG. Alatnpeite ta AAoTiya kaBapd kat otn B€on Toug POKELUEVOU VA amodUYETE TN Slappon
BepPUOTNTAC ATIO TO ECWTEPLKO TOL poUpvou. Edv €xete cLUUPBOAALO NAEKTPOOOTNONG LE XPOVOXPEWDN, N
emhoyn kaBuoTtépnaong €vapéng UOYELPEUATOC OLEUKOAUVEL QKOUA TIEPLOCOTEPO TNV €EOLKOVOUNON
€VEPYELOC KABWGE Uopelte va puBUioEeTe TO payelpepa va EEKLVIOEL OTLG WPEG LE LELWHLEVN XPEWOT.
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1.6 AhAwaon Zupgudpewaonc

Ta pépn QUTAC TNG CUOKELNG oUppopdwvovTal He TG epapuootésg Statdéelg twv: KANONIZMOS (EK)
ApB. 1935/2004 OXETIKA e T UALKA KOl QVTIKEeVa TTou Ttpoopilovtal va épBouv oe emadr te TpodLua,
KANONIZMOZ (EK) AptBp. 2023/2006 OXETIKA LE TNV 0pBNA TTPAKTLKA TTOPAYWYHG UALKWY KAl QVTIKELLEVWY
Tou poopilovtatva €pBouv og emadn pe TpodLUQ.

To onua OTO TPOLOV TILOTOTOLEL TN CUUHUOPDWOT) TOU UE OAEC TIC OXETIKEG EUpWTTALKES SLATALELS yLa
v aodalela tnv vyeia katto reptParov mou edpappdlovial otn vopobeaoia yla autd ta mpoidvra.

2. [Mepiypapn Mpoidvroc
2.1 Emokdtnon

1. Nivakag Xelplopou

2. O€oelg padlwv

(cVvoTnua TMAAYLWY LETAAAKWY 08Ny wv

—eav nepapBavetal)

3. MeTtoAkn oxapa

4. Alokog cuA\oyNG

5. Avepotipag (rmiow amod xaAuRSWo KAAUpQ)
6. Mopta dovpvou

2.2 MNapeAkdpeva

1 Aiokoc ZuMovync 2 MeTaAAIK Zxdpa

JUMEYELTO UYPA TTIOU O0TALOUV OTAV HAYELPEVETE Netroupyet we Baon yia hOpues ka mdta
dayntd otn oxdpa.
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3 dwriouég LED

o

%

Elval éva cuoTnua GWTLOHOU TTou avTIKaBLoTA ToV
napadoolako «Aapmtipa». 14 Auyvieg LED (yia tig
ekb0o0oeLg xwplgmupdAuaon) ry 10 Auxvieg LED unAng
LloxVUog (yla TG ekd0O0ELG Ue TUpOAUan) elval
EVOWUATWUEVEG OTNV TOpTa. AUTEC Tapdyouv
AeUKO dWTIOUO UPYNAAG TOLOTNTAG TIOU Cag
ETUTPETEL v SelTe TO €0WTEPKO TOU GoUpPVOU
KaBapd kal xwpig oKlAoeLg o OAa Ta padla.

MAsovektrparo:

AuTO TO 0UOTNUA, EKTOC TOU OTLTIpOoodEPEL E€aipeTO
bwTIOUO OTO €0WTEPLKO TOU doupvou, EXEL
peyaAUtepn Sapkela {wng and tov mapadoolakod
Aourmtrpa, eival EUKOAOTEPO OTN CLVTAPNGCN Kal,
Kuplwg, e€olkovopel evépyela.

- BEATLOTN OTTTIKN

- DWTLOPOG HE PeYAAN SLapKeLa LwNAG

MoAU xaunAr katavailwon evépyelag, -95% oe
oUyKPLON e ToV Tapadootakd GwTopO.

4 Texvohoyia Chef Panel

‘ONoL oL POUPVOL UE AUTHA TNV TEXVOAOYLQ TTAPEXOUV
Aeltoupyla emayyeAUATIKOU ETUMESOU, WG
QMOTEAEOA TWV KALVOTOHUWY TEXVOAOYLWV KAL TNG
peydAng epnelpiag mou StaBétet n Candy Hoover
Group o€ auté tov Topéa. To Chef Panel elvat évag
€L61KOC AVEULOTAPOG TTOU AUEAVEL TNV KUKAodopla
TOU 0€pa OTO E0WTEPLKO TOU polpvou. Me auto
TOV TPOTO AUEAVETAL N AELTOUPYLK artodoon Tou
doUpvou, e€aodalileTal OpOLOYEVEG HayEipepa
oe OAeG TIG Bepuokpaoies, pewwvovtal oL xpovol
LOYELPEUATOG Kal, TENOG, eéaodaliletal n
opotépopdn katavoun BepudinTtag oTo
E0WTEPLKO TOU hoUpvou.

5. @¢epudpetpo Mayeipéparog
(avdAoya pe To povTéAO TOU POUPVOU)

o

p

MeTpd TNV eowteplkn Beppokpacia Twv Tpodipwy
Kot To payeipepa. Ewoayayete to BepUOUETPO
KPEATOG O€ HLO OTp OTO €MAVW MEPOC TNG
KoOTNTAG,.

- MpoeTolpdote T0 Gayntod Kot TomoBetrote
KATAMNAQ TO BEPUOUETPO KPEATOG UECH OE QUTO.
Mnv TipoBePUAVETE KA NV EEKLVAOETE TO Hayelpepa
TPOTOU TOTOBETHOETE CWOTA TO OePUOUETPO
Kpg€atog. To BepUOLETPO TPETEL VA el0axOel péoa
oto $aynTo Kat Ty urodoxr evw o Goupvog eivat
QAKOUN KPUOG.

- Mnv €loayayete t0 BEPUOUETPO KPEATOG OF
KatepuypEvo daynTo.

Mnv adrivete T0 BEPUOUETPO KPEQTOG HECA OTO
bovpvo otav Sev xpnolpomoleital: pmopel va
TPOKANBEL N,

6 MAGyior MetaAAikoi Odnyoi

=
i

|11

Eavnepapfavovral
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2.3 MNpwTtn Xpnon

APXIKOZ KAGAPIZMOZ

Elval anapaitnto va kabapioete 10 doUpvo MPOTOU TOV XPNOLUOTIOLOETE. ZKOUTIOTE TLG EEWTEPLKEG
eMLPAVELEG UE €va HaAaKO, VWO mavl. MAUveTe ta €€0pTUOTA KOl OKOUTIOTE TO E0WTEPLIKO TOU
doUpvou xpnotdomolwvtag eva StaAupa and (eoTtd veEPO KAl UYPO QTOPPUTIOVTIKO TULATWV.
Aettoupynote To poupvo adelo otn péylotn Bepuokpacia yia 1 mepimou wpa WoTe va amoBAAAeL TG
OTIOLEG OOUEG EXELSLATNPITELAOYW TWV 0PN CLUOTIOINTWY UALKWV.

3. Xprjon T1ou (oupvou
3.1 MNepiypary 086vng

ON/ OFF () —» AuTO To KoupT EVEPYOTIOLEL KL QTEVEPYOTIOLEL TO poUpVO.

EXTRA (exTRa) —>

Alapkela OAokAfpwaon
MOYEIPEPATOO HOYEIPEUATOG  XPOVOUETPO

Edv o polpvog eival amevepyomotnpuévog, n o8ovn epdaviet
To poAoL. ‘Otav o ¢olpvog eival avevepyog, OAEC ol
Aeltoupyleg elval SlaBéolpeg ektog amd tn Sldpkela
LLQYELPELATOC KAL TNV OAOKANpWOT LAYELPEUATOG.

Edv 1o poAot Sev pubulotel, o poupvog dev Aettoupyel: n
060ovn avaBoofrivel epdavilovtag tnv évoeen «12:00» kalto

Poeplcr] I'Ia|§||<r'] WiFi HOVOo TARKTPO Ttou Aeltoupyel elvat To mARKTpo Extra. Me to
podoyiol  acpdAeia MARKTpo Extra pmopoUv va puBpLoToUv oL MapaKATw
Aettoupylec:
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e Gy TPOMOZ XPHZHZ

AIAPKEIA
MATEIPE-
MATOZ

TPONOZ
Tl KANEI TI XPEIAZETAI
AMNENEPIOnoIHzZHZ
SHMEIQZH: pmopet va « Mo TV Tpomomoinon tou | MOAL éva mpoypapua MOALG Ttap€ABEL 0 XpOVOg
puBpLOTEL HOVO LE EVEPYO HOYELPEHQATOG TIPLV TOV HayeLpepaTog HayeLpEUATOG, 0 HoUPVOG

TIPOYPAHLHOL LAYELPEUOTOG.
Matrote To MANKtpo EXTRA
500 dopég kal pubuiote TNV
WA XPNOLLOTIOUWVTAG Ta
TIAAKTPAL «+» KL «-».
EruBeBaiwote matwvrag
«EMIAOMH».

H 0Bovn epdavitel tnv
€vdelen «00:00» edv Sev ExeL
KataxwpnBet Stapkela
HayelpERaTOg, SLadopeTIKA
n 086vn epdavieL tov
UTIOAELTIOLEVO XPOVO.

KaBOPLOpEVO XPOVO,
natriote EXTRA 800 dopég
Kat puBpiote To xpovo
HOYELPEUQATOG OTIWG
QAULTELTAL XPNOLLOTIOWVTAG
T TIAAKTPAL «<» KL «>»
TIPOTOU AT OETE
«EMIAOTH» yia pia akoun
dopa.

* [lo VO OKUPWOETE TN
SLapKeLa LaYELPERATOC,
enavadEpete Ty €vBelén oe
«00:00».

OAOKANPWVETE, 0 poUpPVOg
QTIEVEPYOTIOLE(TAL EVW N
08dvn epdavileL T evoeLtn
«OANOKAHPQZH» (to
£LKOVI6LO TOU TPOYPARHATOG
LLOYELPEUQATOG TIOPAULEVEL
£VEPYO) HEXPL va TtatnBel To
kouprti On/Off rou eivat to
uévo Aettoupyikd. Katd tov
TEPUATIONO EVOG
TpoypAppaTOG
HQYELPEUATOC, NXEL NXNTLKA
edonoinon.

QUTEVEPYOTIOLE(TAL QUTOMATA KAt
nxel nxntwkn ewdomnoinon yla
HEPLKA SEVTEPOAETTTAL.

TEAOZ
MATEIPE-
MATOz

SHMEIQSH: pnopet va
pubpiotel povo e evepyd
TIPOYPOHHA LAYELPEUATOG.
Matnote to MARkTpo EXTRA
QAPKETEG GOPEG yLaL VoL
dwtiotel 1o wkovidlo,
pubuiote to Xpovo
OAOKANPWONG LAYELPEUATOC
XPNOLLOTIOLWVTAG Ta
TANKTPQ «<» KAL «>» KoL
emBeBalwote matwvTag
ETIAOTH».

Matnote to mMARkTpo EXTRA
QPKETEC HOPEG yLaL vaL
dwtiotel 1o ekoviblo,
pubuiote to Xpovo
OAOKANPWONG HayELPEUATOG
XPNOLLOTIOLWVTAG Tal
TANKTPQ «<» KAL «>» KoL
emBeBaLwoTe maTwvTag
«EMIAOTH».

H SLdpKela payelpépatog
uTtoAoyiZeTal autopaTa.

[a va TPOTIOTOLAOETE TNV
OAOKANPWON HayELPEUATOG
TPV ToV KaBopLopEVO
XPOVO, AT OTE TO MANKTPO
EXTRA apKeTég dopeg yia
va GWTLOTEL TO ElkOVISLO,
puBpiote To Xpovo
OAOKANpWONG
HQYELPEUATOG OTIWG
amattettat
XPNOLLOTIOLWVTAG ToL
TIANKTPOL «<» KAL «>» KO
EMPBEPBAWOTE MATWVTOG
EMIAOTH».

a vaL aKUPWOETE TO XpOVO
oAokARpwong
LOyELPEHQATOG,
enavapePeTe TNV EVOELEN
o€ «00:00».

MOALG €va ipdypappa
LOyELPEUQATOG
0AOKANPWVETE, 0 oVPVOG
QTIEVEPYOTIOLELTAL EVW) N
0806vn epudavitet v évbelén
«OANOKAHPQSH» (to
€LKOVISLO TOU TIPOYPAUHATOG
HOYELPEUATOG TIPOLUEVEL
€VEPYO) UEXPL va TatnBel To
kouprtt On/Off rou eival to
LOVO AELTOUPYIKO.

Katd tov Teppatiopo evog
TIPOYPAUHOTOG
HOYELPEUATOC, NXEL NXNTIKA
edonoinon.

* AuTn n Aettoupyla
XPNOLUoToLelTaL €Mmiong yla o
LayElpepa TIou Utopet va
TIPOYPOUUATIOTEL EK TWV
TIPOTEPWV.

¢ EQv el puBuiotel éva
TPOYPARUA payELpEUATOG, Ba
XaBel eav matnOel TO TANKTPO
«F».

¢ EQv puBpiotel
XpovokaBuatépnaon
Hayelpépatog, o poupvog
QMEVEPYOTIOLELTaL Kal N 086vn
epdavilel Ty Tpéxovoa wpa,
£VW Ta Elkovidia yla to
TIPOYPOUUO HAYELPEUATOG, T
SLAPKELA LAYELPEUATOG KaL TV
OAOKAIPWON TOU HAYELPEUATOG
dwrtilovrat.

¢ EQv €xeL opLoTel Eva
TIPOYPOHMOL HAYELPEUATOG,
TIATWVTAG TA TARKTPQA «<» KAl
«>» UMopE(lTe va SeiTe kat va
TPOTIOTOLNOETE TN PUBLOHEVN
Beppokpacia: e T TPWTo
natnua epdavidetat n
Beplokpacia, eVw e EMOUEVO
TIATNUA WITope(te va
TPOTIOTOLOETE QUTN TN
Beppokpaacia.

XPONO-
AIAKOMNTHE

¢ H 0Bovn epdavitet tnv
€vbelén «00:00» eav dev
£xeL kataxwpnOel wpa n to
XPOVO TIOU QITOUEVEL EQAV
EXEL OPLOTEL 6N.

Matriote to MAKkTpo EXTRA
QPKETEG HOPEC yLa va
dWTLOTEL TO €LKOVISLO KaL
XPNOLLOTIOLOTE Ta TAAKTPQL
«<» KAL «>» vl& va
pubuioete TNV wpa.
EmBeBaiwote matwvrag
EMIAOTH.

[0 v TPOTIOTIOL OETE TO
XPOVOSLAKOTTN, TIATAHOTE TO
TIANKTPO EXTRA 0pKETEG
dopéc yla va dwTLoTel To
elkoviblo, puBpiote To Xpovo
LOYELPEUATOC OTIWG
anatteltal xpnoLLomouwvTag
TO TIAAKTPQ «<» KAL «>» Kal
eMPBEBALWOTE MATWVTAG
«EMIAOTH».

* AuTh N Aettoupyia
EVEPYOTIOLEL LAl NXNTLKA
€v6eLén mou nxel yla pepika
SeuTepOAemTa OTAV
TIapEADEL 0 KaBopLOopEVOG
XPOvVog (auth n Aettoupyia
bev amevepyorolel 1o
boUpvo). Mrnopeite va
€TUAEEETE éva XPOVO HETALY
00:00 kat 23:59.

* O xpovoSLakomng Aettoupyel
QvetapTnTa amo to qv elvat
EVEPYOTIOLNHEVOG O HOUPVOG.

PYOMIZH
POAOrIOY

¢ Katd tnv mpwtn
evepyoroinan, n 08ovn
wrtitetar kat epdaviteL v
evbeLen «12:00».

* [l VaL TPOTIOTIOLAOETE TV
WPQ, MATHOTE TO TMAHKTPO
EXTRA apKkeTEC HOpPES yLla va
bwTLoTEL TO £lKOVISLO KaL
XPNOLLOTIOLOTE TA TIAAKTPQL
«<» KOLL «>» yLa va.
puBpioete v wpa.
EmBeBatwote matwvrag
EMNIAOTH.

© S0 ETUTPEMEL VAL
puBbuioete TNV Wpa mou
egpdpavietatl otnv 0Bovn.

¢ H nxntwn onpavon
Aewtoupyel avetdptnta amnd to
£QV ElVAL EVEPYOTIOLNLEVOG O
dolpvog.

MNAIAIKH
AZODAANEIA

e[TatrioTe TO MARKTPO
EXTRA apKeTéG GOpEG yLa va
dwtioTel To elkovidLo Kat,
0T CUVEXELQ,
XPNOLLOTIOLOTE E(TE TO
TIANKTPO «<» f} TO TAAKTPO
«>» YO VQL EVEPYOTIOLNOETE
™ Aettoupyia: n 08ovn Ba
epdavioeL tnv €voelen ON.
Mo va emPeBaiwoete
natnote ENIAOTH.

eMatriote to MArKktpo EXTRA
QapKeTEG GOPEG yla va
bWTLOTEL TO €lKOVISLO Kat, aTn
OUVEXELQ, XPNOLLOTIOLOTE
(1€ TO MANKTPO «<» 1} TO
TKTPO «>» Yol val
QUTEVEPYOTIOINOETE TN
Aettoupyia: n 086vn Ba
epdavioel Ty évdelén OFF.
Ma va eruPeBawoete
natrjote ENIAOTH.

eEQv n Aettoupyla eivat
EVEPYN, LITOPEL VOl
XpnotpornownBel povo to
TANKTPO «Extra» yla tnv
QreVepyoToinan g
AgToupylag kat To TMARKTPO
«On/Off».

* AuTr N Aettoupyla elvat
XPNOLUN OTaV UTIaPXOoUV
nasLa.
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WiFi (e§aptdron and to povtédo tou dpoupvou) —» Edv matioete to kouuni “Extra” otnv 0Bovn tou
XPOVOUETPOU UMOPEITE va VEPYOTIOLRCETE TO LevoU Wi-Fi. 2to pevol Wi-Fi, eGv MATHOETE T KOUUTILA «< >»
UTopelte va eTUNEEETE:

- Off (Anevepyonoinon): H Aettovpyia Wi-Fi elvat avevepyr|, Sev umopeite va xelplote(te To ¢oUpvo HECW TNG
epappoyng.

- On (Evepyomoinon): H Aettoupyia Wi-Fi givat evepyn kat umope(te va XelploTeite To Gpolpvo LOVo HECW TNG
ebappoync. Auto onpaivel otL dev Ba pmopeite va eTAEEETE AELTOUPYIEC HOYELPEUATOC, CUVTAYEG Kal
Beppokpacia payepépatog anod v ndlakr 08ovn. Movo to pevol Wi-Fi eival Stabéaoipo, matwvtag to
Kouprti Extra. Oa MOPEITE va QTEVEPYOTIOCETE TO GOUPVO TATWVTAC TO Kouuri “On/Off” aA\& Sev Ba
UTMOPELTE v TOV EVEPYOTIOLNOETE TTAAL atd TNV PndLakr 08dvn, Ba MPEmeLva T KAVETE HECW TNG EGAPUOYNG.

- Reset (Emavadopd): Oa mpEMeL va XpNOLOTIOLOETE QUTH T A€LToupyia yla va KataxwploeTte To doupvo oag
™V npwtn dopd mou Ba cuvdebeite oto diktuo Wi-Fi aAAA kal yLa va emavapuBuiceTe tnv Tpéxouoa ouvoeon
Wi-Fi yla va. Urmop€oete va KAveTe pla véa eyypadr. MoOALg ermilexBel n ouokeur €xete 5 AemTd yla va
ohokAnpwoete tn Sladikacia eyypadnc. Kata tn Siapketa authg tng Stadkaciag oL Aeltoupyieg payelpepaTtoc,
oL cuVTayEG Kat ot pubuioelg Beppokpaciag Sev Ba elval etAEELEG amd tnv 08dvn. Mdvo to pevou Wi-Fi Ba
elval SlaBéoipo apoTou MaTrHOETE TO KOUUT Extra. Oa UOPELTE va aIEVEPYOTIOLACETE TO HOUPVO ATWVTAG TO
Kouprti On/Off aAA& Sev Ba Umope(te va Tov EVEPYOTIOLA OETE AL ArtO TNV 000GV, Ba TIPETEL VAL TO KAVETE HECW
™e edapuoync. MNa va Byeite and ) Stadikacia kataywplong / emavadopds Léow tng 000vNG matrote To
KOUTT Extra Kot €MELTa XpnOLULOTIO|OTE TA KOUMTILA «< >» ylal val TUAEEETE TNV armevepyoroinon «Off». Metd
armd 5 Aemtd n cuokeun Ba Byet autépata and tn Stadikaoia kataxwpeong / emavadopdg.

- Read (Avayvwon): o doUpvog oTtéhvel ta Sedopéva TN KATACTAONG AELTOLPYLAG TOU OTNV ebappoyh aAAd Sev
uropel va eleyxBel amopakpuopéva. Ma va emAéfete auth Tn Aettoupyla Ba TPEMEL TPWTA VO EXETE
Kataxwploel To poupvo cag. Edv Sev €xete pubuioet Tn Aewtoupyia Wi-Fi Ba umopeite va eTAEEETE UOVO TLG
Aewroupyleg Off (Armevepyomoinon) kat Reset (Emavadopd).

‘Otav o dpoupvog eivatl cuvdedepévog oe Wi-Fi o mpokaBoplopévog xpovos SLAPKELOG HAYELPEUATOG elval
PUBULOPEVOC OTIG 5 WPeG MG auTh N pUBULON Uopel va TpormornolnBel amd Tov xpHotn.

Eyypadn oto Wi-Fi:

[ va Kataxwploete TN cuokeur otn Aettoupyia Wi-Fiatriote To koupri Extra otnv 08ovn péxptlva dwtioeL to
elkovidlo Wi-Fi kat émetta emidé€te Tn Aettoupyla Reset (Emavadopd) HEow TwV KOUUTILWY «< >». 2Tr CUVEXELQ
Ba mpénel va akolouBnoete tn Sladikacia mou epdavitetal otnv edappoyr). MOALG yivel n emAoyn Tng
ouoKeunGBa €xeTe 5AemTa yla va ohokAnpwaoeTe Tn Stadkaacia.

Ewkovidio Wi-Fi:

-To ewkoviblo bev elvat dwTtlopévo: H Aettoupyia Wi-Fi eivaL avevepyr).

- To ewkoviblo avaBoofrivel kaBe 1 deutepohento: o Gpovpvog eival opatodg oto Siktuo Wi-Fi kat pmopel va
Eexwvnoeln Sladikaoia kataxwplong. Eav n Stadikacia Sev odokAnpwBel emituxwg to elkovidio Wi-Fi Ba ofroet
LETA artd 5 AemTa.

- To ewkovidlo elval povipa dwtlopévo: o doUpvog oageivat ouvdedepévog oto diktuo Wi-Fi.

- To ekovidlo dwrtilet yla 3 deuteporenta & mavon evog Seutepolémtou: o dpolpvog poorabel va ouvdeBel
oto 6iktuo Wi-Fi.

- To ewovidlo dwtilel yla 1 deutepolento & mavon 3 Seutepolémtwy: €xel evepyomolnBel n Aettoupyla
Avayvwong oto ¢polpvo oag.

P HOOVER : ONEFi'
W Mo eploodtepeg mAnpodopieg oxetikd pe to MO NA SYNAEZETE tnv OneFi ouokeur oa
U m Kot MQE NA TH XPHEIMOTOIHZETE amoteAeopatikd, emiokedBeite tn oeAiba

http://wizardservice.candy-hoover.com/

TkpA PYOMIZH TAQ3Z3AZ —»  Mrmopeite va puBuioete tn
Odhapioc A YAWOOQ TNG CUOKELNG OTAV QUTH EIVOL QTIEVEPYOTIOLNUEVN
boUpvOU €AV TIATA OETE TA KOLUTLA Extra kat Select Tautdxpova yla

ToUAQ)LoTOoV 3 GeutepoAenta. H tpéxouoa pubuion
yYAwooag epdavitetatl otnv 086vn kat pmopet va aAhayBet
HEOW TWV KOUUTILWY «<» KAl «>». YTO TENOG MATHOTE TO
SELECT yia va emPBeBalwoete tnv emloyn oag. Ol
Slabéotpeg yAwooeg eivat: ITahkd, AyyAikad, FaAAKa kot
’ o leppavIKA.
Kérw oToyeio Bépuavans EMINOTH —»  OnowdAmote emloyn Ba Tpémet va
enBeBatwvetal. Eav Sev yivetal empeBaiwon evidg 15
SEUTEPOAETTWY TOTE N €TIAOYT) AUTH Ba aku pwVEeTaAL. STV aAAayr Tou pevoU, omoladnmoTte eruloyn dev
exeLemiBeBalwbdei eniong Ba xavetadl.

JoURA

KukAko
otolxelo Béppavong AVEULOTHPAG
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Ewkovidio “HOT(ZEZTO)" —» ‘Otav ohokAnpwBOel éva MPOypaLU HAYEPEUATOC I OTav 0 GoUPVOG
ofnoel, edv auTog eival akopa (eotog, otny Wndlakr 08ovn evaAAdooovTal N TPEXOUCA WP KAl N
€vdelen “HOT(ZEZTO)" o€ SLaoTAUATA TWV 3 SEUTEPOAETTWV.

OEPMOMETPO ®OYPNOY —» EQv eviomiotel n mapouacia Bepuopetpou tote otnv Uindlakr 0Bdvn
epdavitetal n évbeln "OEPMOMETPO". Edv eloayayete to BepuopeTpo doupvou kata T SLApKeLa ToU
LAyELPEUATOG, N AElToUpyla payelpéuatog Ba oTapatrosl. Otayv eTAEYETE VA TTPOYPAUUO LAYELPEUATOG,
otnv Ynolakr 08évn epdaviletal o mpokabBopLopEVOG XpOVOG LAYELPEUATOG O OTtol0G OTE Sev Eemepva
ToUG200°C. OLBepuokpaciegmou umopeite va emilé€ete emiong Sev umopouv va Eemepvouv toug 200°C.
Adou €xete emPeBalwoel TI¢ pubuioelg Bepuokpaociag, €av matioete to SELECT otnv 0Bdvn Ba
epdaviotel n évoelgn twpa propelte va emAéete Tn Beppokpaoia —oTdX0 Tou BEPUOUETPOU, ETUAEYOVTOG
petal 30°C kat 90°C, pe avénon katd 1°C. Adou emiBepalwoete Tn Bepuokpacio Tou €XETE OpLOEL yLA TO
Bepuopetpo, matrote to SELECT katotnv Yndrakn 08ovn Ba epdaviotei n évoeln akohouBolpevn amd
Beppokpacia mou peTpa ekeivn TNV wpa To Beppopetpo (aufavopevn katd 1°C). MO To BepuopeTpo
btaoeL oTnv oplopévn Bepuokpacia, To MPOYPALLLA LAYELPEUATOC Ba TEPUATIOTEL EQv €XeTe eTUNEEEL L
AELTOUPYLA LAYELPEUATOG UE XPrON BEPUOUETPOU, TIATWVTAG TA KOUUTTILAL «-» KOL «+» UTIOPE(TE va Selte Kal
va aA\Ggete Tn Beppokpacia oto BepUoUETPO GOUPVOU: GTO TTPWTO TATNHA OTOLoLSHTIOTE Ao ta SUo
Kouprd, otnv Pndrakn 0Bovn Ba epdaviotel n Bepuokpacia-oTdXog Tou €XeL OPLOTEL GTO BEPUOUETPO.
Eav to matoete akdpa pla dopd Ba pnopéoete va aAhaete Tn Beppokpacia mou €xel oploTel oTo
OEPUOUETPO LaYELPEUATOC.

Edv 0 xpiotng aAAGEeL TTPOYPOaUUO HayELpEUaTOG, Ba yivel emavadopd oTig pubuioelg Bepuokpaaciog tou
BepuopeTpou payelpépatod. EmavaldBete tn Stadikacia puButong yla va oploete pia véa Beppokpaacia-
0TOX0. To BEPUOUETPO HAYELPEUATOG SEV UMOPEL VA XPNGOLUOTIONOEL 08 TIPOYPAUUATO LAYELPEUATOC LLE
kaBuotépnon évapéng n otav payelpevete oe Vo emineda péoa oto poupvo (edv unmootnpiletat amo to
LOVTEAO 0QC): O€ QUTA TNV TEpimTwaon otnv Yndrakr 08ovn epdavitetal n €voelln kat Sev Ba ekteAeital
Kapla eVTOAn péxpL va armopakpUVeTe To Bepuopetpo dpovpvou. H amduén, to ykp\, onolodnmote
TIPOYPOUUA KAVEL XPrian coUBAAG, N TUPOAUGH Kal Ta TTPO-PUBULOUEVA TIPOYPALLUATO LAYELPEUATOG SEV
Ba Aettoupyriocouv edv umtdpxel Beppodpetpo povpvou (Sev epdavilovtal oto pevou).

ZYNIZTQMENEZ OEPMOKPAZIEZ

FA TO ©EPMOMETPO ®OYPNOY
Kpéag
Rare (Alyo Wnuévo) 56
Medium rare 58
Medium 60
Well done (kaAoWwnpévo) 62
ZOAWHAG 35
Kotonoulo e\ay.68

MNPO-PYOMIZMENEZ ZYNTATEZ —» ‘Otav eTAEYETE pLa cuvtayr otnv 08ovn epdaviletal n évdeien
“R” akohouBoUpevn amd tov aplBpd g ouvtayng evw mapdAAnia epdaviletal kat o avtioTtowog
TPOMOG payelpépatog. OLdlabéoipeg cuvTayEG eivat ol akOAouBec:

AL MATEIBEMATOS OEPMOKPAZIA | \iaTHipEMATOS
R1- AaZavia AvtioTaon + AVEULOTHPAG 150° 45’
R2- Wnto / Kotomoulo oto dpoUpvo| Avtiotaon + AVEULOTAPAS 180° 40’
R3- ToutoUpa pe kpovoTa AvtioTtaon + AVEULOTHPAG 180° 40
R4- Matdteg oto doupvo AvtioTtaon + AveuLoTtrpag 180° 45’
R5- Opeléta Avtiotaon 160° 25’
R6- MnAomuta Avtiotaon + AvELOTNPag 180° 45’

ZHMEIQZH: Aev propelte va aMAeTe OUTE TNV POTEWOUEVN BEPUOKPATIA OUTE TOV XPOVO HAYELPEUQATOG.
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3.2 Odnyieoc Xpnono

Evein I('\aporewéueyn
Aettoupylag ED“?!(CDHM

AwaBaduion
Oeppokpaciag
TC

A&giToupyia (avdAoya pe 1o povTéAo Tou oUpvou)

@

AAMNA: Avolyel To dwG Tou povpvou.

40

40 +40

AMNOWY=H: Otav o emloyeag Bpioketal oe auth Tt BE€on: 0 avepoTrpag OTEAVEL
aépa o€ Beppokpacia Swpatiou yUpw amod Ta KATEPUYUEVA TPOPLUA ETOL WOTE VOl
EEMayWVOUV PEoA O Alya AEmTd, Xwp(g n MEPLEKTIKOTNTA TwV TPpodilwy o€
TPWTEveg va aANATEL ) va aANOLWVETAL.

180

210

50 +240

50 +240

MATEIPEMA ME ANEMIZTHPA: Zuviotdtat va )épr]ctponms[rs autn T Aettoupyia
yla MoUAepLka, YAuka, bdpla kat Aaxavikd. H Beppotnta Stetaduet ota TpOdpLUa
KaAUTEPQ Kal HELWVOVTAL TOCO O xpc’)vog LQYELPEUOTOC OCO KAl O XPOVOG
npoBeppavong. Mmopeite va payelpeveTe OLAPOPETIKA dayntd TaUTOXpOva, HE
TV (6la mpoeToluacia f xwplg, oe pia r meploootepeg Béoels. Auth n pEBodog
LQYELPEUATOC TIPOOGDEPEL OUOLOHOPDN KATAVOUN TNG BEPUOTNTAC KAt OL LUPWELES
Sev avaplyvuovTal.

Adriote mepimou 6éka Aemtd mapamdvw Ta TPOdLUA OTAV HayelpEVOVTAL
TaUTOXPOVAL.

220

50 +280

JupBOTKO payeipepa
A

Elvatto mapadootako payeipepa, EUPETIKO yia PAOLUO UITOUTLWV, KUVAYL, LBaVIKO
yLoL prtlokoTa, PiAa PnTé katyLo tpayave mdta.

210

50 +230

KATQ: Xprion k&tw avtiotacng. I6aviko yla payeipepa OAwy Twv mdtwy Le Baon ta
{UpOPLKA. XPNOLUOTIOLOTE TO yla YAUKQ, KIG, TAPTEG, TATE KoL HOYE(PEUA TTOU
QMALTEL MEPLOCOTEPN BEPUOTNTA QL0 TO KATW HEPOG.

210

50 +230

ANEMIZTHPAZ + KATQ ANTIZTAZH: H katw avtiotaon XpnoulomoLlETal e ToV
QVEULOTAPA TTIOU KUKAOOpPEL Tov agpa péoa oto dovpvo. Auth n pébodog eivat
1davikn yLa oupepd YAUKA dpoUTwy, TAPTEG, KIG KALTIOTE,

EUmobileL To OTEYVW A TwV TPODIUWY KAL EVICXVUELTO GOUOKWUA TWV KELK, TWV {UUWV.
YwHLoU Kt ANV TpodiLwy TTou payelpeyovTal e BEpUOTNTA atd TO KATW LEPOG.
TomoBetnote to pddLotny Katw BEon.

200

150 +220

TKPIA ME YNOZTHPIZH ANEMIZTHPA: xpnolUomolioTe To turbo ykp\ pe tnv
TIOPTA KAELOTH.

H enavw avtiotaon xpnoLomnoLelTal He TOV QvepLoTHpa TTou KUKAOGOpE( Tov agpa
Uéoa 0To hovpvo. Alatte(tal TpoBEpuavon yla KOKKLVA KpEaTa aAAQ OXL YL AEUKA.
I8aviko yla payeipeua tpodiuwy peyaAou maxous, OAGKANPWY KOUHUOTLWY OTWG
Unto xolpwo, mouAepika, KA. TomoBetnote ta tpddia aneubeiag oto pady,
KEVTPLKA, 0TO peaaio eminedo. TUpeTe To SLOKO OTANAENG KATW Ao To padL yLa T
GUANYN TwV LYpWV. BeBalwbeite oTL Ta TpOdLUa SV elvat TTOAU kovTa OTO YKPIA.
lupioTe To GayNnTo OTA ULOA TOU LAYELPEUQATOC,.

L3

9

L1+L5

TKPIA: XpnGLLLOTIOL OTE TO YKPLA LUE TNV TIOPTA KAELOTH).

H emdvw avtiotaon xpnolomnoleital povn Ing kol popeite va pubuicete tn
Beppokpaocia. Amatteltal mpoBéppavon TEVIE AeMTwy yla va mupwBouv ol
QVTLOTACELG. Eyyunpévn emtuyia yia ta Yntd, T KEUMAT KL TA WYKPATEV. TOAEUKO
KPEQC TIPETIEL VA TOTOBETETAL 0€ amdoTacn ard To yKpA. O xpOVOG LaYELPEUATOG
elval peyaAutepog aAAd To kpéag Ba elval mo yeuoTiko. Mmopeite va
TOMOBETANOETE TA KOKKWVA KpEQTA Kal Ta GETA Paplwv oTo padL pe to Sioko
OTAAAENC KATW Ao auTd. O poupvoc SLaBETel U0 BETELG YKPIA:

Tkp\: 2140W Wnotaptd: 3340W

l'j

220

50 +230

I\sttougvia Nitoag ) )
Autn n Aettoupyia pe (eoto agpa va kukhodopet oto holpvo efaodaileL To TEAELO
QMOTEAEGHA 0TO PHOLHUO GayNTWV OWG N THToN A TAKELK.

190

50 +230

H Aettoupyia "ECO" cag Sivel tn Suvatdtnta va poyelpéPeTe mo LyLewd,
HELWVOVTAG TV TocoTnTa Almoug ka AadLol. H ouvduaoTikr Aettoupyia Tou ykph
KOLTOU QVEULOTA PO LE EVA TIAAANOEVO KUKAO aépa BonBd to dpaynto va Slatnproet
TV vypacia tou, Prvovrag TNV eMPAVELd TOU Kal ETUTPEMOVTAG Tr) XPron Tio
GUVTOUOU KUKAOU LaYELPEUATOC XWPIC va yivovtal cupBiBacpol otn yevaon.

Efvat 16aviko ylo va. payelpePete kpeag, Yntd Aaxavikd kat opeAeTeg. O kOkAOG
TIOAOLEVOU aépa Slatnpel TNV uypacia 0To €0WTEPLKO TOU HOUPVOU Kal OTO
baynto, Slatnpwvrag tnv Statpodikn Tou agia kat Stacdaiiloviag Eva ypryopo Kat
opolopopdo payeipepa.

Aokipaote auTh TN Aeltoupyia HE OAEG TLG CUVTAYEG 0QG PELWVOVTAG TApAAANAa TV
TIOOOTNTA OAATOAG TIOU XPNGOLUOTIOLELTE oUVABWE Kal Ba SlamoTwoeTe MOCOo TILo
eAadpLég umopouv va yivouv!

*EAeypévo oUpdwva pe tnv odnyia CENELEC EN 60350-1 yia Tov pocSLoplopo evepyeLaknig KAGong
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4. KaBapioudg kal ouvTthpnon ¢oupvou
4.1 Nevikéc odnyiec yia Tov KaBapiouod

O KUKAOG LwN G TNG OUOKEUNG UIMOpEl va eTEKTAOE LETW TAKTIKOU KaBaPLoUOU. MEPLUEVETE HEXPLVA KPUWOEL
0 ¢oUpvoC TPV KAVETE OTolEaONTOTE €pyacieg Xelpokivntou kabaplopol. MoTé pnv xpnolpomoleite
QTTOPPUTIAVTLKA UE KOKKOUG, CUPUA KABAPLoUOU 1) ayned avTKelpeva yLa Tov KaBapLlouo, £ToL WOTE va Unv
TpokAnBel avemavopbwtn {nuia ota eMOPAATWUEVA PEPN. XPNOLUOTIONOTE HOVO VEPO, CATOUVL N
QTIOPPUTIAVTIKA UE BAGN AEUKAVTIKA (appwvia).

T'YAAINA EEAPTHMATA

K

TZIMOYXATZAMIOY NOPTAZ
E

AZEZOYAP

K

AOXEIO ZYANOTHZ
M

Edv mapapévouv umoheippata Atmoug, Boutnéte to Soxelo péoa o€ vepd Kal KaBaploTiko. EVOANQKTIKA,
umopeite va mMAUveTe To Soxelo YEoa o€ €va TTAUVIAPLO THATWY N VA XPNOLUOTIORCETE éva SLaBEatio aTo
EUTIOPLO KABaPLOTIKO doUpvou. MoTé punv Balete Eava éva Bpwuiko Soxelo péoa otov doupvo.

4.2 Kabapiopdc pe Atuod

AuTr n Aettoupyla xpnoomotel atpuo yla va Bonbroet Tnv MEPALTEPW AMOUAKPUVON AlOUG Kat
UTIOAELUHATWY daynTol armd to ¢poUupvo.

1. Pi€te 300 ml vepo otnv €181kr urtodoxr Tou BplokeTal 0To KATW UEPOG TOU GoUpvou.

2. PuBuiote tn Aettoupyia Tou dolpvou OE TAVW-KATW avTioTaon 1 KATtw avtiotaon

3. PuBuiote tn Beppokpacia otoug 90°C.

4. \eltoupynoTe To GoUpPVo 0€ QUTO TO TPOYPAUA yia 30 AemTa.

5. Apou mepacouv 30 AEMTA, AMEVEPYOTIOLOTE TO TPOYPAUUA KAl adroTe To GoUPVO VA KPUWOEL.
6. AboU KpUWOEL N CUCKELT KABAPIOTE TIG ECWTEPLKEC ETILDAVELEG TOU HOUPVOU WE Eva TTavi.
Npoooxn: BeBalwbelte OTL N GUCKELT) EXEL KPUWOEL TIPOTOU TNV AKOUUTINOETE.

O TPETIEL VAL TIDOOEXETE HE OAEG TLG KAUTEG ETULGAVELEG KABWG UTIAPXEL KIVOUVOC EYKAULATOC.
XPNOLLOTIOLNOTE AMOCTAYIEVO I TIOGLUO VEPO.

(), o ——————— _»JL‘

i 1
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4.3 ZuvTtpnon

NQz AQAIPOYME KAI KAGAPIZOYME TOYZ NMAATIOYZ METAAAIKOYZ OAHIOYZ

1. Apatp€ote Ta 06 OVTWTA A LUASLA TIEPLOTPEDOVTAG TA APLOTEPOCTPODA.

2. N va adatpéoete Toug 0dNyou s TPAPNETE TOUG TTPOG TO EPOG 0AG.

3. Mo va Toug KaBaploeTe 1 TOMOBETHOTE TOUG OTO TAUVTHPLO TUATWY A XPNOLLOTIOLOTE £Va BPeYUEVO
0bOoUYYAPLKAL OTEYVWOTE TOUC KAAQ.

4. AdoU ohokAnpwoeTe Tn Sladikacia KaBaPLOHOU EMAVATONOBETOTE TOUG 086NYOUG Kal Ta aguddia
kot Bealwbeite otLelval otabepd otnv B€on Toug.

é‘I-l

(0
M

nQz A@AIPOYME THN NOPTATOY ®OYPNOY

1. Avoiéte tnv nopta.

2. AvaonkwoTe TI¢ YAWTTIOES Twv pevieoedwy otn Se€Ld Kal TNV aploTepr) MAELPA TNG TIPOGOYPNG TNG
TOPTAG TILELOVTAC TEC TTPOG TA KATW.

3. EmavatonoBeTroTe TNV mOpTa akoAOUBWVTAG TA BALOTA LE TNV AVTIOTPObN CELPA.
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NnQz AOAIPOYME KAl KAGAPIZOYME TO TZAMI THZ MOPTAZ TOY ®OYPNOY

1. Avoi€te Tnv opTa TOU houpvou.

2.3.4. Aodahiote TI¢ apBpwaoelg, adalpéote TG BIOEG KAl AMOUAKPUVETE TO EMAVW UETOAKO KAAUUUA,
TPARWVTAG TO TTPOG TA TIAVW.

5.6. Adalpgote TO TLAUL TPAPBWVTAG TO TIPOCEKTIKA €Ew amo To TMAaiolo Tng moptag (Inuelwon: Ztoug
MupoAuTikoUg doUpvouG adalpEaTe eTiong KaLTo SEUTEPO KALTO TPLTO TLAUL- EQV UTIAPXOUV-).

7. MeTd tov KaBapLopo cuvapoAOYrOTE TAAL TA LEPN TNG TTOPTAG AKOAOUBWVTAG Ta apamavw Pripato pe
avtiBetn oelpd. e Ohata tlaptLa, n Evaelén “Pyro” mpémetva StaBaletal kavovika kot Ba mpénet va Bploketal
OTNV APLOTEPN ywvia TnNg mOPTAC, KOVIA TNV aplotepn mAaivl apBpwor. Me Tov TPOTo auTd N TUTIWHEVN
€velen Tou MPWTou Tlaptol Ba MapaEIVELOTNY ECWTEPLKN TTAEUPA TNS TTOPTAC.

1. 5.
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NnQz AANAZOYME TH AAMNATOY ®OYPNOY
1. Anoouvd£ate To doUpvo armd TtV mapoxn PEVLATOG.

2. Adatpgote o YUAAWO KAAUPHQ, EePLOWOTE TN AQUMa Kat avTikataothote Tn pe pla véa Adumna (dlou
TuTou.

3. MOALC QVTIKOTAOTAGETE TNV EAATTWUOTIKA AQUTTO EMAVATOTODETHOTE TO YUAALVO KAAU Q.

5. AVTIUETQOTTION TTOORANUATROV
5.1 YYXNEY EPQTHIEIX

NMPOBAHMA MIGANH AITIA EMIAYZH
O doupvog bev eotaivetal Aev €xete pubuloel To pohdL PuBpiote To poAodL.
0 boupvoc Sev leoTaivetal Elvat evepyomotnpévn n dtataén | Amevepyomoliote tn Slataén
KAELO WHATOG TIANKTPWV KAELO WHLATOG TIANKTPWV

Aev €xete pubuioel tn Aettoupyia | BeBalwBelte OTL €xeTe eL0AYEL
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Instrukcje Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika lub
na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczyg,
nalezy poczekac¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu urzadzenia, zanim
zywnos$¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy
piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

e \Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywa zamiast otwartego
naczynia.

e Unikac pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na
dtuzejniz 15/20 minut.

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy s3 gorgace.
Nalezy zachowac ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czeéci fatwo dostepne moga nagrza¢ sie podczas
uzywania piekarnika. Dzieci powinny zachowac¢ bezpieczng odlegtosc
od urzadzenia.

e Dzieciw wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi,
umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia mogg obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i
zwigzanych ztym zagrozen.

e Dziecinie mogg bawic sie urzagdzeniem.

e Dziecibez nadzoru nie mogg obstugiwac aniczysci¢ urzgdzenia.

e Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci wewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci
nie moga zbliza¢ sie do urzadzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji
Sciernych ani ostrych skrobakéw gdyz mogg one porysowac szkto i
spowodowac jego sttuczenie.

e Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

e Podfaczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do
wymaganego napiecia, prgdu i obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz
dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd uziemiajgcy jest koloru zétto-
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zielonego. Czynnos$¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy
gniazdkiem a wtyczka urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju
przepisami w zakresie instalacji elektrycznej. Podtgczenie do Zrédta
zasilania mozna wykona¢ réwniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzadzeniem a zrodfem zasilania wielobiegunowego wytacznika, ktéry
wytrzyma maksymalne podtgczone obcigzenie i ktory bedzie zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien byé¢ po
zainstalowaniu urzgdzeniatatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywacé dzieki dostepnej wtyczce lub
wbudowanemu przetgcznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisamiw zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go zastgpic kablem lub
specjalng wigzkg przewoddw udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientéw.

* Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

» Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktdci¢ bezpieczenstwo
urzgdzeniaispowodowac utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc przed czyszczeniem
urzadzenia.

* \W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢
bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowa¢ bezpieczng
odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Aby unikngc przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za
panelem dekoracyjnym.

e W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory.

Pétka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ $cian piekarnika folig aluminiowa ani
jednorazowa folig ochronng dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goracg
emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze
wowczas ulec pogorszeniu.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.

e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Instrukcje ogdlne

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak [
najlepiej wykorzystywaé posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby méc z niej skorzysta¢ w razie potrzeby w
przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac
jego numer seryjny, aby méc podac go personelowi biura obstugi
klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po wyjeciu
piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on
uszkodzeniu podczas transportu. W razie jakichkolwiek watpliwosci
nie nalezy korzystac¢ z piekarnika i zwrdci¢ sie do
wykwalifikowanego technika w celu uzyskania porady. Nalezy
trzymacz dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydoby¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktéry
jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokét rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wéwczas poczekaé, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedace wynikiem
nieprzestrzeganiainstrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosci i akcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytgcznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewfasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsagdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pradowego;

- Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymilub wilgotnymi dtofimi badz stopami;

-Ogdlnierzecz biorac, odradza sie stosowania adapterdw, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i nie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elekiryczne

PRZYtACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Siec zasilajgca, do ktérej podtaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujacymi w
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka
Sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujacych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODtACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajacym, ktéry powinien by¢ podtaczany wytgcznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazamilub pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika
dosieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtaczony do zacisku uziemiajacego
siecielektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzi¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajace z braku podtaczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej
ciggtosci.
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UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidzie¢ dodatkowe
gniazdko Scienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtaczy¢ piekarnik po wyjeciu go z miejsca, w
ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢é wymieniany wytgcznie przez personel
techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymac
piekarnik widealnej czystosci.

Nie zakrywaj Scian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie z
niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespo6t kuchenny, w ktorym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow
odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujgca doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zarowno substancje zanieczyszczajace (o negatywnym oddziatywaniu na $rodowisko
naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrobce w celu bezpiecznego
usuniecia i pozbycia sie wszystkich srodkéw zanieczyszczajgcych i odzyskania  wszystkich
surowcow wtornych.

Poszczegdlne osoby odgrywaja wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu
elektrycznegoielektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze byc¢ traktowany jako odpad komunalny.

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktéow zbiérki prowadzonych przez
gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sie go zdomow.

¢ gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwrdéci¢ do sprzedawcy, ktdéry musi je przyjac bezptatnie, na
zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzgdzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic¢. Jak
najrzadziej otwierac drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
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piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetniac¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza
wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie godzinowej, program
"opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii, uruchamiajac proces pieczenia w czasie
obowigzywania nizszej taryfy.

1.6 Deklaracja Zgodnos$ci

Niniejsze urzgdzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze sSrodkami spozywczymi spetnia wymagania
przepisow ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia C E na tym produkcie poswiadczamy na wtasng odpowiedzialno$¢
przestrzeganie wszystkich wymogow europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i
Srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

2. Opis produktu
2.1 Informacje ogoine

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Taca na tuszez 2 Metalowy ruszt

Gromadzi ttuszcz wyciekajgcy z zywnosci podczas Podtrzymuije formy i naczynia.
pieczenia jejnaruszcie.
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3 Oswietlenie Ledowe

5 Termosonda (w zaleznosci od modelu piekarnika)

=

System oswietlenia ledowego zastepuje tradycyjna
zaréwke. Uktad 14 diod LED (w wersjach bez czyszczenia
pirolitycznego) lub 10 diod LED wysokiej mocy (w wersjach z
czyszczeniem pirolitycznym) zamontowano w drzwiach
piekarnika. Wytwarzane wysokiej jakosci biate $Swiatto
umozliwia obserwowanie wnetrza piekarnika w sposéb
wyrazny bez jakichkolwiek cieni na wszystkich pdtkach
piekarnika.

Zalety:

System ten, poza zapewnieniem doskonatego oswietlenia
wnetrza piekarnika, jest bardziej niezawodny niz tradycyjna
zaréwka, tatwiejszy w utrzymaniu i przede wszystkim
pozwala nazaoszczedzenie energii.

- Optymalne oswietlenie

- Wysoka niezawodnos¢

- Bardzo niskie zuzycie energii, - 95% w poréwnaniu z
tradycyjnym systemem oswietlenia

4 Panel Chef

Wszystkie piekarniki z tg technologia posiadaja
funkcje typowa dla modeli profesjonalnych
bedgcg wynikiem innowacyjnych technologii oraz
bogatych doswiadczen zdobytych przez Grupe
Candy Hoover w tej branzy. Panel Chef to
przenosnik powietrza, ktory zwieksza cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika. Umozliwia on
wyzszg wydajnos¢ piekarnika, mozliwos¢ pieczenia
zywnosci we wszystkich temperaturach, krotszy
czas pieczenia, a takze jednolite rozprowadzanie
temperatury we wnetrzu piekarnika.

%

d

Mierzy temperature wewnetrzng zywnosci
podczas pieczenia. Wtozy¢ termosonde do
otworu w gérnej czesci komory.

— Przygotowac zywnosc¢ i prawidtowo wtozy¢ do
niej termosonde. Nie rozpoczyna¢ nagrzewania
wstepnego lub pieczenia, dopokitermosonda nie
zostanie prawidtowo wifozona. Sonda powinna
by¢ wktadana do zywnosci i do jej gniazda, kiedy
piekarnik jest jeszcze chtodny.

—Nie wktadac termosondy to zamrozonej zywnosci.
—Nie pozostawiac¢ termosondy w piekarniku, kiedy
nie jest on uzywany: moze ulec uszkodzeniu.

6 Boczne drutu siatki

=
[

=
|

Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.
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2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*\Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

e Umyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i ptynu
do zmywania naczyn.

eUstawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wtgczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usungc¢ zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on
forabout 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika
3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

(extRA] @ (sELECT] B R

ON/ OFF () —» Przycisk ten umozliwia wtgczanie i wytgczanie piekarnika.

EXTRA (ExTRA) —»

Czas Trwania  Koniec
Pieczenia Pieczenia Licznik

T
® & @
Pt %

Ustawianie  Dziecko WiFi
Zegara zamek

Jeslipiekarnik zostanie wytaczony, bedzie wyswietlany zegar.
Kiedy piekarnik nie jest aktywny, dostepne sg wszystkie
funkcje z wyjatkiem czasu pieczenia i konca pieczenia.
Jeslizegar nie jest ustawiony, piekarnik nie dziata: wyswietlacz
miga, wskazujgc godzine ,12:00” i jedyny przycisk, jaki dziata,
to przycisk EXTRA. Za pomocg przycisku EXTRA mozna ustawic
nastepujace funkcje:
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CZAS
TRWANIA
PIECZENIA

JAK WYEACZYC

JAK DZIALA

DO CZEGO StUZY

UWAGA: to ustawienie jest
mozliwe wytgcznie przy
aktywnym programie pieczenia.
Nalezy nacisng¢ dwukrotnie
przycisk EXTRA i ustawic¢ czas,
postugujac sie przyciskami ,+” i
,-", a nastepnie potwierdzi¢
dokonany wybor przyciskiem
,SELECT”.

Na wyswietlaczu widnieje
,00:00”, jesli nie ustawiono
czasu pieczenia. W przeciwnym
razie wyswietlany jest pozostaty
czas pieczenia.

e Aby zakonczy¢ pieczenie
przed ustawionym czasem,
nalezy nacisng¢ dwukrotnie
przycisk EXTRA i ustawié
wymagany czas pieczenia,
postugujac sie przyciskami ,<”
i ,>", a nastepnie ponownie
nacisnac przycisk ,SELECT”.

e Aby anulowaé odliczanie
czasu pieczenia, nalezy
wyzerowaé wyswietlacz
(wskazanie ,00:00”).

W momencie zakoriczenia sig
programu pieczenia piekarni
wytacza sie, kiedy wyswietlac
wskazuje ,,END” (ikona program
pieczenia pozostajd
podswietlona), dopoki przycis
Wt./Wyt., jedyny dziatajac
przycisk, nie zostanie nacisniety.
W momencie zakoriczenig
pieczenia bedzie stychac sygna
dzwigkowy.

W momencie zakonczenia
pieczenia piekarnik wytacza sie
automatycznie i przez kilka
sekund emitowany jest sygnat
dzwiekowy.

KONIEC
PIECZENIA

UWAGA: to ustawienie jest
mozliwe wytgcznie przy
aktywnym programie
pieczenia. Naciska¢ kilkukrotnie
przycisk EXTRA, dopdki nie
podswietli sie ikona. Ustawi¢
koniec pieczenia za pomoca
przyciskow ,<”i,>", a nastepnie
potwierdzi¢ dokonany wybor
przyciskiem , SELECT”.
Nacisna¢ przycisk EXTRA i
przytrzymad tak dtugo, dopdki
nie pods$wietli sie ikona.
Ustawi¢ koniec pieczenia za
pomoca przyciskow ,<” i ,>", a
nastepnie potwierdzic
dokonany wybor przyciskiem
,SELECT”.

Czas pieczenia jest
automatycznie przeliczany.

Aby zakoriczy¢ pieczenie przed
czasem, nalezy naciskac
kilkukrotnie przycisk EXTRA,
dopdkinie podswietli sie ikona.
Ustawi¢ zgdany moment
zakoniczenia pieczenia za
pomoca przyciskow <" i,>", a
nastepnie potwierdzic
dokonany wybor przyciskiem
,SELECT”.

Aby anulowaé¢ moment
zakoniczenia pieczenia, nalezy
wyzerowac wyswietlacz
(wskazanie ,00:00”).

W momencie zakonczenia sie
programu pieczenia piekarnik
wytacza sie, kiedy wyswietlacz
wskazuje ,END” (ikona
programu pieczenia pozostaje
podswietlona), dopoki przycisk
Wt./Wyt., jedyny dziatajacy
przycisk, nie zostanie
nacisniety. W momencie
zakoniczenia pieczenia bedzie
stychac sygnat dzwigekowy.

* Funkcja ta stosowana jest rowniez
w przypadku pieczenia, ktdre
mozna zaplanowac¢ z
wyprzedzeniem.

e Jedli ustawiono program
pieczenia, zostanie on utracony w
momencie nacisniecia przycisku
S

* Jesli ustawiono pieczenie z
opdznieniem, piekarnik wytacza sie
i wyswietlacz pokazuje aktualng
godzine, natomiast ikony
programu, czasu trwania pieczenia i
momentu zakonczenia pieczenia sg
podswietlone.

e Jesli ustawiono program
pieczenia, poprzez naciskanie
przyciskow ,<” i ,>” mozna
zobaczy¢ i zmieni¢ ustawiong
temperature: przy pierwszym
dotknieciu wyswietlana jest
temperatura pracy, a kolejne
dotkniecie umozliwia zmiane tej
temperatury.

LICZNIK

¢ Na wyswietlaczu widoczne
jest wskazanie ,00:00”, jesli nie
wprowadzono zadnego czasu
lub pozostaty czas, jesli juz go
ustawiono.

Naciskac¢ kilkukrotnie przycisk
EXTRA, dopoki nie podswietli
sie ikona, a nastepnie za
pomoca przyciskow ,<” i ,>”
ustawi¢ czas i potwierdzi¢
wprowadzone ustawienia za
pomoca przycisku ,SELECT”.

* Aby zmieni¢ ustawienie
licznika, nalezy nacisnac
przycisk EXTRA i przytrzymac
tak dtugo, dopdki nie
podswietli sie ikona. Ustawic¢
zadany czas pieczenia za
pomoca przyciskow ,<”i,>", a
nastepnie potwierdzic¢
dokonany wybér przyciskiem
L,SELECT”.

* Funkcja ta uruchamia sygnat
dzwiekowy, ktdéry emitowany
jest przez kilka sekund w
momencie uptyniecia
ustawionego czasu (funkcja ta
nie powoduje wytaczenia
piekarnika).

Mozna wybrac¢ czas w
przedziale od 00:00 do 23:59.

e Licznik dziata niezaleznie od
tego, czy piekarnik jest wtaczony
czy nie.

USTAWIANIE
ZEGARA

 Przy pierwszym uruchomieniu
wyswietlacz zaswieca sig i
wskazuje godzine ,12:00”,

¢ Aby zmieni¢ godzine, nalezy
naciskac¢ kilkukrotnie przycisk
EXTRA, dopdki nie podswietli sie
ikona, a nastepnie za pomoca
przyciskéw <" i,>" ustawi¢ czas
i potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia za pomoca przycisku
,SELECT”.

* Mozna w ten sposdb ustawic¢
godzing, ktéra pojawia si¢ na
wyswietlaczu.

* Alarm dziata niezaleznie od tego,
czy piekarnik jest wigczony czy nie.

BLOKADA
ZABEZPIE-
CZAJACA
PRZED
DOSTEPEM
DZIECI

* Naciska¢ kilkukrotnie przycisk
EXTRA, dopoki nie podswietli
sie ikona, a nastepnie za
pomoca przyciskéw ,<” i ,>”
uruchomi¢ te funkcje: na
wyswietlaczu pojawi sie
wskazanie ON; aby
potwierdzi¢, nalezy nacisngé
przycisk SELECT.

¢ Nacisna¢ przycisk EXTRA i
przytrzymac tak dtugo, dopdki
nie podswietli sie ikona, a
nastepnie za pomocg
przyciskow ,<”i,>” wytgczyc te
funkcje: na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie OFF; aby
potwierdzi¢, nalezy nacisngc

 Jesli funkcja ta jest aktywna,
mozna uzywaé wytgcznie
przycisku ,EXTRA” w celu
wytaczenia tej funkcji oraz
przycisku ,Wtacz/Wytacz”.

 Funkcja ta jest uzyteczna, kiedy w
domu sg dzieci.

przycisk SELECT.
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WiFi (w zaleznosci od modelu piekarnika) —»  Naciéniecie przycisku , Extra” na wyswietlaczu umozliwia
przejscie do menu Wi-Fi. W menu Wi-Fi, jesli nacisniesz przyciski < >”, mozesz wybrac nastepujgce opcje:

- Off (Wyt.): Wi-Fi jest wytgczone; piekarnikiem nie mozna sterowac za pomocg aplikacji.

- On (WL.): Wi-Fi jest wigczone; piekarnikiem mozna sterowac wytacznie za pomocg aplikacji. Oznacza to, ze nie
mozna wybrac funkcji pieczenia, przepisdw ani sterowac temperaturg za pomocg wyswietlacza.

Tylko menu Wi-Fi jest dostepne po nacisnieciu przycisku ,Extra”. Piekarnik mozesz wytgczy¢ za pomoca przycisku
On/Off, ale nie mozesz wtaczy¢ go ponownie za pomoca wyswietlacza, jest to mozliwe wytgcznie przy uzyciu
aplikacji.

- Reset (Resetowanie): Z tego ustawienia nalezy skorzystac, aby zarejestrowac piekarnik podczas pierwszego
podtaczenia go do swojej sieci Wi-Fi i zresetowac aktualne sparowanie z siecig Wi-Fi, aby umozliwi¢ nowe
sparowanie. Po wybraniu tej opcji urzadzenie daje Ci 5 minut na ukoriczenie procesu rejestracji. W trakcie tego
procesu dostep do funkcji pieczenia, przepiséw i ustawien temperatury za posrednictwem wyswietlacza jest
niemozliwy. Tylko menu Wi-Fi jest dostepne po nacisnieciu przycisku ,Extra”. Piekarnik mozesz wytaczy¢ za
pomocg przycisku On/Off, ale nie mozesz witaczy¢ go ponownie za pomocg wyswietlacza, jest to mozliwe
wytgcznie przy uzyciu aplikacji. Aby wyj$¢ z procedury rejestracji / resetowania za posrednictwem wyswietlacza,
nalezy nacisna¢ przycisk , Extra”, a nastepnie uzy¢ przyciskdw ,<>" w celu wybrania opcji , Off”. Po pieciu minutach
urzgdzenie wyjdzie automatycznie z procesu rejestracji/resetowania.

- Read (Odczyt): piekarnik wysyta informacje o swoim stanie do aplikacji, ale nie mozna nim sterowac zdalnie. Aby
byto to mozliwe, piekarnik musi by¢ zarejestrowany.

Jesli Wi-Fi nie jest skonfigurowane, mozna wybrac¢ wytgcznie opcje off i reset.

Gdy piekarnik jest podfgczony do Wi-Fi, domysiny czas trwania pieczenia to 5 godzin, ale moze on zostac¢
zmieniony przez uzytkownika.

Rejestracja w sieci Wi-Fi:

Aby zarejestrowac urzadzenie w sieci Wi-Fi, nacisnij na wyswietlaczu przycisk ,Extra” do momentu podswietlenia
sie ikony Wi-Fi, a nastepnie wybierz ,Reset”, naciskajac ,,< >”. Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z procedurg
wyswietlang w aplikacji. Po wybraniu tej opcji urzadzenie daje Ci 5 minut na ukoficzenie procesu rejestracji.

lkona Wi-Fi

- lkona niepodswietlona: Wi-Fi jest wytgczone.

- lkona miga (1 sekunde witgczona, 1 sekunde wytgczona): piekarnik zostat udostepniony dla Twojej sieci

Wi-Fii mozna go zarejestrowac. Jesli rejestracja nie powiodta sie, ikona Wi-Fi po 5 minutach zgasnie.

- lkona jest podswietlona caty czas: piekarnik jest podtaczony do Twojego routera Wi-Fi.

- lkona miga (3 sekundy wtgczona, 1 sekunde wytgczona): piekarnik probuje potgczyd sie z Twoim routerem Wi-Fi.
- lkona miga (1 sekunde wtaczona i 3 sekundy wytgczona): piekarnik jest jedynie w trybie odczytu.

- Theicon blinks 3 seconds on and 1 second off: the oven is trying to connect to your Wi-Fi router.

-Theicon blinks 1 second on and 3 seconds off: the ovenisin read only mode.

HOOVER:
A . | W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat PROCEDURY PODtACZANIA
3 swojego urzadzenia OneFi i skutecznej JEGO OBStUGI, nalezy wejs¢ na strone

http://wizardservice.candy-hoover.com/

LANGUAGE SETTING (Ustawienia jezyka) —» Jezyk

G‘TH mozna ustawi¢, kiedy piekarnik jest wytgczony, naciskajac
Komora réwnoczesnie przyciski EXTRA i SELECT na okoto 3 sekundy.
piekarnika Piroliza Aktualny jezyk jest widoczny na wyéwietlaczu i mozna go
) zmieni¢ za pomoca przyciskdéw ,<” lub ,>” oraz potwierdzi¢
Rozen przyciskiem SELECT. Dostepne s3 nastepujace jezyki: wtoski,
obrotowy Rozmrazanie angielski, francuskii niemiecki.

Grzatka

SELECT (Wybierz) —» Kazdy wybodr nalezy potwierdzic.
okragta

Jesli nie zostanie potwierdzony w ciggu 15 sekund, wybor
Dolna grzatka okragta zostanie anulowany. W przypadku zmiany menu kazdy
niepotwierdzony wybor zostaje utracony.

Wentylator

IKONA , HOT” (Goracy) —» Po zakoriczeniu programu pieczenia lub po wytaczeniu piekarnika jest o n jeszcze
ciepty. Wyswietlana jest wtedy na nim aktualna godzina na przemian z komunikatem ,,HOT” (Goracy), co 3 sekundy.
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TERMOSONDA (w zaleznosci od modelu piekarnika) —» W momencie zidentyfikowania termosondy
na wyswietlaczu pojawia sie napis ,SONDA”. W przypadku wybrania programu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie domysina temperatura, ale nigdy nie jest ona wyzsza niz 200°C: mozliwa do
wybrania temperatura rowniez jest ograniczona do the 200°C.

Po potwierdzeniu temperatury poprzez nacisniecie przycisku ,Wybierz” na wyswietlaczu widnieje ,,
40°”: w tym momencie mozna wybrac¢ docelowg temperature termosondy, w zakresie od 30°C do 90°C
w odstepach co 1°C. Po potwierdzeniu temperatury termosondy nacisng¢ przycisk ,Wybierz” i na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie , ” oraz aktualna temperatura zmierzona przez termosonde (w
odstepach co 1 stopien). Gdy tylko termosonda osiggnie ustawiong temperature, program pieczenia
zakonczy sie. Jesli ustawiono program pieczenia z termosonda, poprzez nacisniecie przyciskow ,,-" i ,,+”
mozna zobaczy¢ i zmieni¢ temperature termosondy: przy pierwszym dotknieciu jednego z dwdch
przyciskdw na wyswietlaczu pojawi sie temperatura docelowa termosondy, natomiast przy kolejnym
dotknieciu moznazmieni¢ wybrang temperature sondy.

Jesliuzytkownik zmieni program pieczenia, ustawienie temperatury termosondy zostanie zresetowane.
Nalezy powtdrzy¢ sekwencje ustawien, aby wybra¢ nowg temperature docelowa. Z termosondy nie
mozna korzysta¢ w przypadku pieczenia ustawionego wstepnie lub z ptytg oddzielajaca (jesli wystepuje)
w piekarniku: w takiej sytuacji na wyswietlaczu widnieje napis ,, NIE” i zadne polecenie nie zostanie
wykonane, dopdki termosonda nie zostanie wyjeta. Rozmrazanie, grill, dowolny program z roznem,
piroliza oraz dowolne pieczenie zaprogramowane sg niemozliwe w przypadku stosowania termosondy
(nie s one wyswietlane w menu).

TERMOSONDA
ZALECANE TEMPERATURY

Mieso

Krwiste 56
Srednio krwiste 58
Srednio wysmazone 60
Dobrze wysmazone 62
tosos 35
Kurczak min 68

USTAWIONE WCZESNIEJ PRZEPISY —» W momencie wybrania danego przepisu na wy$wietlaczu
pojawia sie wskazanie ,R”, a po nim numer przepisu oraz sposob pieczenia.
Dostepne sg nastepujace przepisy:

PRZEPIS DIECooA TEMPERATURA | ,rECZENE
R1- Lasagne Statyczny + wentylator 150° 45’
R2- Pieczen/Kurczak pieczony | Statyczny + wentylator 180° 40
R3- Leszcz pieczony Statyczny + wentylator 180° 40’
R4- Pieczone ziemniaki Statyczny + wentylator 180° 45’
R5- Omlet Statyczny 160° 25’
R6- Szarlotka Statyczny + wentylator 180° 45’
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto
funkgji

T°C
domyslnie

Funkcja (Zalezy od modelu piekarnika)

@

LAMPKA: Wtacza oswietlenie piekarnika.

40

ROZMRAZANIE: Gdy pokretfo jest ustawione w tym potozeniu. Wentylator wprawia w
obieg powietrze o temperaturze pokojowej wokét zamrozonej zywnosci, dzieki czemu
rozmraza sie ona w ciggu kilku minut bez wptywu na zawarte w pozywieniu proteiny.

180

210

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM: Zalecamy korzystanie z tej funkcji w przypadku
drobiu, wypiekéw, ryb i warzyw. Ciepto lepiej przenika do zywnosci i zaréwno czas
pieczenia, jak i czas wstepnego nagrzewania sg krotsze. Mozesz piec rézne potrawy
jednoczesnie, przygotowane wspdlnie lub nie, w jednej lub kilku pozycjach. Ta
metoda pieczenia zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta, a poszczegdlne
zapachy nie mieszaja sie ze soba. Podczas pieczenia zywnosci w tym samym czasie
wydtuz czas pieczenia o okoto dziesie¢ minut.

220

PIECZENIE STANDARDOWE: Uzywane sg zarowno grzatki gérne, jak i grzatki dolne.
Nalezy rozgrzewac piekarnik przez okoto dziesie¢ minut. Ta metoda jest idealna w
przypadku wszystkich tradycyjnych wypiekéw i pieczonych potraw. Do pieczenia
czerwonych mies, pieczonej wotowiny, nézek jagniecych, dziczyzny, chleba, potraw
w folii (w papilotach), kruchego ciasta. Umies¢ potrawe i jej naczynie na potce w
Srodkowej pozycji.

210

WENTYLATOR + GRZALKA DOLNA: Dolna grzatka stosowana jest w tym przypadku z
wentylatorem wprawiajgcym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika. Metoda ta
jestidealna w przypadku pieczenia tortow owocowych, tart, quiche i pasztetow. Nie
wysusza potraw i przyspiesza wyrastanie ciasta, chleba oraz innych dan pieczonych
od spodu. Umiesé potke w pozycji dolnej.

200

FUNKCJA GRILL Z WENTYLATOREM : Z funkcji turbo-grill korzystaj przy zamknietych
drzwiczkach. Gérna grzatka stosowana jest w tym przypadku z wentylatorem
wprawiajgcym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika. Wstepne nagrzewanie jest
wymagane w przypadku czerwonych mies, nie w przypadku mies biatych. Idealna do
pieczenia grubych potraw, catych kawatkéw, na przyktad wieprzowiny, drobiu itp.
Umies¢ potrawe do grillowania bezposrednio na Srodku poétki, na poziomie
Srodkowym. Wsun tace na ttuszcz pod potke, aby zbiera¢ wydobywajace sie soki i
ttuszcz. Upewnij sie, ze zywnoS$c¢ nie znajduje sie zbyt blisko grilla. Odwrdé potrawe w
pofowie czasu pieczenia.

L3

GRILL: Z funkcji grill korzystaj przy zamknietych drzwiczkach. Gérna grzatka jest
uzywana samodzielnie i mozesz regulowac temperature pieczenia. Wymagane jest
pie¢ minut wstepnego nagrzewania, aby elementy rozgrzaty sie do czerwonosci.
Doskonata funkcja do grillowania, przyrzgdzania kebabow i zapiekanek. Biate mieso
nalezy ustawic¢ nieco dalej od grilla; czas pieczenia jest dtuzszy, ale mieso bedzie
miato lepszy smak. Czerwone miesa i ryby filetowane mozesz umiesci¢ na pofce,
umieszczajac pod nig tace na ttuszcz. Piekarnik posiada dwie pozycje grilla:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

DOL: Uzycie dolnego elementu. Funkcja idealna do pieczenia wszelkich wyrobéw
cukierniczych. Korzystaj z niej do pieczenia plackdw, quiche, tart, pasztetéw i wszelkich
innych potraw wymagajacych wyzszej temperatury od dotu.

50| O

220

PIZZA: W ramach tej funkcji gorace powietrze cyrkulujace w piekarniku zapewnia
doskonaty efekt w przypadku takich potraw jak pizza lub ciasto.

*
> (D

O
=0,

190

T°C
zakres
40 =40
50 +240
50 +240
50 =280
50 +230
150 =220
L1=+1L5
50 +230
50 +230
50 +230

Funkcja ,ECO” pozwala na zdrowsze pieczenie poprzez ograniczanie ilosci
wymaganego ttuszczu lub oleju. Dzieki potgczonemu dziataniu grilla i wentylatora z
pulsacyjnym strumieniem powietrza zachowywana jest odpowiednia wilgotnosé
potrawy, grillowana jest ona po powierzchni i wymagany jest krotszy czas pieczenia,
co nie przektada sie niekorzystnie na smak. Szczegdlnie nadaje sie do pieczenia
miesa, pieczonych warzyw i omletéw. Pulsacyjny strumiert powietrza zapewnia
wilgotnos$¢ wewnatrz piekarnika oraz odpowiednie nawilzenie potrawy, zachowujac
wiasciwosci odzywcze i zapewniajgc szybki, jednolity

proces pieczenia. Warto wyprobowac wszystkie swoje przepisy i zmniejszy¢ ilosé
nadzienia, jakg zwykle sie stosuje, doswiadczajgc lekkosci tej nowej funkcji!

*Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotnoé¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczeka¢ na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposéb elementow emaliowanych. Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usungc¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ ggbki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptukac¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unika¢ stosowania
Sciernych detergentdw.

TACA NATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wlac goracy ttuszcz do pojemnika i umyc tace
gorgcg wodg, postugujgc sie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyc tace w zmywarce lub uzy¢ dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikdw.
Nigdy nie wktadaé ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

4.2 Czyszczenie parowe

W ramach tej procedury wykorzystywana jest para, ktéra pozwala na usuniecie pozostatosci

ttuszczu i zywnosci z piekarnika.

1. WIla¢ 300 ml wody na dnie piekarnika.

2. Ustawi¢ funkcje piekarnika na tryb Statyczny (E]) lub grzatke dolng ([;] ).

3. Ustawi¢ temperature na 90°C.

4. Pozwoli¢, aby program ten dziatat przez 30 minut.

5.Po 30 minutach wyfgczy¢ program i pozwoli¢ piekarnikowi na ochtodzenie sie.

6. Gdy urzadzenie ochtodzi sie, nalezy oczysci¢ powierzchnie wewnetrzne piekarnika za pomoca
Sciereczki.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzgdzenia upewnic sie, ze ulegto ono ochtodzeniu.

Aby unikngc¢ oparzen, nalezy zachowac ostroznosc przy wszystkich gorgcych powierzchniach. Stosowac
wode destylowang lub pitna.

| )

i 1

PL 141



4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkred srube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

2. Wyjmij ruszty poprzez pociggniecie ich do siebie.

3. Wyczysc ruszty w zmywarce lub za pomocg mokrej ggbkiiod razu je wysusz.

4. Po wyczyszczeniu rusztow umiesc¢ je z powrotem w piekarniku i wkrec¢ Sruby, upewniajac sie o
prawidtowym ich dokreceniu.

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA
1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. 0tworzy¢ zaciskigniazd zawiasdéw po prawejilewej stronie drzwiczek przednich, naciskajac je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzyc¢ drzwiczki piekarnika.

2.3.4.Zablokowac zawiasy, wyjac¢ Sruby i metalowa gorng pokrywe, ciggngcjg do gory.

5.6. Wyjac¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z
funkcja czyszczenia pyrolitycznego nalezy wyjgc¢ rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Po wyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowaé poszczegdlne elementy, wykonujac
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie
drzwiczek, w poblizu bocznego lewego zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby
pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2.0dtgczycé pokrywe szklang, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zaréwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Witgczona jest blokada dziecieca

Wytaczy¢ blokade dzieciecg

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji
pieczenia i temperatury

Upewnic¢ sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe

Brak reakcji dotykowego
wyswietlacza

Wystepowanie pary i skroplin
na panelu wyswietlacza

Wyczysci¢ panel
wyswietlacza szmatka z
mikrofibry, aby usung¢
powtoke skroplin
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I INSTALACE
I3l ErkATASTASH
INSTALACJA

INSTALLATION I INSTALACION
INSTALLATION DU FOUR X8l INSTALLATION
INSTALLAZIONE KURULUM

Opening/Ouverture/Apertura/
Offnung/Aciklik/Otvor/
Avolypa/Otwor
460 mm x 15 mm

546 mm

22 mm

A [ the furniture is coverage with a bottom at the back part,
provide an opening for the power supply cable.

Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture,
prévoyez un orifice pour le passage du cable d’alimentation.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il

560 mm x 45 mm

@Eﬂ If the mounting of the plinth does not allow air
circulation, to obtain the maximum performance of
the oven it is necessary to create an opening of
500x10 mm or the same surface in 5.000 mm?

ﬂn Sile montage du socle ne permet pas la circulation

d'air, pour obtenir la performance maximale du four, il

est nécessaire de créer une ouverture de 500x10 mm
a 2

ou laméme surface dans 5.000 mm

Se l'installazione in colonna non permette la
circolazione dell'aria, per ottenere la massima
prestazione del forno, & necessario creare un
apertura di 50 x100mm o garantire la stessa per una
superficie di5000 mm?

IE Si el montaje del zocalo no permite la circulacion
de aire, para obtener el maximo rendimiento del
horno es necesario crear una abertura de 500x10 mm
olamisma superficie en 5.000 mm?2.

m Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation
zulasst, ist es notwendig, um eine maximale Leistung des
Ofens zu erreichen, eine Offnung von 500x10 mm oder
die gleiche Oberflache in 5.000 mm? zu schaffen.

Eger taban montaji, hava dolasimina olanak
tanimiyorsa, ocaktan en ylksek performansi elde
etmek igcin 500x10 mm'lik bir agiklik veya 5.000
mm?'de ayniylzeyin olusturulmasi gerekir.

@ Pokud montédz podstavce neumozriuje cirkulaci
vzduchu, k dosazeni maximélniho vk onu sporaku je
treba vytvorit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu
velikosti 5.000 mm?

passaggio del cavo di alimentazione.

A si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el
cable de alimentacion.

B Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Riickseite
ausgestattet ist, sorgen Sie fur eine Offnung fur das
Stromversorgungskabel.

Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa giic
kaynagi kablosu igin bir delik agin.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor
pro napajeci kabel.

Edv To mumho eivat edpoSLACHEVO pE Eva TolYwHA 0TO Ttow
LEPOC, KAVTE €va avolypa yla to kadwdio tpododoatag.

Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej,
nalezy przewidzie¢ w niej otwor na kabel zasilajacy.ma du sgrge
for en dpning til strgmforsyningskabelen.

@ Edv n otepéwon tou BaBpou Sev emitpénel tnv kukAodopia

A€PQ, yla VoL EXETE TN HEYLOTN amodoon tou dpoupvou eival
amnapaitnto va dnULoupyHoeTe éva avolypa 500x10mm f v
{5l e dvelo o 5.000 mm”,

Jes’\i montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza,
aby uzyska¢ maksymalng wydajnos¢ piekarnika konieczne
bedzie wykonanie otworu 500x10mm lub o tej samej
powierzchni 5000 mm*

e

] If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm
&3 si le four n'a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Il Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

A si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura 460 mm x 15 mm

B3 Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen tber keinen Lufter verfiigt 460 mm x 15 mm

Opening/Ouverture/Apertura/ ®
Offnung/Aciklik/Otvor/
Avolypa/Otwor
560 mm x 45 mm

Firinda sogutma fani yoksa bir agiklik olusturun 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

Eav o ®oUpog Sev labétel aveptothpa PUENG, SnLoVpYAROTE éva dvolypa
460mm x 15mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwor
460 mm x 15 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio per lasuasicurezza o funzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresidn o transcripcion contenidos en este folleto. Nos
reservamos el derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las
caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behaltsich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanligliktan sorumlu
olmayacaktir. Guvenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden tlketim istekleri dahil olmak tzere Urlinlerde gerektiginde
degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potreby, véetné dajl spotieby, bez
vlivu na bezpecnost nebo funkci.

] KO(TC(GKEUO(OU]Q Sev bepeL eubuvn yla onotaénnote O(VO(KpLBELa T[pOKUT[TEL ano tunovpothLKa )\aen n )\oten petaypadng Tou
Tapovtog. Atnpet enlong To Sikatwua va TpororoLel ta IpolovTa WOTE Ve Ta KAVEL TUO XPAOLUA XwPiG woTtéoo va SlakuBedovtat
XOPAKTNPLOTIKA TIOU €XOUV OXEON HE TNV aodAAeLa f} TN AeLToupyla TOUG.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z zainteresowania konsumentdw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci
bezpieczenstwa lub funkcji



